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1- INFORMAZIONI GENERALI

Le avvertenze contenute nella documentazione forniscono importanti indicazioni riguardanti la sicurezza, I'uso e la manu-
tenzione dell’apparecchiatura.

Per ottenere sempre il massimo di sicurezza, igiene e funzionalita si consiglia di conservare tutta la documentazione con
cura nei pressi dell’ apparecchio e di consegnarla ai tecnici ed agli operatori preposti all’utilizzo.

La scelta dei materiali e la costruzione dei prodotti sono conformi alle direttive di sicurezza CE, inoltre un collaudo al
100% di ogni macchina garantiscono la qualita di questa apparecchiatura.

L'osservazione delle raccomandazioni contenute in questo manuale € essenziale per la sicurezza dell'installazione/messa
in servizio del macchinario e dell’utilizzatore.

Il costruttore, il rivenditore ed i centri di assistenza autorizzati sono a disposizione per chiarire ogni dubbio sull’'uso e
l'installazione dell’apparecchiatura.

Il costruttore si riserva il diritto di apportare modifiche senza preavviso per realizzare i miglioramenti che ritiene
necessari.

IL MANCATO RISPETTO DELLE INDICAZIONI FORNITE PUO’ COMPROMETTERE LA SICUREZZA
DELL’APPARECCHIO E FAR DECADERE IMMEDIATAMENTE LE CONDIZIONI DI GARANZIA.

GLI APPARECCHI ELETTRICI POSSONO ESSERE PERICOLOSI PER LA SALUTE. LE NORMATIVE E LE LEGGI
VIGENTI DEVONO ESSERE RISPETTATE DURANTE LA MESSA IN OPERA E L'IMPIEGO DI TALI
APPARECCHIATURE.

QUALSIASI INTERVENTO DI INSTALLAZIONE, MANUTENZIONE, REGOLAZIONE E RIPARAZIONE DEVE ESSERE
ESEGUITO ESCLUSIVAMENTE DA TECNICI QUALIFICATI.

IL BUON FUNZIONAMENTO E LA DURATA DELLA MACCHINA DIPENDONO DA UNA CORRETTA
MANUTENZIONE PREVENTIVA ESEGUITA OGNI 4 MESI DA TECNICI QUALIFICATI.

Il presente manuale costituisce parte integrante del macchinario ed in quanto tale deve essere conservato, per tutta la
durata dell’apparecchio.

Il costruttore si ritiene sollevato da eventuali responsabilita nei seguenti casi:

- uso improprio della macchina:

- installazione non corretta, non eseguita secondo le procedure qui contenute;
- difetti di alimentazione;

- gravi carenze nella manutenzione prevista;

- modifiche od interventi non autorizzati;

- utilizzo di ricambi non originali o non specifici per il modello;

- inosservanza parziale o totale delle istruzioni.
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2- ASSISTENZA TECNICA

L’ assistenza tecnica post-vendita viene garantita dalla ditta costruttrice tramite la sua rete di rivenditori - concessionari ed
installatori. Per ottenere assistenza tecnica, contattare un rivenditore autorizzato, fornendo i dati di identificazione, rileva-
bili dalla targhetta di immatricolazione.

3- IDENTIFICAZIONE MARCATURA

MOD- ----------------------------------------------------------------------------

CODICE MATR.
CODE L NN S/N lllllllllllllllllllll
AUMENTAZIONE ~ ........ V) e (Hz) oo W) coeeen (A)

RATED VOLTAGE

SBRINAMENTO (W)  ..........

DEFROSTING
REFRIGERANTE ... MASSA (Kg)  ............
COOLING GAS QUANTITY

CLASSE CLIMATICA

CLIMATIC CLASS Max Pressure

Gas
GAS ISOLAMENTO HFO-1234ze / CO2 / 245fa
FOAMING GAS 25 BAR
ORDINE ANNO
CONFIRM NR. e YEAR e s 00

Figura 1 - Esempio di targa d’identificazione applicata alla macchina.

Per una corretta consultazione di questo manuale identificate il modello in Vs. possesso tramite le indicazioni riportate
sulla targhetta.
La macchina ¢é identificata dai seguenti parametri:

MATRICOLA
DATI TECNICI
ANNO DI FABBRICAZIONE

Linstallazione e I'uso della macchina devono rispettare i dati di targa e le indicazioni sulle schede tecniche.
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4- IDENTIFICAZIONE DELLE PARTI
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(5) o L
\ /(1)
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(5)
(1) PORTA (4) VANO MOTORE
(2) PANNELLO COMANDI (5) PIEDINI/RUOTE
(3) VANO REFRIGERATO
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5- ANALISI RISCHI

Elenco dei pericoli:

- Parti elettriche

- Parti taglienti

- Movimentazione della macchina
- Ventilatori in movimento

- Gas refrigerante

- Flussi d’aria

- Acqua non potabile

- Contaminazione degli alimenti

- Tubi gas non accessibili

- Ambienti freddi

Avvertenze attinenti al pericolo delle parti elettriche. Rischio di scosse elettriche, ustioni, e incendio:

- L’ accesso alle parti elettriche deve essere affidato esclusivamente a tecnici qualificati.

- Non toccare la macchina con mani o piedi umidi o bagnati.

- Non operare sulla macchina a piedi nudi.

- Non inserire le dita o0 oggetti o utensili attraverso le griglie o prese d’aria.

- Non tirare il cavo di alimentazione.

- Non lavare la macchina con getti d’acqua.

- Prima di effettuare gli interventi di manutenzione o pulizia scollegare la macchina dalla rete di alimentazione elettrica
spegnendo l'interruttore generale e scollegando il cavo di alimentazione.

- In caso di allagamento del locale ove & situato il macchinario, rivolgersi ad un centro di assistenza autorizzato per la
riparazione prima di utilizzare ancora I'apparecchio.

- In caso di inutilizzo della macchina, scollegare la macchina dalla rete di alimentazione elettrica.

Avvertenze attinenti ai pericoli generici. Rischio di infortunio:

- Presenza di parti taglienti. Per operazioni sulla macchina usare adeguati guanti protettivi.

- La movimentazione della macchina deve essere eseguita in sicurezza con mezzi ed attenzioni tali da evitare danni a
persone e cose.

- Presenza di ventilatori in movimento. Non rimuovere le griglie di protezione.

- Leggere nella targa di identificazione della macchina il tipo di gas refrigerante, potrebbe essere gas infammabile.

- In caso di perdite di gas infiammabile dal circuito frigorifero della macchina, scollegare il cavo di alimentazione, aprire le
finestre per ventilare il locale e contattare subito 'assistenza tecnica.

- In caso di perdite del gas refrigerante, non toccare o inalare il gas fuoriuscito.

- Dopo l'installazione o la riparazione della macchina, verificare sempre che non vi siano perdite di gas refrigerante.

- Presenza di flussi d’aria. Non esporre direttamente le persone al flusso di aria fredda o calda.

- Non bloccare I'ingresso o l'uscita dei flussi d’aria.

- Presenza di acqua non potabile. Non bere I'acqua fuoriuscita dalla macchina.

- Per evitare la contaminazione degli alimenti, quest’ultimi non devono venire a contatto diretto con la macchina ma posti
in adeguati contenitori.

- Presenza di tubi gas con alte o basse temperature. Prima di toccare i tubi accertarsi della loro temperatura. Utilizzare
adeguati guanti protettivi.

- Presenza di parti in plexy. Non colpire violentemente le parti in plexy.

- In caso di rumore, odori o fumo anomali provenienti dalla macchina, scollegare il cavo di alimentazione e rivolgersi al
centro assistenza autorizzato.

- Non installare la macchina in luoghi esposti direttamente all’aria di mare carica di sale o sotto luce solare diretta.
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6- DISIMBALLO

Prima di togliere I'imballo verificare che esso sia integro, contestando e scrivendo sulla bolla di consegna dello spedizio-
niere eventuali danni riscontrati prima di averla firmata. Dopo aver eliminato I'imballo assicurarsi che I'apparecchio sia
integro; nel caso in cui sia danneggiato, avvertire tempestivamente il rivenditore via fax o raccomandata A.R. e se i danni
sono tali da pregiudicare la sicurezza della macchina, non procedere con l'installazione fino all’intervento di un tecnico
qualificato.

Gli elementi di imballaggio (sacchetti in plastica, cartoni, chiodi etc.) non devono essere lasciati alla portata di bambini ed
animali domestici in quanto fonte potenziale di pericolo.

7- POSIZIONAMENTO

Il macchianario deve essere installato e collaudato nel completo rispetto delle norme di legge antinfortunistiche, degli
ordinamenti tradizionali e delle vigenti normative.
L installatore € tenuto a verificare eventuali restrizioni imposte da enti locali.

Evitare :
- Luoghi esposti ai raggi del sole diretti.
- Luoghi chiusi ad elevate temperature e scarso ricambio d’ aria.

Rimuovere le pellicole protettive in pvc da tutti i lati.

Per una buona installazione dei macchinari con condensatore ad aria incorporato nel vano macchina, & necessario ve-
rificare che nella zona di installazione non si vada ad ostruire le prese d’aria necessarie al corretto funzionamento della
macchina o dei locali. Mantenere una distanza minima di 50 cm dai lati di entrata e di uscita dell’ aria.

La macchina deve essere installata e livellata attraverso la regolazione dei piedi di appoggio, in modo da garantirne la
stabilita; ogni altra diversa soluzione di installazione deve essere concordata ed approvata dal costruttore. Per la messa
in piano dei macchinari pit pesanti, utilizzare appositi sollevatori.

Se le apparecchiature non sono livellate, il loro funzionamento ed il deflusso delle condense possono essere compromes-
si.

Nel caso il mobile sia fornito su ruote, posizionarlo in una zona piana e bloccarle prima di alimentare I'apparecchiatura.

Attendere 24 ore dopo il posizionamento del macchinario prima di farlo funzionare onde consentire il ritorno dell’olio al
compressore ed evitarne la rottura.
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8- CONNESSIONE ELETTRICA

L'APPARECCHIO NELLE VERSIONI CON ALIMENTAZIONE 400V 3FASI VIENE FORNITO SENZA SPINA DA COLLE-
GARE ALLA LINEA DI ALIMENTAZIONE.

IL PRODUTTORE SI RITIENE SOLLEVATO DA QUALSIASI RIVALSA IN CASO DI COLLEGAMENTO ESEGUITO
DALLUTILIZZATORE O DA PERSONALE NON QUALIFICATO

- Verificare l'integrita del cavo di alimentazione, nel caso sia danneggiato farlo sostituire da personale qualificato.

- L'alimentazione elettrica deve essere compatibile con le indicazioni riportate sullo schema elettrico della macchina.

- Deve essere disponibile, per il collegamento, un interruttore generale di tipo onnipolare che interrompa tutti i contatti
incluso il neutro, con distanza tra i contatti aperti di almeno 3 mm, con scatto magnetotermico di sicurezza ed accoppiato
da fusibili, da dimensionare o tarare in conformita alla potenza indicata sulla targa macchina.

- Linterruttore generale deve trovarsi sulla linea elettrica vicino all'installazione e deve servire esclusivamente
un’apparecchiatura alla volta.

- Deve essere gia presente un efficiente impianto di MESSA A TERRA a cui collegare la macchina.

- Sono da escludersi adattatori, prese multiple, cavi di sezione non adeguata o con giunzioni di prolunga non conformi
alle specifiche richieste delle norme vigenti.

- Per dettagli sul funzionamento elettrico consultare lo schema elettrico allegato della macchina.

- Il cavo di alimentazione non pud essere messo in trazione o schiacciato durante il normale funzionamento o la
manutenzione ordinaria.

9- USO PREVISTO

Gli abbattitori e surgelatori rapidi di temperatura, sono macchine necessarie per raffreddare velocemente gli alimenti sia
per evitare la proliferazione batterica del cibo sia per mantenere inalterate la qualita e le proprieta organolettiche degli
alimenti da raffreddare.

Queste macchine sono usati in tre modi distinti:

- Abbattimento per portare la temperatura dell’alimento a +3°C.
- Surgelazione per portare la temperatura dell’alimento a -18°C.
- Scongelamento per portare la temperatura dell’ alimento a max +10°C

Chi utilizza I'abbattitore di temperatura pud impostare il ciclo di raffreddamento piu appropriato in relazione all’alimento da
raffreddare.

Gli abbattitori e surgelatori rapidi di temperatura a fine ciclo possono anche conservare correttamente I'alimento ad una
temperatura costante, ma solo per un periodo limitato, al massimo due giorni.
Infatti queste macchine non sono dei conservatori di temperatura
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10- INDICAZIONI DI UTILIZZO

Non sovrapporre gli alimenti da abbattere e/o surgelare.

Non superare i chilogrammi dichiarati distribuendo il prodotto nelle teglie in modo uniforme.

| tempi di abbattimento e surgelazione si riferiscono sempre a prodotti di spessore massimo 40 mm.
Eseguire un pre-raffreddamento della camera prima del ciclo di abbattimento.

Abbattere un solo tipo di alimento per volta, cibi diversi hanno densita diverse e quindi i tempi di esecuzione
del ciclo possono cambiare.

La sonda spillone deve essere posizionata correttamente al centro del prodotto del pezzo piu grosso € la
punta non deve mai uscire dal prodotto e/o toccare la teglia.

Per evitare la rottura della sonda al cuore non introdurla in alimenti con temperatura superiore ai 100°C.
La soda spillone deve sempre essere pulita dopo I'uso per evitare malfunzionamenti.

Non coprire gli alimenti con coperchi o altro, tanto piu si isola I'alimento tanto piu si allungano i tempi
necessari per I'abbattimento

Se si inseriscono cibi con temperature superiori ai 70°C si rischia di sovraccaricare la macchina, aumentando
i tempi di abbattimento e i consumi elettrici.

Non ostruire le prese d’aria dei ventilatori.

La bacinella di scarico dell’acqua contenuta nella cella dell’abbattitore deve essere posta sotto I'apparecchiatura
nelle apposite guide.

Attenzione che il tubo di scarico sia posizionato all'interno della vaschetta e libero da ostruzioni.

La bacinella deve essere svuotata periodicamente; per eseguire questa operazione basta semplicemente estrarre
la bacinella dalle guide, svuotarla e inserirla un’altra volta nelle guide.

Per la classe climatica 5 le prove di conformita alla EN 60335-2-89 (capitoli 10,11,13) vengono effettuate ad una tempera-
tura ambiente di 43°C +2°C.

La macchina non & un’apparecchiatura da incasso.

Non conservare sostanze esplosive, quali contenitori sotto pressione con propellente inflammabile, in questo
apparecchio.

18
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11- PULIZIA

NON UTILIZZARE GETTI D’ACQUA ANCHE PRESSURIZZATA O VAPORE.

PULIZIA DEL MODULO ESTERNO
Deve essere eseguita con un panno umido con una soluzione di acqua e bicarbonato, o altri detergenti neutri,
asciugare con un panno morbido.

PULIZIA DEL DISPLAY : “GLASS”

Deve essere eseguita utilizzando un panno morbido pulito (esente da polveri e scorie), umidificato con acqua e sapone o
con acqua e alcol al 10% max. Altri detergenti o panni non umidificati o sporchi, potrebbero rovinare il materiale. Asciuga-
re con un panno morbido pulito.

PULIZIA DEL VANO INTERNO
Togliere le teglie, le griglie e le guide che si possono pulire come il vano interno, eseguire la pulizia con un panno umido
con una soluzione di acqua e bicarbonato, o altri detergenti neutri, asciugare con un panno morbido.

PULIZIA DELLA SONDA SPILLONE
Dopo ogni uso dell’abbattitore durante il quale € stata utilizzata la sonda a spillone si deve lavarla per mezzo di una spu-
gna umida con una soluzione di acqua e bicarbonato.

PULIZIA DEL CONDENSATORE (MANUTENZIONE)

Per un corretto funzionamento della macchina & necessario che il condensatore sia mantenuto pulito per permettere la
libera circolazione dell’aria. Questa operazione & da farsi ogni 120 giorni al massimo. Si deve compiere con pennello a
setole morbide in modo da rimuovere tutta la polvere e la lanugine che si deposita sulle alette del condensatore stesso.
Oppure ¢ preferibile utilizzare un aspirapolvere per evitare di disperdere nell’ambiente la polvere rimossa.

Nel caso siano presenti dei depositi untuosi, si consiglia di eliminarli usando un pennello imbevuto d’alcool.

12- SMALTIMENTO DEL MACCHINARIO

La demolizione e lo smaltimento della macchina devono essere fatti rispettando le normative vigenti nel Paese di installa-
zione, soprattutto per quanto riguarda il gas refrigerante e I’ olio lubrificante del compressore.

Materiali impiegati nella costruzione dell’apparecchio:

Acciaio inox: Costruzione del mobile

Parti in materiale plastico: Costruzione del mobile e altri componenti
Gas frigorigeno: Nel circuito frigorifero

Olio compressore: Nel circuito frigorifero

Rame: Impianto elettrico e circuito frigorifero. _

ITO8020000000615

Di seguito si riportano le informazioni per gli utenti per il corretto trattamento dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE) in riferimento alla Direttiva 2002/95/CE del Parlamento Europeo e del Consiglio del 27 Gennaio 2003
e alle relative normative nazionali di attuazione:

- Sussiste I'obbligo di non smaltire i RAEE come rifiuti urbani e di effettuare, per detti rifiuti, una raccolta separata;

- Per lo smaltimento vanno utilizzati | sistemi di raccolta pubblici o privati previsti dalle leggi locali. E’ inoltre possibile
riconsegnare al distributore 'apparecchiatura a fine vita in caso di acquisto di una nuova;

- Questa apparecchiatura puo contenere sostanze pericolose: un uso improprio o uno smaltimento non corretto
potrebbe avere effetti negativi sulla salute umana e sull’ambiente;

- Il simbolo (contenitore di spazzatura su ruote barrato) riportato sul prodotto e a fianco indica che I'apparecchiatura &
stata immessa sul mercato dopo il 13 agosto 2005 e che deve essere oggetto di raccolta separata;

- In caso di smaltimento abusivo dei rifiuti elettrici ed elettronici sono previste sanzioni stabilite dalle vigenti normative
locali in materia di smaltimento.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 1 9
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Istruzioni operative
SPEED - FASTER
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13- INTERFACCIA e CICLI

Entrambi i modelli SPEED e FASTER sono dotati di scheda elettronica di potenza “Compact” e di display capacitivo *
Glass”.

L’ interfaccia utente ha un display a 6 digit led con visualizzazione a scorrimento ed & inoltre dotata di 6 pulsanti capaciti-
vi cosi suddivisi :

0 0 Tasti SU - GIU’ : tasti per la selezione dei cicli macchina ( con freccia Gitda1a 8):

1- Abbattimento automatico

2- Abbattimento manuale

3- Surgelazione automatica

4- Surgelazione manuale

5- Scongelamento

6- Sbrinamento

7- Esportazione HACCP

8- Sterilizzazione ( opzionale )

@ o Tasti CICLO : Tasti per la selezione delle opzioni per i cicli manuali : a tempo o a temperatura
Inoltre, il tasto “Orologio” in segnalazione di fine ciclo o allarme, se premuto, interrompe il suono del Buz-
zer

@ Tasto INFO-ESC : tasto per la selezione dei menu impostazioni, funzione di terminazione ciclo e salva-
taggio parametri di configurazione:

1-1/0 ( visualizzabile anche con ciclo in corso )
2- Allarmi in corso ( visualizzabile anche con ciclo in corso )
3- Lingua

4- Tempo

5- Lista allarmi

6- S/N

7- Parametri

8- Software

9- Scanner

10- Reset

e Tasto CONFERMA : Tasto per la conferma delle selezioni, avvio cicli e uscita da cicli conclusi, ingresso e
uscita modalita STAND BY.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 21
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14 - SONDA ALIMENTO

La sonda alimento o a spillone, ha una risoluzione di 0,1°C e un range di funzionamento da -49,9°C a +99,9°C.
La rilevazione della temperatura viene effettuata su un unico punto in corrispondenza della parte centrale del corpo della

sonda.
Per garantire il funzionamento corretto e la rilevazione esatta della temperatura per la gestione dei cicli, la sonda deve

essere inserita fino al cuore del prodotto.

22 -Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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15 - CICLI DI FUNZIONAMENTO

L’abbattitore gestisce i seguenti cicli di funzionamento :

1- Abbattimento automatico

2- Abbattimento manuale

3- Surgelazione automatica
4- Surgelazione manuale

5- Scongelamento

6- Sbrinamento

7- Esportazione HACCP

8- Sterilizzazione ( opzionale )

Si ricorda che i cicli di Abbattimento o Surgelazione hanno lo scopo di raffreddare rapidamente gli alimenti e la differenza
tra i due cicli & stabilita dalla temperatura finale che si vuole ottenere al cuore degli alimenti :

- ABBATTIMENTO positivo = temperatura finale positiva nell’ intorno di +3°C
- SURGELAZIONE negativa = temperatura finale negativa nell’ intorno di -18°C

Il ciclo di Scongelamento, ha la funzione di portare un alimento da temperature negative a temperature positive. Si ricorda
che la temperatura positiva dell’ aria non & ottenuta tramite riscaldamento, ma tramite circolazione di aria entro i termini
richiesti dalle norme HACCP.

Il macchinario presenta un’innovativa funzione di PRE-RAFFREDDAMENTO cella, della durata indeterminata a
discrezione dell’utente che decidera quando iniziare i cicli di abbattimento o surgelazione. Portare la temperatura
ARIA della cella a una temperatura molto inferiore rispetto a quella ambientale prima di iniziare un ciclo di abbat-
timento o surgelazione, consente non solo di ridurre il tempo totale di ciclo, ma anche di ottenere una corretta
ed uniforme micro cristallizzazione dei cibi ottenendo una ridotta perdita di peso del prodotto e garantendo le
caratteristiche organolettiche simile al prodotto fresco.

Di seguito vengono riportate le caratteristiche principali dei singoli cicli di lavoro :

1- ABBATTIMENTO AUTOMATICO : Ciclo automatico con rilevazione della temperatura esclusivamente tramite sonda
alimento

2- ABBATTIMENTO MANUALE : Ciclo manuale impostabile per i seguenti valori :
a tempo : durata ciclo e temperatura aria cella
a temperatura : temperatura finale prodotto e temperatura aria cella

3- SURGELAZIONE AUTOMATICA : Ciclo automatico con rilevazione della temperatura esclusivamente tramite sonda
alimento

4- SURGELAZIONE MANUALE : Ciclo manuale impostabile per i seguenti valori :
a tempo : durata ciclo e temperatura aria cella
a temperatura : temperatura finale prodotto e temperatura aria cella

5- SCONGELAMENTO : Ciclo manuale impostabile per i seguenti valori :
a tempo : durata ciclo e temperatura aria cella
a temperatura : temperatura finale prodotto e temperatura aria cella

6- SBRINAMENTO : Ciclo automatico solo ad ARIA con durata impostata a 600 secondi con la funzione di pulizia
dell’evaporatore.

7- ESPORTAZIONE HACCP : Tramite la porta USB presente sul pannello di controllo a destra del pulsante CONFERMA,
€ possibile esportare i dati del’HACCP relativi a circa I’ ultimo mese di funzionamento
(120 ore di funzionamento).

8- STERILIZZAZIONE ( OPZIONALE ) : Ciclo disponibile solo con sterilizzatore opzionale. Ciclo automatico della durata
di 300 secondi con funzione di ventilazione.
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15.1 - AVWWIAMENTO

Dopo aver collegato il macchinario all’ alimentazione, il display visualizzera la scritta STAND-BY, tale scritta indica che il
macchinario € a riposo, ovvero non & possibile accedere ai menu di selezione.

Per accendere I'abbattitore, tenere premuto il pulsante CONFERMA per almeno 3 secondi.

Il display quindi visualizzera la scritta STOP che indica : Macchina in attesa di selezione del ciclo di lavoro.

15.2 - SPEGNIMENTO

Tenere premuto il pulsante conferma per almeno 3 secondi per portare I abbattitore in STAND-BY.

-Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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15.3 - CICLO DI ABBATTIMENTO AUTOMATICO

Il ciclo di Abbattimento automatico prevede I'inserimento solo della sonda alimento.

Da macchina in modalita STOP :

Tramite i tasti freccia SU e GIU’
selezionare il ciclo 1 ABBATTIMENTO AUTOMATICO.

OOl @ 00

Per scegliere questo ciclo, premere il pulsante CONFERMA

Una volta selezionato il ciclo di ABBATTIMENTO AUTOMATICO, il macchinario entra in modalita PRERAFFREDDAMEN-
TO indicando la temperatura dell’aria all'interno della cella.

OOl o0

Premendo il pulsante CONFERMA si potra procedere ad inserire la sonda
alimento

Una volta inserita la sonda altimento e dopo che il macchinario ha rilevato I effettivo inserimento, il ciclo comincia e verra
visualizzato ABBATTIMENTO IN CORSO

Il ciclo terminera alla rilevazione della temperatura al cuore del prodotto minore o uguale a quella pre-impostata a +3°C.
La fine del ciclo viene comunicata con un buzzer che emette un suono. Premere il tasto ciclo a tempo per tacitare il buzz-
er.

Una volta terminato il ciclo, la macchina entra in modalita CONSERVAZIONE

Si ricorda che tale fase pud essere mantenuta per una durata massima suggerita di 8 ore.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 25
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15.4 - CICLO DI ABBATTIMENTO MANUALE

Il ciclo di Abbattimento manuale prevede la possibilita di scegliere se eseguire il ciclo in modalita a tempo, impostando la
durata del ciclo e la temperatura dell’ aria della cella, oppure in modalita a temperatura, impostando il valore della tempe-

ratura dell’ alimento e dell’ aria della cella.

A - Ciclo manuale a tempo :

Da macchina in modalita STOP :

D oo®e

Tramite i tasti freccia SU e GIU’
selezionare il ciclo 2 ABBATTIMENTO MANUALE.

OO |Q0®e

Per scegliere questo ciclo, premere il pulsante a forma di Orologio

Una volta selezionato il ciclo di ABBATTIMENTO MANUALE a tempo, il macchinario entra in modalita PRERAFFREDDA-
MENTO indicando la temperatura dell’aria all'interno della cella.

OO 100®

Premendo il pulsante CONFERMA si potra procedere ad impostare il
parametro di durata del ciclo

Impostare il valore di tempo tramite i tasti a freccia SU e GIU’

-Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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OO 100

Con il tasto CONFERMA passare all’ impostazione di temperatura aria cella

Impostare il valore di temperatura tramite i tasti a freccia SU e GIU’

Con il tasto CONFERMA il ciclo inizia

Il ciclo comincia e verra visualizzato a display ABBATTIMENTO IN CORSO

Il ciclo terminera allo scadere del tempo impostato. La fine del ciclo viene comunicata con un buzzer che emette un suo-
no. Premere il tasto ciclo a tempo per tacitare il buzzer.

Una volta terminato il ciclo, la macchina entra in modalita CONSERVAZIONE

Si ricorda che tale fase pud essere mantenuta per una durata massima suggerita di 8 ore.
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B - Ciclo manuale a temperatura :

Da macchina in modalita STOP:

Tramite i tasti freccia SU e GIU’
selezionare il ciclo 2 ABBATTIMENTO MANUALE.

OO |og®e

Per scegliere questo ciclo, premere il pulsante a forma di Sonda

Una volta selezionato il ciclo di ABBATTIMENTO MANUALE con set di temperatura, il macchinario entra in modalita PRE-
RAFFREDDAMENTO indicando la temperatura dell’aria all’interno della cella.

Premendo il pulsante CONFERMA si potra procedere ad impostare il
parametro di temperatura al prodotto

Impostare il valore di temperatura tramite i tasti a freccia SU e GIU’
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Premendo il pulsante CONFERMA si potra procedere ad impostare
la temperatura aria cella

Impostare il valore di temperatura tramite i tasti a freccia SU e GIU’

OO o0®g

Premendo il pulsante CONFERMA si potra procedere ad inserire la sonda
alimento

Una volta inserita la sonda alimento e dopo che il macchinario ha rilevato I’ effettivo inserimento, il ciclo comincia e verra
visualizzato ABBATTIMENTO IN CORSO.

Il ciclo terminera alla rilevazione della temperatura al cuore del prodotto minore o uguale a quella pre-impostata a +3°C.
La fine del ciclo viene comunicata con un buzzer che emette un suono. Premere il tasto ciclo a tempo per tacitare il buzz-
er.

Una volta terminato il ciclo, la macchina entra in modalita CONSERVAZIONE

Si ricorda che tale fase pud essere mantenuta per una durata massima suggerita di 8 ore.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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15.5 - CICLO DI SURGELAZIONE AUTOMATICO

Il ciclo di Surgelazione automatico prevede solo I'inserimento della sonda alimento

Da macchina in modalita STOP :

D o0o®e

Tramite i tasti freccia SU e GIU’
selezionare il ciclo 3 SURGELAZIONE AUTOMATICO.

OOl o0

Per scegliere questo ciclo, premere il pulsante CONFERMA

Una volta selezionato il ciclo di SURGELAZIONE AUTOMATICO, il macchinario entra in modalita PRERAFFREDDAMEN-
TO indicando la temperatura dell’aria all'interno della cella.

® O ©0®

Premendo il pulsante CONFERMA si potra procedere ad inserire la sonda
alimento

Una volta inserita la sonda altimento e dopo che il macchinario ha rilevato I’ effettivo inserimento, il ciclo comincia e verra
visualizzato a display SURGELAZIONE IN CORSO.

Il ciclo terminera quando verra rilevata una temperatura minore o uguale a quella pre-impostata a -18°C. La fine del ciclo
viene comunicata con un buzzer che emette un suono e il lampeggio del tasto ciclo a tempo. Premendo tale tasto si
attenua il buzzer.

Una volta terminato il ciclo, la macchina entra in modalita CONSERVAZIONE.

Si ricorda che tale fase pud essere mantenuta per una durata massima suggerita di 8 ore.
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15.6 - CICLO DI SURGELAZIONE MANUALE

Il ciclo di Surgelazione manuale prevede la possibilita di scegliere se eseguire il ciclo in modalita a tempo, impostando la
durata del ciclo e la temperatura dell’ aria della cella, oppure in modalita a temperatura, impostando il valore della tempe-

ratura dell’ alimento e dell’ aria della cella.

A - Ciclo manuale a tempo :

Da macchina in modalita STOP :

Tramite i tasti freccia SU e GIU’
selezionare il ciclo 4 SURGELAZIONE MANUALE.

OO |Q0®e

Per scegliere questo ciclo, premere il pulsante a forma di Orologio

Una volta selezionato il ciclo di SURGELAZIONE MANUALE a tempo, il macchinario entra in modalita PRERAFFREDDA-
MENTO indicando la temperatura dell’aria all'interno della cella.

Premendo il pulsante CONFERMA si potra procedere ad impostare |l
parametro di durata del ciclo

Impostare il valore di tempo tramite i tasti a freccia SU e GIU’
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ORI ECIGIELS

Con il tasto CONFERMA passare all’ impostazione di temperatura aria cella

Con il tasto CONFERMA il ciclo inizia

Il ciclo comincia e verra visualizzato a display SURGELAZIONE IN CORSO

Il ciclo terminera allo scadere del tempo impostato. La fine del ciclo viene comunicata con un buzzer che emette un suo-
no. Premere il tasto ciclo a tempo per tacitare il buzzer.

Una volta terminato il ciclo, la macchina entra in modalita CONSERVAZIONE

Si ricorda che tale fase pud essere mantenuta per una durata massima suggerita di 8 ore.
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B - Ciclo manuale a temperatura :

Da macchina in modalita STOP :

Tramite i tasti freccia SU e GIU’
selezionare il ciclo 2 ABBATTIMENTO MANUALE.

DO @ | o0p®6

Per scegliere questo ciclo, premere il pulsante a forma di Sonda

Una volta selezionato il ciclo di SURGELAZIONE MANUALE con set di temperatura, il macchinario entra in modalita
PRERAFFREDDAMENTO indicando la temperatura dell’aria all'interno della cella.

Premendo il pulsante CONFERMA si potra procedere ad impostare il
parametro di temperatura al prodotto

Con il tasto CONFERMA passare all’ impostazione di temperatura aria cella
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Impostare il valore di temperatura tramite i tasti a freccia SU e GIU’

OOl o0

Premendo il pulsante CONFERMA si potra procedere ad inserire la sonda
alimento

Una volta inserita la sonda altimento e dopo che il macchinario ha rilevato I’ effettivo inserimento, il ciclo comincia e verra
visualizzato a display SURGELAZIONE IN CORSO.

Il ciclo terminera quando verra rilevata una temperatura minore o uguale a quella pre-impostata a -18°C. La fine del ciclo
viene comunicata con un buzzer che emette un suono e il lampeggio del tasto ciclo a tempo. Premendo tale tasto si
attenua il buzzer.

Una volta terminato il ciclo, la macchina entra in modalita CONSERVAZIONE.

Si ricorda che tale fase pud essere mantenuta per una durata massima suggerita di 8 ore.

34
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15.7 - CICLO DI SCONGELAMENTO
Il ciclo di Scongelamento prevede la possibilita di scegliere se eseguire il ciclo in modalita a tempo, impostando la durata

del ciclo e la temperatura dell’aria della cella, oppure in modalita a temperatura, impostando il valore della temperatura
dell’ alimento e dell’ aria della cella.

A - Ciclo manuale a tempo :

Da macchina in modalita STOP, tramite i tasti freccia SU e GIU’
selezionare il ciclo 5 SCONGELAMENTO MANUALE.

OOl @ I QO®O6

Per scegliere questo ciclo, premere il pulsante a forma di Orologio

OO o0®g

Premendo il pulsante CONFERMA si potra procedere ad impostare il
parametro di durata del ciclo

Ol = |00

Impostare il valore di tempo tramite i tasti a freccia SU e GIU’

Con il tasto CONFERMA passare all’ impostazione di temperatura aria cella
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Impostare il valore di temperatura tramite i tasti a freccia SU e GIU’

PO 1 o00eg

Con il tasto CONFERMA il ciclo inizia

Il ciclo comincia e verra visualizzato a display SCONGELAMENTO IN CORSO.

Il ciclo terminera allo scadere del tempo impostato. La fine del ciclo viene comunicata con un buzzer che emette un suo-
no. Premere il tasto ciclo a tempo per tacitare il buzzer.

Una volta terminato il ciclo, la macchina entra in modalita CONSERVAZIONE

Si ricorda che tale fase pud essere mantenuta per una durata massima suggerita di 8 ore.
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B - Ciclo manuale a temperatura :

Da macchina in modalita STOP :

Tramite i tasti freccia SU e GIU’
selezionare il ciclo 5 SCONGELAMENTO MANUALE.

OO |og®C

Per scegliere questo ciclo, premere il pulsante a forma di Sonda

OOl o0

Premendo il pulsante CONFERMA si potra procedere ad impostare il
parametro di temperatura al prodotto del ciclo

Impostare il valore di temperatura tramite i tasti a freccia SU e GIU’

OOl o0

Con il tasto CONFERMA passare all’ impostazione di temperatura aria cella
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SJORRNNNICIGIEIS

Impostare il valore di temperatura tramite i tasti a freccia SU e GIU’

OOl o0

Premendo il pulsante CONFERMA si potra procedere ad inserire la sonda
alimento

Una volta inserita la sonda altimento e dopo che il macchinario ha rilevato I’ effettivo inserimento, il ciclo comincia e verra
visualizzato a display SCONGELAMENTO IN CORSO.

Il ciclo terminera quando verra rilevata una temperatura uguale a quella pre-impostata a +10°C. La fine del ciclo viene
comunicata con un buzzer che emette un suono e il lampeggio del tasto ciclo a tempo. Premendo tale tasto si attenua il
buzzer.

Una volta terminato il ciclo, la macchina entra in modalita CONSERVAZIONE.

Si ricorda che tale fase pud essere mantenuta per una durata massima suggerita di 8 ore.
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15.8 - CICLO DI SBRINAMENTO

Il ciclo di sbrinamento & indispensabile per sbrinare I'evaporatore. |l ciclo ha una durata di 600 secondi.

Da macchina in modalita STOP :

Tramite i tasti freccia SU e GIU’
selezionare il ciclo 6 SBRINAMENTO.

OO = 00

Per scegliere questo ciclo, premere il pulsante CONFERMA

Il ciclo parte in automatico con il conto alla rovescia del tempo mancante per terminare, durante il ciclo il display mostra
la scritta SCONGELAMENTO IN CORSO. Si ricorda che durante questa fase & consigliabile togliere il tappo dal foro di
drenaggio dell’acqua di condensa dal piano della cella ( vedi figura sotto).

La fine del ciclo viene comunicata con un buzzer che emette un suono.
Premere il tasto ciclo a tempo per tacitare il buzzer.
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15.9 - ESPORTA HACCP

Il macchinario prevede la possibilita di esportare i dati dell’ HACCP.
Tramite la porta USB presente sul pannello di controllo a destra del pulsante CONFERMA, & possibile esportare un file di
tipo testo (.txt) che corrisponde all’incirca ad un mese di funzionamento ( 120 ore di funzionamento).

Da macchina in modalita STOP :

Tramite i tasti freccia SU e GIU’ selezionare il ciclo 7 ESPORTA HACCP.

Rimuovere il cappuccio di protezione della porta USB, inserire una
chiavetta USB vuota, ovvero senza dati precedentemente registrati.
Premere il pulsante CONFERMA per avviare il ciclo.

Al termine del download dei dati, il display indichera la scritta STOP e come per un ciclo terminato, viene emesso un suo-
no con il buzzer. Premere il tasto ciclo a tempo per tacitare il buzzer.

| dati sono cosi composti :

_____________________________________________________________________________________________ +
S/N: 1234567890
31/03/2015 14:33
_____________________________________________________________________________________________ +
Start | Stop | CYCLE | P | in [°C] | out [°C] | A |
_____________________________________________________________________________________________ +
27/03/2015| 10:11| 27/03/2015| 10:32| AUTOMATIC BLAST CHILLING | 1 | +27.4 | +3.0 | O |
27/03/2015| 15:09| 27/03/2015| 15:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +17.1 | -18.0 | 0 |
31/03/2015| 06:38| 31/03/2015| 06:42| MANUAL BLAST CHILLING | 0 | +20.0 | +3.0 | O |
31/03/2015| 13:26| 31/03/2015| 14:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +24.8 | -18.0 | 0 |

Start : data e ora inizio ciclo

Stop : data e ora fine ciclo

Cycle : Tipologia di ciclo

P : presenza sonda alimento ( 1 = ciclo a temperatura; 0 = ciclo a tempo )

in [°C] : temperatura a inizio ciclo

out [°C] : temperatura a fine ciclo

A : identifica se durante il ciclo si sono manifestati degli allarmi di temperatura anomala all'interno della macchina ( 1=
allarme verificatosi; 0 = non si & verificato alcun allarme pericoloso per I'alimento )

40

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis



SPEED - FASTER

15.10 - STERILIZZAZIONE (OPZIONALE)

Ciclo manuale a tempo della durata di 300 secondi.

Da macchina in modalita STOP:

Tramite i tasti freccia SU e GIU’
selezionare il ciclo 8 STERILIZZAZIONE

OO o0

Per scegliere questo ciclo, premere il pulsante CONFERMA

| ciclo parte in automatico con il conto alla rovescia del tempo mancante per terminare.

La fine del ciclo viene comunicata con un buzzer che emette un suono. Premere il tasto ciclo a tempo per tacitare il buzz-
er.
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16 - MENU’ INFO-ESC

Il macchinario presenta un secondo menu di operazioni accessibili tramite il pulsante @ .

Una volta premuto tale tasto, scorrendo con i pulsanti freccia SU e GIU’ &€ possibile visualizzare il seguente menu :

1-1/0 ( visualizzabile anche con ciclo in corso ) solo lettura

2- Allarmi in corso ( visualizzabile anche con ciclo in corso ) solo lettura

3- Lingua lettura e scrittura
4- Tempo lettura e scrittura
5- Lista allarmi solo lettura

6- S/N solo autorizzati
7- Parametri solo autorizzati
8- Software solo autorizzati
9- Scanner solo autorizzati
10- Reset solo autorizzati

Alcuni dei menu come si evince dalla descrizone sopra, sono accessibili previo inserimento della password. La password
e fornita dal servizio di assistenza tecnica a tecnici qualificati in quanto eventuali modifiche, specialmente alla sezione
parametri, modificano radicalmente il funzionamento del macchinario. | dati in sola lettura invece sono di tipo informativo
e quelli in scrittura senza password sono di impostazione per I utilizzatore finale.

OO |o0ge

Da indicazione display con scritta STOP, premere il pulsante Info-ESC

Ol = |00

Premendo i pulsanti freccia SU e GIU’ € possibile scorrere tutto il menu.
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16.1 - 1/0

Il sotto menu I/O, visualizzabile anche durante un ciclo di lavoro, permette la visualizzazione delle seguenti informazioni :

- Temperatura sonda aria : valore espresso in °C

- Temperatura sonda evaporatore: valore espresso in °C

- Temperatura sonda condensatore: valore espresso in °C

- Temperatura sonda alimento: valore espresso in °C

- D1 Micro porta 1 : Valore 1 attivo, valore 0 non attivo

- D2 Magnetotermico : Valore 1 attivo, valore 0 non attivo

- U1 Compressore: Valore 1 attivo, valore 0 non attivo

- U2 Ventilatori: Valore 1 attivo, valore 0 non attivo

- U3 Resistenza cornice porta: Valore 1 attivo, valore 0 non attivo
- U4 Sterilizzatore/Led/Allarme: Valore 1 attivo, valore 0 non attivo

Premere il tasto di conferma

Scorrere con il pulsante freccia SU o GIU’ per visualizzare tutti i valori

OO |o0ge

Premere il tasto INFO-ESC per ritornare alla schermata con visualizzazione STOP
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16.2 - ALLARMI IN CORSO

Il sotto menu ALLARMI IN CORSO, visualizzabile anche durante un ciclo di lavoro, permette la visualizzazione della lista
di allarmi in corso durante un ciclo. Se non sono presenti allarmi, a display sara indicato NESSUN ALLARME.
Si ricorda che gli allarmi di manutenzione, sonda non inserita e conservazione non vengono visualizzati.

OJORINNECIGIFIS

Da indicazione display con scritta STOP, premere il pulsante Info-ESC

Selezionare il sotto menu 2 tramite i pulsanti FRECCIA SU o GIU’

OO o0

Premere il tasto di conferma

Premere il tasto INFO-ESC per ritornare alla schermata con visualizzazione STOP
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16.3 - LINGUA

Il sotto menu LINGUA, permette I'impostazione della lingua dei menu. Le lingue disponibili sono le seguenti :
ITALIANO - SPAGNOLO - FRANCESE - TEDESCO - INGLESE - POLACCO

Una volta effettuata la scelta della lingua, viene emesso un suono dal buzzer del macchinario e sul display appare la

OO |o0ge

Da indicazione display con scritta STOP, premere il pulsante Info-ESC

Selezionare il sotto menu 3 tramite i pulsanti FRECCIA SU o GIU’

OO @ 00

Premere il tasto di conferma

Scorrere con il pulsante freccia SU o GIU’ per identificare la lingua desiderata

OOl @ 00

Premere il tasto CONFERMA per la selezione voluta.

OJOR NN ECIGIIS

Dopo aver emesso un suono di conferma della scelta, il display visualizzera
la dicitura STOP.
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16.4 - TEMPO

Il sotto menu TEMPO, permette I'impostazione della data e dell’ orario. Si ricorda che tali impostazioni sono fondamentali
in quanto sono poi riportate sui report HACCP.

La data ha il formato DD-MM-YY

L orario ha il formato HH:MM

OJORNNNNECIGIFIE,

Da indicazione display con scritta STOP, premere il pulsante Info-ESC

Selezionare il sotto menu 4 tramite i pulsanti FRECCIA SU o GIU’

OO 100

Premere il tasto di conferma

SJORNNNECIGIEIS

Scorrere con il pulsante freccia SU o GIU’ per impostare il valore corretto.
Per passare al dato successivo premere il tasto CONFERMA

OJON N CIGIAIS,

Premere il tasto INFO-ESC per ritornare alla schermata con visualizzazione STOP
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16.5 - LISTA ALLARMI

Il sotto menu LISTA ALLARMI, permette la visualizzazione in sequenza degli ultimi 32 allarmi con relativa data e ora di
inizio.
Si ricorda che gli allarmi di manutenzione, sonda non inserita e conservazione non vengono visualizzati

OO INNECIGIIS

Da indicazione display con scritta STOP, premere il pulsante Info-ESC

Selezionare il sotto menu 5 tramite i pulsanti FRECCIA SU o GIU’

OJORNNCIGIELS

Premere il tasto di conferma
Se sono presenti Allarmi, la visualizzazione inizia dall’ allarme 01

Premere il tasto INFO-ESC per ritornare alla schermata con display
che visualizza al scritta STOP
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Troubleshooting
SPEED - FASTER
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17 - TABELLA ALLARMI

Nel caso si presenti un malfunzionamento, il macchinario avverte I utente con un suono del buzzer che pud essere taci-
tato premendo il tasto INFO/ESC.

Lo stato di allarme permane fino a quando la causa di tale allarme non viene a mancare.

Di seguito si riporta la tabella con gli allarmi previsti in caso di malfunzionamento del macchinario:

MESSAGGIO ERRORE DESCRIZIONE POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE USER
CONSERVAZIONE IN CORSO AvViso chg € in atto il ciclo di Ciclo terminato correttamente Togliere 'iI p.rodotto dall'abbattitore e
conservazione, durata 24 ore. fermare il ciclo

Inserire sonda nell'alimento. Se il
Sonda non inserita 0 guasta. |problema persiste, contattare un
tecnico qualificato.

La sonda alimento risulta non

SONDAALIM. NON INSERITA o
essere inserita

Chiudere la porta. Se il problema
PORTA APERTA La porta & rimasta aperta Porta aperta persiste, contattare un tecnico
qualificato

Eseguire uno sbrinamento aggiunti-

Sbrinamento terminato per ti- Evaporatore ancora ahiac- V0 © lasciare il macchinario in stand
TEMPO SBRINAMENTO meout o sbrinamento piti lungo ciatc? 9 by per 12 ore a porta aperta. Se
del dovuto il problema persiste, contattare un

tecnico qualificato.

[Temperatura ambiente ele-  |Arieggiare il locale, pulire conden-
Smaltimento calore al conden- |vata, condensatore elevata, [satore e non ostruire prese aria. Se

ALTA CONDENSAZIONE satore insufficiente ventilatore condensatore non (il problema persiste, contattare un
funzionante tecnico qualificato
BLACKOUT Mancata alimentazione di rete |Mancata alimentazione di rete|Ripristinare I'alimentazione di rete al

durante il ciclo durante il ciclo. macchinario.

Malfunzionamento del com-
pressore, sovraccarico del Chiamare un tecnico qualificato
compressore

Apertura del contatto dell'inter-

MAGNETOTERMICO ruttore magnetotermico

Malfunzionamento o rottura Malfunzionamento o rottura

SONDA ARIA Chiamare un tecnico qualificato

della sonda della cella. della sonda della cella.

SONDA EVAPORATORE Malfun2|onamer'1to o rottura Malfun2|onamer‘1to o rottura Chiamare un tecnico qualificato
della sonda dell'evaporatore  |della sonda dell'evaporatore

SONDA CONDENSATORE Malfunzionamento o rottura Malfunzionamento o rottura Chiamare un tecnico qualificato

della sonda del condensatore |della sonda del condensatore

Malfunzionamento o rottura Malfunzionamento o rottura

SONDAALIMENTO della sonda alimento della sonda alimento

Chiamare un tecnico qualificato
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MESSAGGIO ERRORE DESCRIZIONE POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE USER
Mancato inserimento chiavetta [Chiavetta USB non inserita, [Inserire la chiavetta USB. Se il
NOT USB usb durante download dati non funzionante o non ricono- [problema persiste, contattare un
haccp sciuta tecnico qualificato.

Nessun ciclo effettuato o dati |Utilizzare il macchinario per avere i

NESSUN DATO Dati HACCP non presenti non presenti perché cancellatifreport HACCP disponibili

Spegnere il macchinario, riaccende-
Temperatura in cella superiore [Superamento tempo massimofre ed effettuare un ciclo di sbrina-

ALTA TEMPERATURA S ; . . . .
ai limiti impostati di condensazione mento. Se il problema persiste,
contattare un tecnico qualificato.
Temperatura in cella inferiore ai|ll compressore funziona in Spegnere e riaccendere il mac-
BASSA TEMPERATURA chinario. Se il problema persiste

limiti impostati continuo senza arrestarsi . L
contattare tecnico specializzato

Quando si chiama un tecnico qualificato, € fondamentale che vengano sempre riferite le seguenti informazioni :

Messaggio d’errore
Numero seriale del macchinario

Per cancellare un allarme, riposizionare il macchinario in modalita STAND-BY.
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Overall terms
SPEED - FASTER
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1- GENERAL INFORMATIONS

The informations in this documentation provide important notions about the safety, the use and the maintenance of the
equipment. To always maximize the safety, the hygiene and the functionality of the machinery, it is advisable to carefully
keep all the documentation near the appliance and to deliver it to the technicians and operators responsible of its use.
The choice of the materials and the products construction comply with the CE safety directives, also a 100% testing of
each machineries guarantee the quality of this equipment.

The observation of the recommendations contained in this manual is essential for the safety of the installation / commis-
sioning of the machine and the final user.

The manufacturer, the dealer and the authorized service centers are available to clarify any questions on the use and
installation of the equipment.

The manufacturer reserves the right to make changes without notice in order to achieve the improvements deemed ne-
cessary.

FAILURE TO OBSERVE THE PROVIDED INSTRUCTIONS MAY AFFECT THE SAFETY OF THE EQUIPMENT AND
IMMEDIATELY VOID THE WARRANTY.

ALL THE ELECTRIC APPLIANCES CAN BE HAZARDOUS TO YOUR HEALTH. REGULATIONS AND LAWS MUST BE
RESPECTED DURING THE INSTALLATION AND THE USE OF SUCH EQUIPMENTS.

ALL THE INSTALLATION OPERATIONS, MAINTENANCE, ADJUSTMENT AND REPAIRS MUST BE PERFORMED BY
QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

THE PROPER OPERATION AND THE DURATION OF THE EQUIPMENT DEPEND ON PROPER PREVENTIVE MAIN-
TENANCE PERFORMED EVERY 4 MONTHS BY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

This manual is an integral part of machinery and as such must be preserved for the whole life of the unit.
The manufacturer is relieved from any liability in the following cases:

- Improper use of the machine:

- Improper installation, without following the procedures contained herein;
- Power supply defects;

- Serious shortcomings in the planned maintenance;

- Unauthorized modifications or interventions;

- Use of spare parts non original or non suitable for the model;

- Total or partial disregard of the instructions.
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2- TECHNICAL ASSISTANCE

The after-sales technical assistance is guaranteed by the manufacturer through its network of resellers - dealers and
installers. For technical assistance, contact an authorized dealer, providing the identification data, available on the identifi-
cation plate.

3- MARKING IDENTIFICATION

MOD- ----------------------------------------------------------------------------

CODICE MATR.
CODE L NN S/N lllllllllllllllllllll
AUMENTAZIONE ~ ........ V) e (Hz) oo W) coeeen (A)

RATED VOLTAGE

SBRINAMENTO (W)  ..........
DEFROSTING

REFRIGERANTE ~ eoeoee... MASSA (K@) oo,
COOLING GAS QUANTITY
CLASSE CLIMATICA Max P
CLIMATIC CLASS G:: ressure
GAS ISOLAMENTO HFO—1234ze / CO2 / 245fa
FOAMING GAS 25 BAR
ORDINE ANNO
CONFIRM NR. e YEAR e s 00

Figure 1 - Example of a nameplate applied to the machine.

For a correct consultation of this manual, identify the model in your possession through the informations on the identifica-
tion label.
The machine is identified by the following parameters:

Serial number
Techical specifications
Production year

The installation and the use of the machinery must comply with the nameplate data and indications on the technical data
sheets.
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4- COMPONENTS IDENTIFICATION
/,/‘(2}
7 ’
(3"
P ()
(3"
(5)
S
S @
(5) o L
\ /(1)
/
@)
(5)
(1) DOOR (4) MOTOR COMPARTMENT
(2) CONTROL PANEL (5) FEET/CASTORS
(3) REFRIGERATED COMPARTMENT
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5- RISK ANALYSIS

Hazards list:

- Electrical components

- Sharp parts

- Machinery handling

- Fans in motion

- Refrigerant gases

- Air Flow

- Non-potable water

- Food contamination

- Not accessible gas pipes
- Cold environments

Warnings related to the danger of electrical components. Risk of electric shock, burns, or fire:

- Access to the electrical components must be performed only by qualified technicians.

- Do not touch the machinery with damp or wet hands or feet.

- Do not operate the machinery when barefoot.

- Do not insert fingers, objects or tools through the louvers or vents.

- Do not pull the power cord.

- Do not wash the machine with water jets or steam.

- Before carrying out any maintenance or cleaning operation, disconnect the machinery from the main power supply by
turning off the main switch and unplugging the power cord.

- If the room where the machinery is located becomes flooded, contact an authorized service center for repair before
using the machinery again.

- If the machinery is not used, disconnect it from the main power supply.

Warnings related to general hazards. Risk of injury:

- Presence of sharp edges. For operations on the machinery use suitable protective gloves.

- The handling of the machinery must be safely performed with means and attention such as to prevent damage to people
and property.

- Presence of moving fans. Do not remove the protective grids.

- Read in the machinery identification plate the type of refrigerant gas, it could be a flammable gases.

- In case of flammable gas leaks from the cooling system of the machinery, unplug the power cord, open the windows to
ventilate the room and call for service immediately.

- If the refrigerant gas leaks, do not touch or inhale the leaked gas.

- After the first installation or any repair operations of the machinery, always check that there is no refrigeration gas leaka-
ge.

- Presence of air flows. Do not directly expose people to cold or warm air flows.

- Do not block the inlet or outlet of the air flow.

- Presence of non-potable water. Do not drink the water drained from the machine.

- To prevent the contamination of food, the latter must not come into direct contact with the machinery but placed in ap-
propriate containers.

- Presence of gas pipes with high or low temperatures. Before touching the pipes make sure what is their temperature.
Use suitable protective gloves.

- Presence of parts in plexyglass. Do not hit those parts.

- In case of noise, odors or smoke unusually coming from the machinery, unplug the power cord and contact your authori-
zed service center.

- Do not install the machinery in places directly exposed to sea air or under direct sunlight.
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6- UNPACKING

Before removing the packaging, check that it is intact, disputing and writing on the delivery note of the forwarding agent
any damage noted before signing it. After removing the packaging, check that the machinery is intact; in the event that

it is damaged, immediately notify the dealer by fax or registered mail with proof of delivery and if the damage is likely to
jeopardize the safety of the machine, do not proceed with the installation until the intervention of a qualified technician.
All packaging (plastic bags, cardboard, nails, etc.) must not be left within reach of children and pets as a source of poten-
tial danger.

7- MACHINERY PLACEMENT

The machinery must be installed and tested in full compliance with safety laws, enforced rules and regulations.
The installer is required to verify any restrictions imposed by local authorities.

Things to avoid :
- Places exposed to direct sunlight.
- Closed sites with high temperatures and poor air exchange.

Remove the protective PVC film from all sides.

For a good installation of the machinery with air-cooled condenser built into the motor compartment, you must ensure that
in the installation area nothing is obstructing the air vents necessary for the proper functioning of the machinery or of the
premises itself. Keep a minimum distance of 50 cm from the air inlet and outlet sides.

The machinery must be installed and leveled by adjusting the support feet, so as to ensure stability; any other different
installation solutions must be agreed and approved by the manufacturer. For the leveling of the heavy machinery, use
special lifters.

If the equipment is not leveled, its operation and the flow of condensated water can be compromised.

If the cabinet is supplied on wheels, place it on a level surface and block them before switching on the equipment.

Wait 24 hours after the placement of the machinery before operating it in order to allow the return of the oil to the com-
pressor and prevent its breakage.
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8- ELECTRICAL CONNECTION

THE EQUIPMENT IN THE 400V 3 PHASE POWER SUPPLY VERSION IS PROVIDED WITHOUT THE PLUG TO BE
CONNECTED TO THE POWER LINE.

THE PRODUCER DISCLAIMS ANY RECOURSE IN CASE THE CONNECTIONS ARE MADE BY THE USER OR BY
NOT QUALIFIED PERSONNEL.

- Verify the integrity of the power cord, if it is damaged, have it replaced by qualified personnel.

- The power supply must be compatible with the indications given in the wiring diagram of the machine.

- There must be available, for the connection, an all-pole type main switch which cuts off all contacts including neutral,
with a distance between the open contacts of at least 3 mm, with circuit safety shutter and coupled to fuses, to be sized or
calibrated in according to the power indicated on the machinery identification plate.

- The main power switch must be on the electric line near the installation and must serve exclusively one apparatus at a
time.

- There must be already available and in use, an efficient GROUNDING system to which connect the machine.

- The use of adapters, multiple sockets, wires with a not suitable section or with extension connections not complying with
the specific law requirements, it is forbidden.

- For any details on the electrical operation for the machinery, consult the electrical diagram attached to the machinery.

- The power cord can not be put into traction or crushed during normal operation or the ordinary maintenance.

9- INTENDED USE

Blast chillers and shock freezing units are appliances needed to cool down the food quickly, to avoid the proliferation of
bacteria in the food and to maintain the quality and flavor of the foods to be cooled.

These machineries are used in three different modes:
- Blast chilling to bring the food temperature to +3°C.
- Shock freezing to bring the food temperature to -18°C.
- Thawing to bring the food temperature around +10°C.

The blast chiller user can set the more appropriate working cycle in relation to the operations he wants to perform.

Blast chillers and shock freezing machineries, at the end of each cycle, can also preserve the food at a specific and con-
stant temperature, but only for a limited time, not longer than 2 days.

In fact, these machineries are not intended as a temperature storing up appliances.
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10- APPLICATIONS

Do not overlap the food you want to blast chill or freeze.

Do not exceed the declared maximum allowed weights for each shelf, but distribute the product in trays in a uniform man-
ner.

Blast chilling and freezing times always refer to products maximum 40 mm thick.

Always blast chill one type of food per time, different food have different densities and therefore the cycle timing and ou-
tput can change.

The food probe must be placed correctly in the middle of the largest food type and the tip should never exit the food and/
or touch the pan.

To avoid the probe breaking, do not insert it in food with a temperature higher than 100°C.
The food probe must always be cleaned after each use or malfunctioning.
Do not cover the food with lids or other means, the more you isolate the food, the longher the cycle time will be.

If you insert foods at temperatures above 70°C there is a risk of overloading the machine, increasing
the cycle time and the power consumption.

Do not block the fans vents.
The water discharge pot contained in the chiller cell must be placed under the equipment in its rails
Be careful that the drain tube has to be placed inside the container and free from any obstructions.

The pot must be emptied out regularly; to perform this operation, you just have to remove the pot from its rails, empty it
and then place it back on the rails

Maximum allowed load on each shelf is 20 Kg.

For climate class 5 compliance testing to EN 60335-2-89 (chapters 10,11,13) are made at an ambient temperature of 43 °
Cx2°C.

The machine is not a device for built-in applications.

Do not store explosives, such as pressurized containers with flammable propellant in this device.
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11- CLEANING

DO NOT USE WATER JETS EVEN PRESSURIZED OR STEAM.

CLEANING THE EXTERNAL MODULE
It must be performed with a damp cloth with a solution of water and bicarbonate, or other neutral cleaners,
dry with a soft cloth.

CLEANING THE DISPLAY: “GLASS”
It must be performed using a clean soft cloth (free from dust and slag), moistened with soap and water or water and al-
cohol at 10% max. Other cleaners or cloths not wetted or soiled, could ruin the material. Dry it with a clean soft cloth.

CLEANING THE INNER CELL
Remove the pans, grids and guides can be cleaned as the interior, clean with a damp cloth with a solution of water and
bicarbonate, or other neutral cleaners, dry with a soft cloth.

CLEANING OF THE FOOD PROBE
After each blast chiller cycle in which the core probe has been used, you must clean it with a damp sponge with a solution
of water and bicarbonate.

CLEANING THE CONDENSER (MAINTENANCE)

For a correct operation of the machinery it is necessary that the condenser is kept clean to allow free circulation of air.
This operation has to be done every 120 days at the most. It must be done with a soft bristle brush to remove all dust and
fluffs that are deposited on the fins of the condenser.

It would be even better to use a vacuum cleaner to avoid the release in the environment of the removed dust.

In presence of greasy deposits, you may want to remove them using a brush dipped in alcohol.

12- MACHINERY DISPOSAL

The scrapping and the final disposal of the machinery must be made following the regulations in force in the country of
installation, especially with regards to the refrigerant gas and the lubricating oil of the compressor.

Materials used in the construction of the machinery:

Stainless steel: Construction of the appliance
Plastic parts: Construction of various parts
Refrigerant gas: in the refrigerant circuit
Compressor oil: in the refrigerant circuit

Copper: electrical system and the cooling circuit. _

ITOB8020000000615

Below are the information for the user for the correct handling of electric and electronic devices (WEEE) with reference

to the European Parlament and Council Directive 2002/95/CE of 27 January 2003 and to the the relevant national imple-
menting regulations:

- There is an obligation not to dispose WEEE devices as unsorted municipal waste and to have for such waste a separate
collection;

- For the disposal, you should use only public or private waste collection systems defined by the local legislation. It is pos-
sible to return to the distributor the equipment at the end of its working life only when buying a new equipment;

- This equipment may contain hazardous substances: the improper use or incorrect disposal may have negative effects
on human health and on the environment;

The symbol (crossed out waste bin) shown on the product and in the above picture indicates that the equipment has
been introduced onto the market after 13 August 2005 and must be disposed of separately;

- In the event of illegal disposal of electrical and electronic waste, the sanctions are specified by the local regulations
regarding disposal.
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Operating Instructions
SPEED - FASTER
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13- HUMAN INTERFACE and CYCLES

Both the models SPEED and FASTER are supplied with a main power electronic board “Compact” and with a capacitive
display “ Glass”.

The user interface has a 6 led digits display with scrolling messages and it also has 6 capacitive buttons, divided as fol-
lows :

0 @ UP and DOWN buttons : buttons to select the machinery cycles ( with DOWN button from1 to 8 ):

1- Automatic blast chilling
2- Manual blast chilling

3- Automatic shock freezing
4- Manual shock freezing
5- Thawing

6- Defrosting

7- Export HACCP

8- Sterilization ( optional )

@ o Cycle buttons : buttons to select the options for the manual cycles : time or temperature
Furthermore, the “Clock” button, when the machinery is signalling the end of a cycle or an alarm,
if pressed, it ends the Buzzer

@ INFO-ESC button : button to select the settings menu, to end a cycle and to save the configuration
parameters:

1-1/0 ( also displayed during a cycle )
2- Active alarms ( also displayed during a cycle )
3- Language

4- Time

5- Alarms list

6- S/N

7- Parameters

8- Software

9- Scanner

10- Reset

e CONFIRMATION button : button to confirm the selections, start a cycle and exit from the finished cycle,
machinery start up and shutdown.
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14 - FOOD PROBE

The food probe or hat pin probe, has a resolution of 0.1 °C and an operating range from -49.9 °C to + 99.9 °C.
The temperature detection is carried out on a single point in correspondence of the central part of the probe body.
To ensure proper operation and accurate detection of the temperature for the management of cycles, the probe must be

inserted up to the product core.
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15 - OPERATING CYLCES

The blast chiller can manage the following operating cycles :

1- Automatic blast chilling
2- Manual blast chilling

3- Automatic shock freezing
4- Manual shock freezing
5- Thawing

6- Defrosting

7- Export HACCP

8- Sterilization ( optional )

Please note that the blast chilling or the shock freezing cycles are designed to rapidly cool the food and the difference
between the two cycles is determined by the final temperature you want to obtain to the heart of food:

- BLAST CHILLING positive = final positive temperature in the neighborhood of +3°C
- SHOCK FREEZING negative = final negative temperature in the neighborhood of -18°C

The defrosting cycle, has the function of bringing a food from negative temperatures to positive temperatures. To be noted
that the positive air temperature is not obtained by heating, but by air circulation within the terms required by the HACCP.

The machinery has an innovative cell PRE-COOLING function, with an indeterminate duration at the discretion of
the user who will decide when to start the blast chilling or the shock freezing cycles. Bringing the cell air tempe-
rature to a much lower temperature than the surrounding environment before starting any cycle, allows not only
to reduce the total cycle time, but also to obtain a correct and uniform micro-crystallization of the food resulting
in a reduced product weight loss and guaranteeing the organoleptic characteristics similar to the fresh product.

Following are the main characteristics for each single operating cycle:
1- AUTOMATIC BLAST CHILLING : Automatic cycle with temperature detection exclusively through food probe

2- MANUAL BLAST CHILLING : Manual cycle settable for the following values:
time : cycle duration and cell air temperature
temperature : product final temperature and cell air temperature

3- AUTOMATIC SHOCK FREEZING : Automatic cycle with temperature detection exclusively through food probe

4- MANUAL SHOCK FREEZING : Manual cycle settable for the following values:
time : cycle duration and cell air temperature
temperature : product final temperature and cell air temperature

5- THAWING : Manual cycle settable for the following values:
time : cycle duration and cell air temperature
temperature : product final temperature and cell air temperature

6- DEFROSTING : Automatic cycle only with AIR with time set to 600 seconds with the aim at cleaning the evaporator.

7- EXPORT HACCP : Using the USB door on the front panel on the right side of the CONFIRMATION button, it is possi-
ble to export the HACCP data approximately for the operations of a complete month (120 hours of operations).

8- STERILIZATION ( OPTIONAL ) : Cycle available only with the optional sterilizer. Automatic cycle with time set to 300
seconds with ventilation function.
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15.1 - START UP

After connecting the machinery to the power supply, the display will show the STAND-BY writing, that writing indicates
that the machinery is at rest, which means that it is not possible to access the selection menu.

To turn on the blast chiller keep pressed the CONFIRMATION button for at least 3 seconds.

The display will then show the message STOP which indicates : Machinery waiting for the cycle selection.

15.2 - SHUTDOWN

Keep pressing the CONFIRMATION button for at least 3 seconds to enter the STAND-BY mode.

-Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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15.3 - AUTOMATIC BLAST CHILLING CYCLE

The automatic blast chilling cycle requires only the use of the food probe.

With the machinery in STOP mode :

Press the UP and DOWN buttons to select the cycle 1 AUTOMATIC BLAST CHILLING.

OOl @ 00

To select this cycle, press the CONFIRMATION BUTTON

Once you have selected the AUTOMATIC BLAST CHILLING cycle, the machinery enters the PRECOOLING mode show-
ing the air temperature inside the cell.

OO 100®

After pressing the CONFIRMATION button you will be requestest to insert the food probe

Once you have inserted the food probe and after that the machinery has detected the actual insertion of the probe, the
cycle will start and the display will show BLAST CHILLING IN PROGRESS.

The cycle will end only when the temperature measured at the core will be lower or equal to the pre-set value of +3°C.
The cycle end is communicated with a buzzer that emits a sound and the time cycle button which flashes. By pressing
this button, you can end the buzzer.

Once the cycle is over, the machine enters the PRESERVATION mode.

To be noted that this phase can be keept for a suggested maximum time of 8 hours.
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15.4 - MANUAL BLAST CHILLING CYCLE

The manual blast chilling cycle presents the possibility to choose between the time mode, setting the duration of the cycle
and the cell air temperature, or the temperature mode, setting the value of the food temperature and the cell air tempera-

ture.

A - Time manual cycle :

With the machinery in STOP mode :

D oo®e

Press the UP and DOWN buttons to select the cycle 2 MANUAL BLAST CHILLING

OO |Q0®e

To choose this cycle, press the CLOCK button

Once you have selected the time MANUAL BLAST CHILLING cycle , the machinery starts the PRECOOLING mode
showing the value of the temperature inside the cell.

OO 100®

Press the CONFIRMATION button to set the cycle duration paramenter

Set the time value with the UP and DOWN buttons
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OO 100

Press the CONFIRMATION button to proceed to set the cell air temperature value

Set the temperature value with the UP and DOWN buttons

Press the CONFIRMATION button to start the cycle

The cycle starts and the display will show the message BLAST CHILLING IN PROGRESS.

The cycle will finish at the end of the set time. The cycle end is notified with a buzzer that emits a sound. Press the time
cycle button to end the buzzer.

Once the cycle is finished, the machinery will start the PRESERVATION mode.

To be noticed that this phase can be maintained for a suggested maximum duration of 8 hours.
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B - Temperature manual cycle :

With the machinery in STOP mode :

Press the UP and DOWN buttons to select the cycle 2 MANUAL BLAST CHILLING.

OO |og®e

To select this cycle, press the PROBE button

Once you have selected the temperature MANUAL BLAST CHILLING cycle, the machinery starts the PRECOOLING
mode showing the value of the temperature inside the cell.

Press the CONFIRMATION button to proceed with the product temperature setting

Set the temperature value with the UP and DOWN buttons
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Set the temperature value with the UP and DOWN buttons

OO 100

After pressing the CONFIRMATION button you will be requestest to insert the food probe

Once you have inserted the food probe and after that the machinery has detected the actual insertion of the probe, the
cycle will start and the display will show BLAST CHILLING IN PROGRESS.

The cycle will end only when the temperature measured at the core will be lower or equal to the pre-set value of +3°C.
The cycle end is communicated with a buzzer that emits a sound and the time cycle button which flashes. By pressing
this button, you can end the buzzer.

Once the cycle is finished, the machinery will start the PRESERVATION mode.

To be noticed that this phase can be maintained for a suggested maximum duration of 8 hours.

SPEED - FASTER
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15.5 - AUTOMATIC SHOCK FREEZING CYCLE

The Shock freezing cycle requires only the use of the food probe.

With the machinery in STOP mode:

D o0o®e

Press the UP and DOWN buttons to select the cycle 3 AUTOMATIC SHOCK FREEZING.

OOl o0

Press the CONFIRMATION button to select this cycle

Once you have selected the AUTOMATIC SHOCK FREEZING cycle, the machinery starts the PRECOOLING mode
showing the value of the temperature inside the cell

® O ©0®

After pressing the CONFIRMATION button you will be requestest to insert the food probe

Once you have inserted the food probe and after that the machinery has detected the actual insertion of the probe, the
cycle will start and the display will show SHOCK FREEZING IN PROGRESS.

The cycle will end only when the temperature measured at the core will be lower or equal to the pre-set value of -18°C.
The cycle end is communicated with a buzzer that emits a sound and the time cycle button which flashes. By pressing
this button, you can end the buzzer.

Once the cycle is finished, the machinery will start the PRESERVATION mode.

To be noticed that this phase can be maintained for a suggested maximum duration of 8 hours.
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15.6 - MANUAL SHOCK FREEZING CYCLE

The manual shock freezing cycle presents the possibility to choose between the time mode, setting the duration of the
cycle and the cell air temperature, or the temperature mode, setting the value of the food temperature and cell air tempe-

rature.

A - Time manual cycle :

With the machinery in STOP mode :

Press the UP and DOWN buttons to select the cycle 4 MANUAL SHOCK FREEZING.

OO |Q0®e

To choose this cycle, press the CLOCK button

Once you have selected the time MANUAL SHOCK FREEZING cycle , the machinery starts the PRECOOLING mode
showing the value of the temperature inside the cell.

Press the CONFIRMATION button to set the cycle duration paramenter

Set the time value with the UP and DOWN buttons
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OO 100

Press the CONFIRMATION button to proceed to set the cell air temperature value

Set the temperature value with the UP and DOWN buttons

Press the CONFIRMATION button to start the cycle

The cycle starts and the display will show the message SHOCK FREEZING IN PROGRESS.

The cycle will finish at the end of the set time. The cycle end is notified with a buzzer that emits a sound. Press the time
cycle button to end the buzzer.

Once the cycle is finished, the machinery will start the PRESERVATION mode.

To be noticed that this phase can be maintained for a suggested maximum duration of 8 hours.
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B - Temperature manual cycle :

With the machinery in STOP mode :

Press the UP and DOWN buttons to select the cycle 4 MANUAL SHOCK FREEZING.

DO @ | o0p®6

To select this cycle, press the PROBE button

Once you have selected the temperature MANUAL SHOCK FREEZING cycle, the machinery starts the PRECOOLING
mode showing the value of the temperature inside the cell.

Press the CONFIRMATION button to proceed with the product temperature setting

Set the temperature value with the UP and DOWN buttons

Press the CONFIRMATION button to proceed to set the cell air temperature value
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Set the temperature value with the UP and DOWN buttons

OO o0

After pressing the CONFIRMATION button you will be requestest to insert the food probe

Once you have inserted the food probe and after that the machinery has detected the actual insertion of the probe, the
cycle will start and the display will show SHOCK FREEZING IN PROGRESS.

The cycle will end only when the temperature measured at the core will be lower or equal to the pre-set value of -18°C.
The cycle end is communicated with a buzzer that emits a sound and the time cycle button which flashes. By pressing
this button, you can end the buzzer.

Once the cycle is finished, the machinery will start the PRESERVATION mode.

To be noticed that this phase can be maintained for a suggested maximum duration of 8 hours.
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15.7 - THAWING CYCLE

The Thawing cycle presents the possibility to choose between the time mode, setting the duration of the cycle
and the cell air temperature, or the temperature mode, setting the value of the food temperature and cell air temperature.

A - Manual time cycle :

With the machinery in STOP mode :

Press the UP and DOWN buttons to select the cycle 5 MANUAL THAWING.

OOl @ I QO®O6

To choose this cycle, press the CLOCK button

OO o0®g

Press the CONFIRMATION button to set the cycle duration paramenter

Set the time value with the UP and DOWN buttons

Press the CONFIRMATION button to proceed to set the cell air temperature value
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Set the temperature value with the UP and DOWN buttons

OOl o0

Press the CONFIRMATION button to start the cycle

The cycle starts and the display will show the message THAWING IN PROGRESS.

The cycle will finish at the end of the set time. The cycle end is notified with a buzzer that emits a sound. Press the time
cycle button to end the buzzer.

Once the cycle is finished, the machinery will start the PRESERVATION mode.

To be noticed that this phase can be maintained for a suggested maximum duration of 8 hours.
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B - Manual temperature cycle :

With the machinery in STOP mode :

Press the UP and DOWN buttons to select the cycle 5 MANUAL THAWING

OO |og®C

To select this cycle, press the PROBE button

OOl o0

Press the CONFIRMATION button to proceed with the product temperature setting

Set the temperature value with the UP and DOWN buttons

OOl o0

Press the CONFIRMATION button to proceed to set the cell air temperature value
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SJORRNNNICIGIEIS

Set the temperature value with the UP and DOWN buttons

OOl o0

After pressing the CONFIRMATION button you will be requestest to insert the food probe

Once you have inserted the food probe and after that the machinery has detected the actual insertion of the probe, the
cycle will start and the display will show THAWING IN PROGRESS.

The cycle will end only when the temperature measured at the core will be equal to the pre-set value of +10°C.
The cycle end is communicated with a buzzer that emits a sound and the time cycle button which flashes. By pressing
this button, you can end the buzzer.

Once the cycle is finished, the machinery will start the PRESERVATION mode.

To be noticed that this phase can be maintained for a suggested maximum duration of 8 hours.
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15.8 - DEFROSTING CYCLE

The defrosting cycle is essential to defrost the evaporator. The cycle has a duration of 600 seconds.

With the machinery in STOP mode :

Press the UP and DOWN buttons to select the cycle 6 DEFROSTING.

OO = 00

To select this cycle, press the CONFIRMATION button

The cycle starts automatically with the countdown of the time remaining to finish, during the cycle the display will show
DEFROSTING IN PROGRESS. Please note that at this stage it is advisable to remove the plug from the condensate
water drain outlet on the cell surface (see image below).

The cycle end is communicated with a buzzer that emits a sound and the time cycle button which flashes. By pressing
this button, you can end the buzzer.
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15.9 - EXPORT HACCP

The machinery has the feature of exporting the HACCP data.
Through the USB port on the control panel on the right of the CONFIRM button, you can export a text file (.txt) which cor-
responds to approximately one month of operation (120 hours of operation).

With the machinery in STOP mode :

Press the UP and DOWN buttons to select the cycle 7 EXPORT HACCP.

OO o0

Remove the USB protection cap, insert an empty USB memory stick, without any previously stored data.
Press the CONFIRMATION button to start the cycle.

At the end of the data download, the display will show the STOP writing and, as per a finished cycle, there will be a sound
emitted by the buzzer. Press the time cycle button to end the buzzer.

The data are as follows :

_____________________________________________________________________________________________ +
S/N: 1234567890
31/03/2015 14:33
_____________________________________________________________________________________________ +
Start | Stop | CYCLE | P | in [°C] | out [°C] | A |
_____________________________________________________________________________________________ +
27/03/2015| 10:11| 27/03/2015| 10:32| AUTOMATIC BLAST CHILLING | 1 | +27.4 | +3.0 | O |
27/03/2015| 15:09| 27/03/2015| 15:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +17.1 | -18.0 | 0 |
31/03/2015| 06:38| 31/03/2015| 06:42| MANUAL BLAST CHILLING | 0 | +20.0 | +3.0 | O |
31/03/2015| 13:26| 31/03/2015| 14:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +24.8 | -18.0 | 0 |

Start : cycle start date and time

Stop : cycle end date and time

Cycle : type of cycle

P : food probe use ( 1 = temperature cycle; 0 = time cycle )

in [°C] : cycle starting temperature

out [°C] : cycle end temperature

A : identify if during the cycle some anomalous cell temperature alarm occurred ( 1= alarm recorder; 0 = no alarm danger-
ous for the food occurred )
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15.10 - STERILIZATION (OPTIONAL)

Manual time cycle with a duration of 300 seconds.

With the machinery in STOP mode :

Press the UP and DOWN buttons to select the cycle 8 STERILIZATION

OO o0

To select this cycle press the CONFIRMATION button.

The cycle starts automatically with the countdown of the time remaining to finish.
The cycle end is communicated with a buzzer that emits a sound and the time cycle button which flashes. By pressing
this button, you can end the buzzer.
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16 - MENU’ INFO-ESC

The machinery has a second menu available which you can access by pressing the button @ .

Once you have pressed that button, with the UP and DOWN buttons you can visualize the following menu:

1-1/0 ( also displayed during a cycle ) read only

2- Active alarms ( also displayed during a cycle ) write only

3- Language read and write

4- Time read and write

5- Alarms list read only

6- S/N only authorized personnel
7- Parameters only authorized personnel
8- Software only authorized personnel
9- Scanner only authorized personnel
10- Reset only authorized personnel

Some of the menu as shown in the description above, are accessible after entering the password.

The password is provided by the technical service to qualified technicians because any changes, especially in the para-
meters section, radically alter the functioning of machinery. The read-only data are rather informative and those without
password are setting for the end user.

OO |o0ge

With the machinery in STOP mode, press the Info-ESC button

Ol = |00

Pressing the UP or DOWN buttons you can scroll the whole menu
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16.1 - 1/0

The 1/0 submenu, also displayed during a duty cycle, allows the display of the following information:

- Air probe temperature : value expressed in °C

- Evaporator probe temperature: value expressed in °C

- Condenser probe temperature: value expressed in °C

- Food probe temperature: value expressed in °C

- D1 Door micro switch 1 : With value 1 active, with value 0 not active
- D2 Magnetothermic : With value 1 active, with value 0 not active

- U1 Compressor: With value 1 active, with value 0 not active

- U2 Fans: With value 1 active, with value 0 not active

- U3 Door frame resistor: With value 1 active, with value 0 not active

- U4 Sterilizer/Led/Alarm: With value 1 active, with value 0 not active

Select the submenu 1 with the UP and DOWN buttons

Press the CONFIRMATION button

Scroll with the UP and DOWN buttons to display all the values

OO |o0ge

Press the INFO-ESC button to go back to STOP mode.
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16.2 - ACTIVE ALARMS

The ACTIVE ALARMS submenu,also displayed during a cycle, allows to display a list of the alarms that are in progress

during a cycle. If there are no alarms, the display will show NO ALARMS.
To be noted that the maintenance alarm, the food probe not inserted alarm and the preservation alarm are not available in

OJORINNECIGIFIS

With the machinery in STOP mode, press the Info-ESC button

Select the submenu 2 with the UP and DOWN buttons

OO o0

Press the CONFIRMATION button

Press the INFO-ESC button to go back to STOP mode.

-Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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16.3 - LANGUAGE

The LANGUAGE submenu, allows the user to set the menu language. The available languages are the following:
ITALIAN - SPANISH - FRENCH - GERMAN - ENGLISH - POLISH

Once you have selected the language, the buzzer will emit a sound and the display will show the STOP writing.

OO |o0ge

With the machinery in STOP mode, press the Info-ESC button

Select the submenu 3 with the UP and DOWN buttons

OO @ 00

Press the CONFIRMATION button

Scroll with the UP and DOWN buttons to choose the desired language

OOl @ 00

Press the CONFIRMATION button to confirm your selection

QORI RCIGIFIS,

After emitting a sound to confirm your choice, the display will show the STOP writing.
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16.4 - TIME

The TIME submenu, allows the user to set the date and system clock. To be noted that these setting are crucial as they
are reported in the HACCP reports

The date has the format DD-MM-YY
The time has the format HH: MM

OJORNNNNECIGIFIE,

With the machinery in STOP mode, press the Info-ESC button

Select the submenu 4 with the UP and DOWN buttons

OO 100

Press the CONFIRMATION button

SJORNNNECIGIEIS

Scroll with the UP and DOWN buttons to set the correct value.
To pass on the following datum press the CONFIRMATION button

OJON N CIGIAIS,

Press the INFO-ESC button to go back to STOP mode
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16.5 - ALARMS LIST

The ALARMS LIST submenu allows to display in sequence the last 32 alarms occurred with date and start time.
To be noted that the maintenance alarm, the food probe not inserted alarm and the preservation alarm are not available in
this list.

OO INNECIGIIS

With the machinery in STOP mode, press the Info-ESC button

Select the submenu 5 with the UP and DOWN buttons

OJORNNCIGIELS

Press the CONFIRMATION button
If any alarm is recorded, than the display will start from number 01

Press the INFO-ESC button to go back to STOP mode
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Troubleshooting
SPEED - FASTER
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17- ALARMS CHART

In case there is a malfunction, the machinery warns the user with a buzzer sound which can be muted by pressing the
INFO / ESC key.

The alarm state continues until the cause of the alarm is removed.

Below is the chart with the expected alarms in case of malfunction of the machinery:

ERROR MESSAGE DESCRIPTION POSSIBLE ROOT CAUSE(USER SOLUTION
PRESERVATION IN PRO- \évifgiizgi;ha:;h.iggeisﬁ;vs?gg Cvele completed correct! Remove the food from the blast
GRESS y progress, y P y chiller and stop the cycle

hours

Insert the food probe. If the problem

FOOD PROBE NOT INSERT [The food probe is not inserted Z:gg%gm inserted or malfun- persists, contact a qualified techni-
' cian.

Close the door. If the problem per-

DOOR OPEN The door has been letf open  |Door open . o b
sists, contact a qualified technician.

Perform and additional defrosting
cycle or leave the machinery in
The evaporator is still iced stand by for 12 hours with the door
open. If the problem persists, con-
tact a qualified technician.

The defrosting cycle has been
stopped because of a timeout
or the cycle is longer than the
required time

DEFROSTING TIME

\Ventilate the room, clean the
condenser and do not block the air
vents. If the problem persists, con-
tact a qualified technician.

High room temperature, high
condenser temperature, con-
denser fan not working

Not enough heat dissipation at

HIGH CONDENSER the condenser

Failure of the power supply Failure of the power supply

BLACKOUT during one cycle during one cycle Restore the machinery power supply|
MAGNETOTHERMIC Op.emng of the magnetothermic|Failure or overload of the Contact a qualified technician
switch contact compressor
AIR PROBE Malfl,!nctlon or breakdown of Malfqnctlon or breakdown of Contact a qualified technician
the air probe the air probe
Malfunction or breakdown of  [Malfunction or breakdown of
EVAPORATOR PROBE the evaporator probe the evaporator probe Contact a qualified technician
CONDENSER PROBE Malfunction or breakdown of  [Malfunction or breakdown of Contact a qualified technician
the condenser probe the condenser probe
Malfunction or breakdown of  [Malfunction or breakdown of o .
FOOD PROBE ihe food probe the food probe Contact a qualified technician
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or the data have been erased

ERROR MESSAGE DESCRIPTION POSSIBLE ROOT CAUSEUSER SOLUTION
During the HACCP data down- [USB memory stick not plug- [Plug in the USB memory stick. If the
NOT USB load, the USB memory stick  |ged in, not functioning or not [problem persists, contact a qualified
was not plugged in detected technician.
NO DATA HACCP data not available No cyle has been performed [Operate the machinery in order to

have the HACCP available

HIGH TEMPERATURE

The cell temperature is higher
that the set limits

Maximum condensation time
exceeded

Shutdown the machinery, turn it
on again and perform a defrosting
cycle. If the problem persists, con-
tact a qualified technician.

LOW TEMPERATURE

The cell temperature is lower
that the set limits

The compressor operates
continuously without stopping

Shutdown the machinery, turn it on
again. If the problem persists, con-
tact a qualified technician.

When calling for a qualified technician, it is mandatory to provide the following informations:

Error message

Serial number of the machinery

To delete an alarm, place the machinery in STAND-BY mode
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Indications generales
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1- INFORMATIONS GENERALES

Les mises en garde contenues dans la documentation fournissent d'importantes informations concernant la sécurité,
['utilisation et I'entretien de I'appareil.

Pour avoir toujours un niveau de sécurité, d'hygiéne et de fonctionnement maximal, nous conseillons de conserver toute
la documentation pendant la durée de vie de I'appareil et de la remettre aux techniciens et aux opérateurs préposés a
['utilisation.

Le choix des matériaux et la fabrication des produits sont conformes aux directives de sécurité CE et le test complet de
chaque appareil en garantissent la qualité.

Le respect des consignes contenues dans ce manuel est indispensable pour la sécurité de l'installation/mise en service
de I'appareil et de I'utilisateur.

Le fabricant, le revendeur ainsi que les centres d'assistance agréés sont a votre disposition pour éclaircir tout doute sur
['utilisation et I'installation de I'appareil.

Le fabricant se réserve le droit d'apporter des modifications sans préavis pour réaliser les améliorations qu'il considére
indispensables.

LE NON-RESPECT DES INDICATIONS FOURNIES PEUT COMPROMETTRE LA SECURITE
DE L'APPAREIL ET ANNULER IMMEDIATEMENT LES CONDITIONS DES GARANTIES.

LES APPAREILS ELECTRIQUES PEUVENT ETRE DANGEREUX POUR LA SANTE. LES REGLEMENTATIONS ET
LES LOIS EN VIGUEUR DOIVENT ETRE RESPECTEES PENDANT LA MISE EN SERVICE ET L'UTILISATION DE CES
APPAREILS.

TOUTE INTERVENTION D'INSTALLATION, ENTRETIEN, REGLAGE ET REPARATION DOIT ETRE EFFECTUEE
EXCLUSIVEMENT PAR DES TECHNICIENS QUALIFIES.

LE BON FONCTIONNEMENT ET LA DUREE DE LA MACHINE DEPENDENT D'UN
BON ENTRETIEN PREVENTIF EFFECTUE TOUS LES 4 MOIS PAR DES TECHNICIENS QUALIFIES.

Le présent manuel fait partie intégrante de I'appareil et pour cette raison il doit étre conservé, pour toute la durée de vie
de l'appareil.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas :

- d'usage non conforme de la machine :

- installation incorrecte, non effectuée selon les procédures du mode d'emploi;

- défauts d'alimentation;

- graves carences dans l'entretien prévu;

- modifications ou interventions non autorisées;

- utilisation de pieces de rechange non originales ou non compatible avec le modéle;
- non-respect partiel ou total des instructions.
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2- ASSISTANCE TECHNIQUE

L'assistance technique aprés-vente est garantie par le fabricant a travers son réseau de revendeurs - concessionnaires
et installateurs. Pour jouir de I'assistance technique, contacter un revendeur autorisé, fournir les données d'identification
indiquées sur la plaque d'immatriculation.

3- IDENTIFICATION DU MARQUAGE

MOD- ----------------------------------------------------------------------------

CODICE MATR.
CODE L NN S/N lllllllllllllllllllll
AUMENTAZIONE ~ ........ V) e (Hz) oo W) coeeen (A)

RATED VOLTAGE

SBRINAMENTO (W)  ..........

DEFROSTING
REFRIGERANTE ... MASSA (Kg)  ............
COOLING GAS QUANTITY

CLASSE CLIMATICA

CLIMATIC CLASS Max Pressure

Gas
GAS ISOLAMENTO HFO-1234ze / CO2 / 245fa
FOAMING GAS 25 BAR
ORDINE ANNO
CONFIRM NR. e YEAR e s 00

Figure 1 - Exemple de plaque d'identification fixée sur la machine.
Pour une consultation correcte de manuel, identifier le modéle possédé a travers les indications de la plaque.
L'appareil est identifié par les données suivantes :

NUMERO DE SERIE
DONNEES TECHNIQUES
ANNEE DE FABRICATION

L'installation et l'usage de la machine doivent respecter les données de la plaque et les consignes des fiches techniques.
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4- IDENTIFICATION DES PIECES
/,/‘(2}
7 ’
(3"
. ()
(3"
(5)
S
~ (4
(5) o L
\ /(1)
/
@)
(5)
(1) PORTE (4) COMPARTIMENT MOTEUR
(2) PANNEAU DE COMMANDE (5) PIEDS/ROULETTES
(3) COMPARTIMENT REFRIGERATEUR
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5- ANALYSES DES RISQUES

Liste des dangers :

- Piéces électriques

- Piéces coupantes

- Manutention de la machine

- Ventilateurs en mouvement

- Gaz réfrigérant

- Flux d'air

- Eau non potable

- Contamination des aliments

- Tuyaux de gaz non accessibles
- Milieux froids

Consignes sur les risques liés aux piéces électriques. Risque de secousses électriques, briilures et incendie :

- L'acces aux parties électriques doit étre confié exclusivement aux techniciens qualifiés.

- Ne pas toucher la machine avec les mains ou les pieds humides ou mouillés.

- Ne pas intervenir sur la machine a pieds nus.

- Ne pas introduire les doigts, des objets ou des ustensiles dans les grilles ou les prises d'air.

- Ne pas tirer sur le cordon d'alimentation.

- Ne pas laver l'appareil avec des jets d'eau.

- Avant d'effectuer les interventions d'entretien ou le nettoyage, débrancher I'appareil du réseau d'alimentation électrique
en éteignant l'interrupteur général et en débranchant le cordon d'alimentation.

- En cas d'inondation du local ou est installé I'appareil, il faut contacter un centre d'assistance agréé pour la réparation
avant de l'utiliser a nouveau.

- Lorsque l'appareil n'est pas utilisé, il faut débrancher I'appareil du réseau d'alimentation électrique.

Consignes sur les risques génériques. Risque d'accident :

- Présence de piéces coupantes. Se munir de gants de protection pour toute opération a effectuer sur la machine.

- La manutention de I'appareil doit étre effectuée en toute sécurité avec des engins et des mesures pour éviter tout dom-
mage aux personnes et aux choses.

- Présence de ventilateurs en mouvement. Ne jamais Oter les grilles de protection.

- Lire sur la plaque d'identification de I'appareil le type de gaz réfrigérant car il pourrait s'agir de gaz inflammable.

- En cas de fuites de gaz inflammable du circuit frigorifique de I'appareil, débrancher le cordon d'alimentation, ouvrir les
fenétres pour aérer la piéce et contacter immédiatement 'assistance technique.

- En cas de fuites de gaz réfrigérant, il ne faut pas toucher ni inhaler le gaz.

- Aprés linstallation ou la réparation de l'appareil, vérifier toujours I'absence de fuites de gaz réfrigérant.

- Présence de flux d'air. Ne pas exposer directement les personnes au flux d'air froid ou chaud.

- Ne jamais obstruer I'entrée ou la sortie des flux d'air.

- Présence d'eau non potable. Il ne faut jamais boire I'eau écoulée de I'appareil.

- Pour éviter la contamination des aliments, ceux-ci ne doivent jamais toucher directement I'appareil mais conservés dans
des récipients.

- Présence de tuyaux de gaz a hautes et basses températures. Contréler la température des tuyaux avant de les toucher.
Utiliser des gants de protection.

- Présence de piéces en plexiglas. Ne jamais heurter violemment les pieces en plexiglas.

- En cas de bruits, odeurs ou fumées anormales provenant de la machine, il faut débrancher le cordon d'alimentation et
s'adresser au centre d'assistance agréé.

- Il ne faut pas installer I'appareil en milieux exposés directement a I'air de la mer (a pourcentage élevé de sel) ou sous la
lumiere directe du soleil.
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6 - DEBALLAGE

Avant d'éter I'emballage il faut vérifier qu'il soit intact. Si tel n'est pas le cas, il faut contester et écrire sur le bordereau de
livraison du transporteur les éventuels dommages constatés avant de le signer. Aprés avoir 6té I'emballage, s'assurer que
I'appareil est intact; si tel n'est pas le cas, il faut avertir le revendeur le plus rapidement possible via fax ou lettre recom-
mandée avec accusé de réception et ne pas installer I'appareil avant l'intervention d'un technicien qualifié si les domma-
ges peuvent en compromettre la sécurité.

Les éléments de I'emballage (sacs en plastique, carton, clous, etc.) ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants et
des animaux car ils peuvent étre dangereux.

7 - MISE EN PLACE

L'appareil doit étre installé et testé dans le respect des normes de lois en matiére de prévention des accidents, des regle-
ments traditionnels et des normes en vigueur.
L'installateur doit vérifier les éventuelles restrictions imposées par les organismes locaux.

Eviter :
- Lieux exposés aux rayons directs du soleil.
- Lieux fermés, a températures élevées et mauvais recyclage de l'air.

Enlever les pellicules de protection en pvc appliquées sur tous les cotés.

Pour installer correctement les appareils équipés de condensateur a air incorporé dans le compartiment de la machine, il
faut vérifier que les prises d'air indispensables au bon fonctionnement de I'appareil ou des locaux ne sont pas obstruées.
Maintenir une distance minimale de 50 cm des c6tés d'admission et de sortie de l'air.

L'appareil doit étre installé et nivelé a travers le réglage des pieds, de maniére a en garantir la stabilité; toute autre solu-
tion d'installation doit étre négociée et approuvée par le fabricant. Pour la mise en place des appareils plus lourds, utiliser
des chariots élévateurs.

Si les appareils ne sont pas parfaitement nivelés, leur fonctionnement et I'écoulement des condensations risquent d'étre
compromis.

Si le meuble est fourni sur roulettes, il faut l'installer sur une zone plane et les bloquer avant d'alimenter I'appareil.

Attendre 6 heures apreés l'installation de I'appareil avant de le mettre en marche afin d'éviter que I'huile ne revienne au
compresseur et ne 'endommage.
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8- BRANCHEMENT ELECTRIQUE

L'APPAREIL DANS LES VERSIONS AVEC ALIMENTATION 400V TRIPHASEE EST FOURNI SANS LA FICHE DE CON-
NEXION A BRANCHER A LA LIGNE D'ALIMENTATION.

LE FABRICANT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE EN CAS DE BRANCHEMENT EFFECTUE PAR L'UTILISATEUR
OU UN PERSONNEL NON QUALIFIE.

- Vérifier l'intégrité du cordon d'alimentation et le faire remplacer par un personnel qualifié s'il est endommagé.

- L'alimentation électrique doit étre compatible avec les instructions du schéma électrique de l'appareil.

- On doit disposer (pour le branchement) d'un interrupteur général de type omnipolaire qui coupe tous les contacts (y
compris le contact de neutre) avec une distance entre les contacts d'au moins 3 mm, avec disjoncteur de sécurité et cou-
plé a des fusibles, a dimensionner ou régler selon la puissance indiquée sur la plaque de I'appareil.

- Linterrupteur général doit &tre branché sur la ligne électrique a proximité de l'installation et doit servir

un seul appareil a la fois.

- Une installation de MISE A LA TERRE efficace & laquelle brancher I'appareil doit étre disponible.

- Il faut exclure les adaptateurs, les multiprises, les cables de section non conforme aux caractéristiques requises par les
normes en vigueur.

- Pour de plus amples détails sur le fonctionnement électrique, consulter le schéma électrique de I'appareil annexé.

- Le cordon d'alimentation ne peut étre tendu ni écrasé pendant le fonctionnement ou

I'entretien ordinaire.

9- USAGE PREVU

Les cellules simples et mixtes de refroidissement sont indispensables pour refroidir rapidement les aliments, éviter les
proliférations bactériennes et maintenir inchangées la qualité et les propriétés organoleptiques des aliments a refroidir.

Ces appareils sont utilisés de trois maniéres différentes :

- Refroidissement pour amener la température de I'aliment a +3°C.
- Surgélation pour amener la température de I'aliment a -18°C.
- Décongélation pour amener la température de 'aliment a une température maximale de +10°C.

Qui utilise la cellule de refroidissement peut programmer le cycle de refroidissement qui s'adapte le mieux a l'aliment a
refroidir.

Les cellules simples et mixtes de refroidissement en fin de cycle peuvent également conserver les aliments a une
température constante mais seulement pour une durée limitée de maximum deux jours.
En effet, ces appareils ne sont pas des conservateurs de température.
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10- INDICATIONS D'UTILISATION

Il ne faut pas superposer les aliments a refroidir et/ou a surgeler.

Il ne faut pas dépasser les kilogrammes déclarés. Distribuer uniformément le produit dans les plats.

Les temps de refroidissement et de surgélation se référent toujours aux produits d'une épaisseur maximale de 40 mm.
Lancer un pré-refroidissement de la cellule avant le cycle de refroidissement.

Refroidir un seul type d'aliment a la fois, les aliments différents ont des densités différentes et par conséquent les temps
d'exécution du cycle peuvent changer.

La sonde aiguille doit étre positionnée bien au centre du produit du morceau le plus gros et la
pointe ne doit jamais sortir du produit et/ou toucher le plat.

Pour éviter la rupture de la sonde au cceur | ne faut pas I'introduire dans des aliments trop chauds (plus de 100°C).
La sonde aiguille doit toujours étre nettoyée aprées I'utilisation pour éviter qu'elle ne fonctionne mal.

Il ne faut pas couvrir les aliments avec un couvercle ou autre car plus I'aliment est isolé plus les temps
de refroidissement se prolongent.

Si l'on introduit des aliments chauds (plus de 70°C) on risque de surcharger I'appareil et d'augmenter
les temps de refroidissement et les consommations électriques.

Il ne faut pas obstruer les prises d'air des ventilateurs.

La cuve d'évacuation de I'eau de la cellule de refroidissement doit étre placée sous l'appareil
dans les rails prévus a cet effet.

Il faut contréler que le tuyau d'évacuation est positionné a l'intérieur de la cuve et n'est pas obstrué.
La cuve doit étre régulierement vidée; pour ce faire il suffit d'extraire la cuve des rails, la vider et l'insérer de nouveau.

En ce qui concerne la classe climatique 5 les tests de conformité a la norme EN 60335-2-89 (chapitres 10,11,13) sont
effectués a une température ambiante de 43°C £2°C.

L'appareil n'est pas congu pour étre encastré.

Il ne faut pas conserver de substances explosives (récipients sous pression avec propulseur inflammable) a 'intérieur de
cet appareil.
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11 - NETTOYAGE

IL NE FAUT PAS UTILISER DE JETS D'EAU MEME PRESSURISEE OU DE LA VAPEUR.

NETTOYAGE DE L'UNITE EXTERNE
A effectuer avec un chiffon mouillé et une solution d'eau et de bicarbonate ou autres détergents neutres,
sécher avec un chiffon doux.

NETTOYAGE DE L'ECRAN : “GLASS”

A effectuer avec un chiffon doux propre (sans poussiéres ni scories), mouillé d'eau et de savon ou eau et alcool a 10%
max. D'autres détergents ou chiffons secs ou sales pourraient endommager le matériau. Sécher avec un chiffon doux
propre.

NETTOYAGE DU COMPARTIMENT INTERNE
Enlever les plats, les grilles et les rails qui peuvent étre nettoyés comme le compartiment interne, nettoyer avec un chiffon
humide et une solution d'eau et de bicarbonate (ou autres détergents neutres) et sécher avec un chiffon doux.

NETTOYAGE DE LA SONDE AIGUILLE
Apres chaque utilisation de la cellule de refroidissement au cours duquel la sonde aiguille a été utilisée il faut la laver
avec une éponge humide et une solution d'eau et bicarbonate.

NETTOYAGE DU CONDENSATEUR (ENTRETIEN)

Pour un fonctionnement correct de la machine le condensateur doit toujours étre propre pour faciliter la libre circulation
de l'air. Cette opération doit étre effectuée au maximum tous les 120 jours. Elle doit &tre accomplie a I'aide d'un pinceau a
poils souples de maniére a enlever toute la poussiére et les peluches qui se déposent sur les ailettes du condensateur.
Ou bien, de préférence, a l'aide d'un aspirateur pour éviter de disperser dans I'environnement la poussiére enlevée.

En cas de dépdts gras, nous conseillons de nettoyer avec un pinceau imbibé d'alcool.

12- DEMANTELEMENT DE L'APPAREIL

La mise hors service et le démantélement de I'appareil doivent étre effectués selon les normes en vigueur dans le pays
d'installation notamment en ce qui concerne le gaz réfrigérant et I'huile lubrifiante du compresseur.

Les matériaux utilisés pour la fabrication de I'appareil sont :

L'acier inox : pour la fabrication du meuble

Le plastique : pour la fabrication du meuble et d'autres éléments
Les gaz frigorigénes : a l'intérieur du circuit frigorifique

L'huile du compresseur : a l'intérieur du circuit frigorifique

Le cuivre : pour le circuit électrique et le circuit frigorifique.

IT0B020000000615

Ci-apres, les informations destinées aux utilisateurs pour le traitement correct des appareils électriques et électroniques
(DEEE) en référence a la directive 2002/95/CE du Parlement européen et du conseil du 27 janvier 2003 et aux réglemen-
tations nationales d'application :

- Subsiste I'obligation d'éliminer les DEEE comme déchets urbains et d'effectuer, pour ces déchets, un tri sélectif;

- Utiliser, pour I'élimination, les systémes de récolte publics ou privés prévus par les lois locales. |l est également possible
de ramener au distributeur I'appareil au terme du cycle de vie en cas d'achat d'un nouvel appareil;

- Cet appareil peut contenir des substances dangereuses : un usage impropre ou I'élimination non conforme

pourrait avoir des effets négatifs sur la santé humaine et sur I'environnement;

- Le symbole (poubelle barrée) sur I'appareil et ci-contre indique que I'appareil a été introduit sur le marché apres le 13
aodt 2005 et soumis au tri sélectif;

- Des sanctions établies par les normes locales en vigueur en matiére d'élimination sont prévues en cas d'élimination
abusive des déchets électriques et électroniques.
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13- INTERFACE et CYCLES

Les deux modéles SPEED et FASTER sont équipés de carte électrique de puissance “Compact” et d'écran capacitif “
Glass”.

Linterface utilisateur a un écran de 6 caractéres a led avec défilement de I'affichage et de 6 touches capacitives :

0 @ Touches HAUT - BAS : touches pour la sélection des cycles I'appareil (avec fleche Bas de 1a 8 ):

1- Refroidissement automatique
2- Refroidissement manuel

3- Surgélation automatique

4- Surgélation manuelle

5- Décongélation

6- Dégivrage

7- Exportation HACCP

8- Stérilisation (en option)

@ o Touches CYCLE : Touches pour la sélection des options pour les cycles manuels :
De plus, la pression de la touche “Horloge” qui signale la fin du cycle ou I'alarme, interrompt la sonnerie
de l'avertisseur.

@ Touche INFO-ESC : touche pour la sélection des menus des paramétres, fonction d'achevement du
cycle et enregistrement de la configuration :

1-1/0 (il s'affiche méme avec le cycle en cours)
2 - Alarmes en cours (il s'affiche méme avec le cycle en cours)
3 - Langue

4 - Temps

5 - Liste des alarmes

6 - S/N

7 - Paramétres

8 - Logiciel

9 - Scanner

10 - Réinitialiser

e Touche CONFIRMER : Touche de confirmation des sélections, lancement des cycles et sortie des cycles
achevés, entrée et sortie du mode VEILLE.
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14 - SONDE ALIMENT

La sonde aliment ou sonde aiguille, a une résolution de 0,1°C et une plage d'exercice de -49,9°C a +99,9°C.

La détection de la température est effectuée sur un seul point au niveau de la partie centrale du corps de la sonde.

Pour garantir le fonctionnement correct et la détection exacte de la température pour la gestion des cycles, la sonde doit
étre insérée jusqu'au au cceur du produit.
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15 - CYCLES DE FONCTIONNEMENT

La cellule de refroidissement gére les cycles de fonctionnement suivants :

1- Refroidissement automatique
2- Refroidissement manuel

3- Surgélation automatique

4- Surgélation manuelle

5- Décongélation

6- Dégivrage

7- Exportation HACCP

8- Stérilisation (en option)

Nous rappelons que les cycles de refroidissement ou de surgélation servent a refroidir rapidement les aliments et la
différence entre les deux cycles est définie par la température finale que I'on souhaite obtenir au coeur des aliments :

- REFROIDISSEMENT positif = température finale positive a l'intérieur de +3°C
- SURGELATION négative = température finale négative a l'intérieur de -18°C

Le cycle de décongélation sert a amener un aliment d'une température négative a une température positive. Nous rappe-
lons que la température positive de I'air n'est pas obtenue par chauffage, mais a travers la circulation d'air dans les délais
requis par les normes HACCP.

L'appareil présente une nouvelle fonction de PRE-REFROIDISSEMENT de la cellule, de la durée indéterminée

a discrétion de I'utilisateur qui décidera quand commencer les cycles de refroidissement ou de surgélation.
Amener la température de I'AIR de la cellule a une température nettement inférieure par rapport a celle ambiante
avant de commencer un cycle de refroidissement ou de surgélation, permet non seulement de réduire le temps
total du cycle mais aussi d'obtenir une micro cristallisation correcte et uniforme des aliments et d'obtenir une
perte de poids du produit inférieure tout en garantissant les caractéristiques organoleptiques semblables au
produit frais.

Ci-apres, les caractéristiques principales de chaque cycle de travail :
1- REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE : Cycle automatique avec détection de la température exclusivement par sonde aliment

2- REFROIDISSEMENT MANUEL : Cycle manuel programmable pour les valeurs suivantes :
temps : durée cycle et température air cellule
température : température finale du produit et température air cellule

3- SURGELATION AUTOMATIQUE : Cycle automatique avec détection de la température exclusivement par sonde aliment

4- SURGELATION MANUELLE Cycle manuel programmable pour les valeurs suivantes :
temps : durée cycle et température air cellule
température : température finale du produit et température air cellule

5- DECONGELATION : Cycle manuel programmable pour les valeurs suivantes :
temps : durée cycle et température air cellule
température : température finale du produit et température air cellule

6- DEGIVRAGE : Cycle automatique seulement & AIR avec durée programmée & 600 secondes et fonction nettoyage
de I'évaporateur.

7- EXPORTATION HACCP : Le port USB présent sur le panneau de commande a droite de la touche CONFIRMER
permet d'exporter les données du HACCP relatives au dernier mois de fonctionnement
(120 heures de fonctionnement).

8- STERILISATION (EN OPTION) : Cycle disponible seulement avec stérilisateur en option. Cycle automatique de la
durée de 300 secondes avec fonction de ventilation.
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15.1 - DEMARRAGE

Aprés avoir branché l'appareil a I'alimentation, I'écran affiche le message VEILLE pour signaler que I'appareil est au re-
pos et que le menu de sélection n'est pas disponible.

Pour éclairer la cellule de refroidissement, maintenir la touche CONFIRMER enfoncée pendant au moins 3 secondes.

L'écran affichera donc le message STOP indiquant : Appareil en attente de sélection du cycle de travail.

15.2 - ARRET

Maintenir la touche CONFIRMER enfoncée pendant au moins 3 secondes pour mettre la cellule de refroidissement en
mode VEILLE.
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15.3 - CYCLE DE REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE

Le cycle de refroidissement automatique prévoit seulement l'introduction de la sonde aliment.

Depuis I'appareil en mode STOP :

Avec les touches fleches HAUT et BAS
sélectionner le cycle 1 REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE.

OOl @ 00

Pour sélectionner ce cycle, presser la touche CONFIRMER

Aprés avoir sélectionné le cycle de REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE, I'appareil se met en mode PRE-REFROIDIS-
SEMENT indiquant la température de l'air a l'intérieur de la cellule.

OOl o0

La pression de la touche CONFIRMER permet d'insérer la sonde
aliment

Aprés avoir inséré la sonde aliment et une fois que I'appareil I'a détecté le cycle démarre et le message REFROIDISSE-
MENT EN COURS s'affiche.

Le cycle s'achévera quand la température au cceur du produit est inférieure ou égale a celle prédéfinie +3°C. La fin du
cycle est communiquée par un signal sonore qui émet un son. Presser la touche cycle pour arréter le signal sonore.

Une fois le cycle achevé, I'appareil se met en mode CONSERVATION

Nous rappelons que cette phase peut étre maintenue pendant une durée maximale suggérée de 8 heures.
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15.4 - CYCLE DE REFROIDISSEMENT MANUEL

Le cycle de refroidissement manuel prévoit la possibilité de choisir entre un cycle en mode temps (en programmant la
durée du cycle et la température de I'air de la cellule) ou bien en mode température (en programmant la valeur de la

température de l'aliment et de l'air dans la cellule).

A - Cycle manuel mode temps :

Depuis I'appareil en mode STOP :

D oo®e

Avec les touches fleches HAUT et BAS
sélectionner le cycle 2 REFROIDISSEMENT MANUEL.

OO |Q0®e

Pour sélectionner ce cycle, presser la touche en forme d'horloge

Apreés avoir sélectionné le cycle de REFROIDISSEMENT MANUEL, I'appareil se met en mode PRE-REFROIDISSE-
MENT indiquant la température de I'air a l'intérieur de la cellule.

OO 100®

La pression de la touche CONFIRMER permet de programmer le
parameétre de durée du cycle.

programmer la valeur de temps avec les touches fleches HAUT et BAS.
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OO 100

Avec la touche CONFIRMER, passer a la programmation de la température de I'air de la cellule.

Programmer la valeur de température avec les touches fleches HAUT et BAS.

La pression de la touche CONFIRMER lance le cycle.

Le cycle commence et I'écran affichera le message REFROIDISSEMENT EN COURS.

Le cycle terminera quand le temps programmé se sera écoulé. La fin du cycle est signalée par un signal sonore. Presser
la touche cycle temps pour arréter le signal sonore.

Une fois le cycle achevé, I'appareil se met en mode CONSERVATION

Nous rappelons que cette phase peut étre maintenue pendant une durée maximale suggérée de 8 heures.
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B - Cycle manuel mode température :

Depuis I'appareil en mode STOP :

Avec les touches fleches HAUT et BAS
sélectionner le cycle 2 REFROIDISSEMENT MANUEL.

OO |og®e

Pour sélectionner ce cycle, presser la touche en forme de sonde.

Apres avoir sélectionné le cycle de REFROIDISSEMENT MANUEL avec réglage de la température, I'appareil se met en
mode PRE-REFROIDISSEMENT indiquant la température de I'air & l'intérieur de la cellule.

La pression de la touche CONFIRMER permet de programmer le
parameétre de température au produit

Programmer la valeur de température avec les touches fleches HAUT et BAS.
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La pression de la touche CONFIRMER permet de programmer
la température air cellule

Programmer la valeur de température avec les touches fleches HAUT et BAS.

OO o0®g

La pression de la touche CONFIRMER permet d'insérer la sonde
aliment

Aprés avoir inséré la sonde aliment et une fois 'appareil I'a détecté le cycle démarre et le message REFROIDISSEMENT
EN COURS s'affiche.

Le cycle s'achévera quand la température au cceur du produit est inférieure ou égale a celle prédéfinie +3°C. La fin du
cycle est communiquée par un signal sonore qui émet un son. Presser la touche cycle pour arréter le signal sonore.

Une fois le cycle achevé, I'appareil se met en mode CONSERVATION

Nous rappelons que cette phase peut étre maintenue pendant une durée maximale suggérée de 8 heures.
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15.5 - CYCLE DE SURGELATION AUTOMATIQUE

Le cycle de surgélation automatique prévoit seulement l'introduction de la sonde aliment.

Depuis I'appareil en mode STOP :

D o0o®e

Avec les touches fléches HAUT et BAS
sélectionner le cycle 3 SURGELATION AUTOMATIQUE.

OOl o0

Pour sélectionner ce cycle, presser la touche CONFIRMER

Aprés avoir sélectionné le cycle de SURGELATION AUTOMATIQUE, I'appareil se met en mode PRE-REFROIDISSE-
MENT indiquant la température de I'air a l'intérieur de la cellule.

® O ©0®

La pression de la touche CONFIRMER permet d'insérer la sonde
aliment

Aprés avoir inséré la sonde aliment et une fois que I'appareil I'a détecté le cycle démarre et le message SURGELATION
EN COURS s'affiche.

Le cycle s'achévera quand une température inférieure ou égale a celle pré-définie de -18°C aura été détectée. La fin du

cycle est signalée par un signal sonore et le clignotement de la touche cycle temps. La pression de cette touche atténue
la sonnerie.

Une fois le cycle achevé, I'appareil se met en mode CONSERVATION

Nous rappelons que cette phase peut étre maintenue pendant une durée maximale suggérée de 8 heures.

1 1 0 -Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All specification subject to change without notice - -Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis



SPEED - FASTER

15.6 - CYCLE DE SURGELATION MANUELLE

Le cycle de surgélation manuelle prévoit la possibilité de choisir entre un cycle en mode temps (en programmant la durée
du cycle et la température de I'air de la cellule) ou bien en mode température (en programmant la valeur de la températu-
re de l'aliment et de I'air dans la cellule).

A - Cycle manuel mode temps :

Depuis I'appareil en mode STOP :

Avec les touches fléche,s HAUT et BAS
sélectionner le cycle 4 SURGELATION MANUELLE.

OO |Q0®e

Pour sélectionner ce cycle, presser la touche en forme d'horloge

Aprés avoir sélectionné le cycle de SURGELATION MANUELLE, I'appareil se met en mode PRE-REFROIDISSEMENT
indiquant la température de I'air a l'intérieur de la cellule.

La pression de la touche CONFIRMER permet de programmer le
paramétre de durée du cycle.

programmer la valeur de temps avec les touches fleches HAUT et BAS.
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ORI ECIGIELS

Avec la touche CONFIRMER, passer a la programmation de la température de I'air de la cellule.

La pression de la touche CONFIRMER lance le cycle.

Le cycle commence et I'écran affichera le message SURGELATION EN COURS.

Le cycle terminera quand le temps programmé se sera écoulé. La fin du cycle est signalée par un signal sonore. Presser
la touche cycle temps pour arréter le signal sonore.

Une fois le cycle achevé, I'appareil se met en mode CONSERVATION

Nous rappelons que cette phase peut étre maintenue pendant une durée maximale suggérée de 8 heures.

1 1 2 -Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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B - Cycle manuel mode température :

Depuis I'appareil en mode STOP :

Avec les touches fleches HAUT et BAS
sélectionner le cycle 2 REFROIDISSEMENT MANUEL.

DO @ | o0p®6

Pour sélectionner ce cycle, presser la touche en forme de sonde.

Aprés avoir sélectionné le cycle de SURGELATION MANUELLE avec réglage de la température, I'appareil se met en
mode PRE-REFROIDISSEMENT indiquant la température de I'air & l'intérieur de la cellule.

La pression de la touche CONFIRMER permet de programmer le
parameétre de température au produit

Avec la touche CONFIRMER, passer a la programmation de la température de I'air de la cellule.

-Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 1 1 3
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Programmer la valeur de température avec les touches fleches HAUT et BAS.

OOl o0

La pression de la touche CONFIRMER permet d'insérer la sonde
aliment

Aprés avoir inséré la sonde aliment et une fois que I'appareil I'a détecté le cycle démarre et le message SURGELATION
EN COURS s'affiche.

Le cycle s'achévera quand une température inférieure ou égale a celle pré-définie de -18°C aura été détectée. La fin du

cycle est signalée par un signal sonore et le clignotement de la touche cycle temps. La pression de cette touche atténue
la sonnerie.

Une fois le cycle achevé, I'appareil se met en mode CONSERVATION

Nous rappelons que cette phase peut étre maintenue pendant une durée maximale suggérée de 8 heures.
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15.7 - CYCLE DE DECONGELATION
Le cycle de décongélation manuelle prévoit la possibilité de choisir entre un cycle en mode temps (en programmant la

durée du cycle et la température de I'air de la cellule) ou bien en mode température (en programmant la valeur de la
température de l'aliment et de l'air dans la cellule).

A - Cycle manuel mode temps :

Depuis l'appareil en mode STOP, avec Ies’touches fleches HAUT et BAS.
sélectionner le cycle 5 DECONGELATION MANUELLE.

OOl @ I QO®O6

Pour sélectionner ce cycle, presser la touche en forme d'horloge

OO o0®g

La pression de la touche CONFIRMER permet de programmer le
parameétre de durée du cycle.

Ol = |00

programmer la valeur de temps avec les touches fleches HAUT et BAS.

Avec la touche CONFIRMER, passer a la programmation de la température de I'air de la cellule.

-Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 1 1 5
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Programmer la valeur de température avec les touches fleches HAUT et BAS.

PO 1 o00eg

La pression de la touche CONFIRMER lance le cycle.

Le cycle commence et I'écran affichera le message DECONGELATION EN COURS.

Le cycle terminera quand le temps programmé se sera écoulé. La fin du cycle est signalée par un signal sonore. Presser
la touche cycle temps pour arréter le signal sonore.

Une fois le cycle achevé, I'appareil se met en mode CONSERVATION

Nous rappelons que cette phase peut étre maintenue pendant une durée maximale suggérée de 8 heures.

1 1 6 -Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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B - Cycle manuel mode température :

Depuis I'appareil en mode STOP :

Avec les touches' fleches ,HAUT et BAS
sélectionner le cycle 5 DECONGELATION MANUELLE.

OO |og®C

Pour sélectionner ce cycle, presser la touche en forme de sonde.

OOl o0

La pression de la touche CONFIRMER permet de programmer le
parameétre de température au produit du cycle

Programmer la valeur de température avec les touches fleches HAUT et BAS.

OOl o0

Avec la touche CONFIRMER, passer a la programmation de la température de I'air de la cellule.

-Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 1 1 7
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SJORRNNNICIGIEIS

Programmer la valeur de température avec les touches fleches HAUT et BAS.

OOl o0

La pression de la touche CONFIRMER permet d'insérer la sonde
aliment

Aprés avoir inséré la sonde aliment et une fois que I'appareil I'a détecté le cycle démarre et le message DECONGELA-
TION EN COURS s'affiche.

Le cycle s'achévera quand une température égale a celle pré-définie de +10°C aura été détectée. La fin du cycle est sig-
nalée par un signal sonore et le clignotement de la touche cycle temps. La pression de cette touche atténue la sonnerie.

Une fois le cycle achevé, I'appareil se met en mode CONSERVATION

Nous rappelons que cette phase peut étre maintenue pendant une durée maximale suggérée de 8 heures.

1 1 8 -Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis
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15.8 - CYCLE DE DEGIVRAGE

Le cycle de dégivrage est indispensable pour dégivrer I'évaporateur. Le cycle dure 600 secondes.

Depuis I'appareil en mode STOP :

Avec les touches fleches HAUT et BAS
sélectionner le cycle 6 DEGIVRAGE.

OO = 00

Pour sélectionner ce cycle, presser la touche CONFIRMER

Le cyclg démarrg automatiquement avec le compte a rebours du temps qu'il reste pour terminer, pendant le cycle le mes-
sage DECONGELATION EN COURS s'affiche. Nous rappelons qu'il est préférable d'éter le bouchon du trou de drainage
de I'eau de condensation du fond de la cellule (voir figure ci-dessous) pendant cette phase.

La fin du cycle est signalée par un signal sonore.
Presser la touche cycle temps pour arréter le signal sonore.

-Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 1 1 9
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15.9- EXPORTATION HACCP

L'appareil prévoit la possibilité d'exporter les données du HACCP.
Le port USB présent sur le panneau de commande a droite de la touche CONFIRMER permet d'exporter un fichier de
texte (.txt) correspondant a environ un mois de fonctionnement (120 heures de fonctionnement).

Depuis l'appareil en mode STOP :

Enlever le cache de protection du port USB, insérer une
clé USB vide (sans données précédemment enregistrées).
Appuyer sur la touche CONFIRMER pour lancer le cycle.

A la fin du téléchargement des données, I'écran affiche le message STOP et (tout comme pour le cycle achevé) émet un
signal sonore. Presser la touche cycle temps pour arréter le signal sonore.

Les données sont les suivantes :

_____________________________________________________________________________________________ +
S/N: 1234567890
31/03/2015 14:33
_____________________________________________________________________________________________ +
Start | Stop | CYCLE | P | in [°C] | out [°C] | A |
_____________________________________________________________________________________________ +
27/03/2015| 10:11| 27/03/2015| 10:32| AUTOMATIC BLAST CHILLING | 1 | +27.4 | +3.0 | O |
27/03/2015| 15:09| 27/03/2015| 15:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +17.1 | -18.0 | 0 |
31/03/2015| 06:38| 31/03/2015| 06:42| MANUAL BLAST CHILLING | 0 | +20.0 | +3.0 | O |
31/03/2015| 13:26| 31/03/2015| 14:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +24.8 | -18.0 | 0 |

Start : date et heure de début du cycle

Stop : date et heure de fin du cycle

Cycle : Type de cycle

P : présence sonde aliment (1 = cycle température; 0 = cycle temps)

in [°C] : température en début de cycle

out [°C] : température en fin de cycle

A : repére si des alarmes de température anormale se sont déclenchées a l'intérieur de I'appareil ( 1= alarme déclenchée;
0 = aucune alarme dangereuse pour l'aliment ne s'est déclenchée)

1 20 -Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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15.10 - STERILISATION (EN OPTION)

Cycle manuel temps d'une durée de 300 secondes.

Depuis I'appareil en mode STOP :

Avec les touches fleches HAUT et BAS
sélectionner le cycle 8 STERILISATION.

OO o0

Pour sélectionner ce cycle, presser la touche CONFIRMER

Le cycle démarre automatiquement avec le compte a rebours du temps qu'il reste pour terminer.

La fin du cycle est signalée par un signal sonore. Presser la touche cycle temps pour arréter le signal sonore.
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16 - MENU INFO-ESC

L'appareil présente un deuxieme menu d'opérations accessibles a travers la touche @ .

Aprés avoir pressé cette touche, défiler avec les touches fleches HAUT et BAS pour visualiser le menu :

1-1/0 (il s'affiche méme avec le cycle en cours) lecture seule

2- Alarmes en cours (il s'affiche méme avec le cycle en cours) lecture seule

3- Langue lecture et saisie

4- Temps lecture et saisie

5- Liste des alarmes lecture seule

6- S/IN seulement utilisateurs autorisés
7- Paramétre seulement utilisateurs autorisés
8- Logiciel seulement utilisateurs autorisés
9- Scanner seulement utilisateurs autorisés
10- Réinitialisation seulement utilisateurs autorisés

Certains des menus, comme décrit précédemment, sont accessibles aprés avoir saisi le mot de passe. Le mot de passe
est fourni par le service d'assistance technique aux techniciens qualifiés car toute éventuelle modification (notamment
dans la section parameétres) modifie radicalement le fonctionnement de I'appareil. Les données en lecture seule sont, en
revanche a titre d'information et ceux de saisie sans mot de passe sont de configuration pour I'utilisateur final.

OO |o0ge

Quand I'écran affiche le message STOP, presser la touche Info-ESC

Ol = |00

Les touches fleches HAUT et BAS permettent de faire défiler tout le menu.

1 22 -Données techniques et caractéristiques sujettes aux changements sans préavis -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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16.1 -1/0
Le sous-menu /O, disponible également pendant un cycle de travail, permet de visualiser les informations suivantes :

- Température sonde air : valeur exprimée en °C

- Température sonde évaporateur : valeur exprimée en °C

- Température sonde condensateur : valeur exprimée en °C

- Température sonde aliment: valeur exprimée en °C

- D1 Micro porte 1 : Valeur 1 activé, valeur 0 non activé

- D2 Magnétothermique : Valeur 1 activé, valeur 0 non activé

- U1Compresseur : Valeur 1 activé, valeur 0 non activé

- U2 Ventilateurs : Valeur 1 activé, valeur 0 non activé

- U3 Résistance cadre porte : Valeur 1 activé, valeur 0 non activé
- U4 Stérilisateur/Led/Alarme : Valeur 1 activé, valeur 0 non activé

Presser la touche confirmer.

Défiler avec la touche fleche HAUT ou BAS pour visualiser toutes les valeurs

OO |o0ge

Presser la touche INFO-ESC pour revenir a la page-écran affichant le message STOP
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16.2 - ALARME EN COURS

Le sous-menu ALARME EN COURS, disponible méme pendant un cycle de travail, permet de visualiser la liste des alar-
mes en cours pendant un cycle. En I'absence d'alarmes, I'écran affichera AUCUNE ALARME.
Nous rappelons que les alarmes d'entretien, sonde non insérée et conservation ne sont pas affichées.

OJORINNECIGIFIS

Quand I'écran affiche le message STOP, presser la touche Info-ESC

Sélectionner le sous-menu 2 avec les touches FLECHES HAUT ou BAS

OO o0

Presser la touche confirmer.

Presser la touche INFO-ESC pour revenir a la page-écran affichant le message STOP

-Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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16.3- LANGUE

Le sous-menu LANGUE, permet de programmer la langue des menus. Les langues disponibles sont les suivantes :
ITALIEN - ESPAGNOL - FRANCAIS - ALLEMAND - ANGLAIS - POLONAIS

Aprés avoir sélectionné la langue, un signal sonore est émis par I'appareil et I'écran affiche le message STOP.

OO |o0ge

Quand I'écran affiche le message STOP, presser la touche Info-ESC

Sélectionner le sous-menu 3 avec les touches FLECHES HAUT ou BAS

OO @ 00

Presser la touche confirmer.

Défiler avec la touche fleche HAUT ou BAS pour identifier la langue souhaitée.

OOl @ 00

Presser la touche CONFIRMER la sélection.

OJOR NN ECIGIIS

Aprés avoir émis une sonnerie de confirmation de la sélection, I'écran affiche
le message STOP.
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16.4 - TEMPS

Le sous-menu TEMPS, permet de programmer la date et I'hneure. Nous rappelons que ces parameétres sont fondamen-
taux car ils sont indiqués dans les rapports HACCP.

La date s'affiche sous le format DD-MM-AA

L'horaire s'affiche sous le HH:MM

IO INECIGIIS

Quand I'écran affiche le message STOP, presser la touche Info-ESC

Sélectionner le sous-menu 4 avec les touches FLECHES HAUT ou BAS

OO 100

Presser la touche confirmer.

SJORNNNECIGIEIS

Défiler avec la touche fleche HAUT ou BAS pour programmer la bonne valeur.
Pour passer a la donnée successive, appuyer sur la touche CONFIRMER.

OJON N CIGIAIS,

Presser la touche INFO-ESC pour revenir a la page-écran affichant le message STOP
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16.5 - LISTE DES ALARMES

Le sous-menu LISTE ALARMES, permet d'afficher dans l'ordre les 32 derniéres alarmes avec la date et I'heure de dé-
clenchement.
Nous rappelons que les alarmes d'entretien, sonde non insérée et conservation ne sont pas affichées.

OO INNECIGIIS

Quand I'écran affiche le message STOP, presser la touche Info-ESC

Sélectionner le sous-menu 5 avec les touches FLECHES HAUT ou BAS

OO 100®

Presser la touche confirmer.
En présence d'alarme, I'affichage commence par I'alarme 01

Presser la touche INFO-ESC pour revenir a la page-écran affichant
le message STOP
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Troubleshooting
SPEED - FASTER
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17 - TABLEAU DES ALARMES

En cas de dysfonctionnement, I'appareil avertit I'utilisateur avec un signal sonore qui s'arréte avec la touche INFO/ESC.

L'état d'alarme persiste jusqu'a ce que la cause l'ayant déclenché ne soit résolue.

Ci-aprés, le tableau indiquant les alarmes prévues en cas de dysfonctionnement de l'appareil :

MESSAGE D'ERREUR

DESCRIPTION

CAUSE POSSIBLE

SOLUTIONS

CONSERVATION EN COURS

Cycle de conservation en
cours, durée 24 heures.

Cycle correctement achevé

Enlever le produit de la cellule de
refroidissement et arréter le cycle.

SONDE ALIM. NON INSEREE

La sonde pour aliment n'est
pas insérée

La sonde n'est pas insérée ou
défectueuse.

Insérer la sonde dans l'aliment. Si
le probleme persiste, contacter un
technicien qualifié.

PORTE OUVERTE

La porte est ouverte

Porte ouverte

Fermer la porte. Si le probléme
persiste, contacter un technicien
qualifié.

TEMPS DEGIVRAGE

Dégivrage achevé par temps
mort ou dégivrage plus long
que prévu.

Evaporateur encore gelé

Effectuer un autre dégivrage ou
laisser I'appareil en mode veille
pendant 12 heures avec la porte
ouverte. Sile probléme persiste,
contacter un technicien qualifié.

HAUTE CONDENSATION

Evacuation insuffisante de la
chaleur au condensateur.

[Température ambiante
élevée, température conden-
sateur élevée, ventilateur
condensateur en panne

Aérer les locaux, nettoyer le con-
densateur et ne pas obstruer les
prises d'air. Sile probléme persiste,
contacter un technicien qualifié.

BLACK-OUT

IAbsence d'alimentation de
réseau pendant le cycle.

Absence d'alimentation de
réseau pendant le cycle.

Réarmer I'alimentation de réseau a
I'appareil.

MAGNETOTHERMIQUE

Ouverture du contact de l'inter-
rupteur magnétothermique.

Dysfonctionnement du
compresseur, surcharge du
compresseur,

Contacter un technicien qualifié.

SONDE AIR

Dysfonctionnement ou rupture
de la sonde de la cellule.

Dysfonctionnement ou rupture
de la sonde de la cellule.

Contacter un technicien qualifié.

SONDE EVAPORATEUR

Dysfonctionnement ou rupture
de la sonde de |'évaporateur.

Dysfonctionnement ou rupture
de la sonde de I'évaporateur.

Contacter un technicien qualifié.

SONDE CONDENSATEUR

Dysfonctionnement ou rupture
de la sonde du condensateur.

Dysfonctionnement ou rupture
de la sonde du condensateur.

Contacter un technicien qualifié.

SONDE ALIMENT

Dysfonctionnement ou rupture
de la sonde aliment.

Dysfonctionnement ou rupture
de la sonde aliment.

Contacter un technicien qualifié.
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MESSAGE D'ERREUR

DESCRIPTION

CAUSE POSSIBLE

SOLUTIONS

NOT USB

La clé USB n'a pas été insérée
durant le téléchargement des
données haccp.

La clé USB n'est pas insérée,
est défectueuse ou n'a pas
été identifiée.

Insérer la clé USB. Si le probleme
persiste, contacter un technicien
qualifié.

IAUCUNE DONNEE

IAbsence des données HACCP

Aucun cycle n'a été effec-
tué ou les données ont été
effacées

Utiliser I'appareil pour charger les
rapports HACCP disponibles

Température dans la cellule

Temps maximal de condensa-

Eteindre I'appareil, redémarrer et
effectuer un cycle de dégivrage. Si

grammeées.

mode continu sans s'arréter.

HAUTE TEMPERATURE hors limites. tion hors limite. le probléme persiste, contacter un
technicien qualifié.
. Température dans la cel- Le compresseur fonctionne en Eteindre et redémarrer I'appareil. Si
BASSE TEMPERATURE lule inférieure a celles pro- P le probléme persiste, contacter un

technicien spécialisé.

Lorsque I'on contacte un technicien qualifié, il faut toujours communiquer les informations suivantes :

Message d'erreur
Numéro de série de |'appareil

Pour effacer une alarme, remettre |'appareil en mode VEILLE.
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1 - ALLGEMEINE ANGABEN

Die in den Dokumenten enthaltenen Warnungen beinhalten wichtige Angaben betreffend Sicherheit, Verwendung und
Wartung des Gerats.

Um stets fir maximale Sicherheit, Hygiene und Funktionstlichtigkeit des Gerats zu sorgen, empfehlen wir lhnen, die
gesamten Dokumente sorgfaltig und der Nahe des Gerats aufzubewahren sowie diese an die Techniker und die mit der
Verwendung des Gerats betrauten Personen zu Gbergeben.

Die Wahl der Materialien und die Herstellung der Produkte erfolgt gemaf der Sicherheitsrichtlinien der Europaischen
Gemeinschaft. Zudem wird die Qualitat jedes einzelnen Gerats durch einen 100%-igen Testlauf garantiert.

Die Einhaltung der in diesem Handbuch angefiihrten Anweisungen ist von grundlegender Bedeutung fiir die Sicherheit bei
der Installation/Inbetriebnahme des Gerats und fir die Sicherheit des Endnutzers.

Der Hersteller, der Reseller und die autorisierten Kundendienstzentren stehen zu lhrer Verfigung, um alle Arten von Fra-
gen betreffend die Verwendung und Installation des Gerats zu klaren.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, ohne Vorankiindigungen Anderungen vorzunehmen, die seines Erachtens nach
notwendig sind.

DIE NICHTEINHALTUNG DER BEREITGESTELLTEN ANWEISUNGEN KANN ZUR GEFAHRDUNG DER SICHERHEIT
DES GERATS FUHREN UND DIE GARANTIEBEDINGUNGEN KONNEN DADURCH UNMITTELBAR AUSSER KRAFT
TRETEN.

ELEKTROGERATE KONNEN DIE GESUNDHEIT BEEINTRACHTIGEN. DIE GULTIGEN RICHTLINIEN UND GESETZE
MUSSEN WAHREND DER INBETRIEBNAHME UND DER VERWENDUNG DIESER
GERATE EINGEHALTEN WERDEN.

JEGLICHE INSTALLATIONS-, WARTUNGS-, EINSTELLUNGS- UND REPARATURARBEITEN DURFEN
AUSSCHLIESSLICH VON QUALIFIZIERTEN TECHNIKERN DURCHGEFUHRT WERDEN.

EINE GUTE FUNKTIONSWEISE SOWIE DIE LEBENSDAUER DES GERATS HANGEN VON EINER KORREKTEN
VORBEUGENDEN WARTUNG, DIE ALLE 4 MONATE VON QUALIFIZIERTEN TECHNIKERN DURCHGEFUHRT WIRD,
AB.

Diese Bedienungsanleitung stellt einen integralen Bestandteil des Gerats dar. Aus diesem Grund muss sie fur die ge-
samte Lebensdauer des Gerats aufbewahrt werden.

Der Hersteller ist in folgenden Fallen schad- und klaglos zu halten:

- unsachgemale Verwendung des Gerats;

- falsche Installation, die nicht entsprechend der hier angefiihrten Schritte ausgefihrt wurde;

- Defekte an der Stromversorgung;

- schwerwiegende Mangel bei der vorgesehenen Wartung;

- nicht autorisierte Anderungen oder MaRnahmen;

- Verwendung von nicht originalen oder nicht speziell fir das Gerat vorgesehenen Ersatzteilen;
- teilweise oder vollstandige Missachtung der Angaben.
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2 - TECHNISCHER KUNDENDIENST

Der nach dem Kauf verfligbare technische Kundendienst wird vom Hersteller anhand dessen Netzwerk an Resellern

- Konzessionsinhaber oder Monteure - garantiert. Um den technischen Kundendienst in Anspruch zu nehmen, kontaktie-
ren Sie einen autorisierten Reseller und teilen Sie ihm die Geréateidentifizierungsdaten mit, die dem Zulassungsschild zu
entnehmen sind.

3 - IDENTIFIZIERUNG DER KENNZEICHNUNG

MOD- ----------------------------------------------------------------------------

CODICE MATR.
CODE L NN S/N lllllllllllllllllllll
AUMENTAZIONE ~ ........ V) e (Hz) oo W) coeeen (A)

RATED VOLTAGE

SBRINAMENTO (W)  ..........
DEFROSTING

REFRIGERANTE ... MASSA (Kg)  ............
COOLING GAS QUANTITY

CLASSE CLIMATICA

CLIMATIC CLASS Max Pressure

Gas
GAS ISOLAMENTO HFO-1234ze / CO2 / 245fa
FOAMING GAS 25 BAR
ORDINE ANNO
CONFIRM NR. e YEAR e s 00

Abbildung 1 - Beispiel eines am Gerat angebrachten Identifizierungsschildes

Fir die richtige Verwendung dieser Bedienungsanleitung missen Sie lhr Modell anhand der Angaben am Schild identifi-
Zieren.
Das Gerat kann anhand folgender Parameter identifiziert werden:

SERIENNUMMER
TECHNISCHE DATEN
HERSTELLUNGSJAHR

Die Installation und Verwendung des Gerats missen unter Einhaltung der Daten am Identifizierungsschild und der Anga-
ben auf den technischen Datenblattern erfolgen.
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4 - GERATETEILE
/,/‘(2}
7 ’
(3"
. ()
(3"
(5)
S
S @
(5) o L
\ /(1)
/
@)
(5)
(1) TUR (4) MOTORRAUM
(2) BEDIENPANEEL (5) FUSSE/RADER
(3) KUHLRAUM
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5 - RISIKOANALYSE

Liste der Gefahrenteile:

- Elektroteile

- scharfe Teile

- Bewegung des Gerats

- laufende Ventilatoren

- Kiihlgas

- Luftstréme

- Wasser nicht trinkbar

- Verunreinigung der Lebensmittel

- Gasleitungen sind nicht zuganglich
- Kalte Umgebung

Warnhinweise betreffend Gefahren, ausgehend von elektrischen Teilen. Gefahr von Stromschléagen, Verbrennun-
gen und Brénden:

- Der Zugang zu elektrischen Teilen ist ausschlieRlich qualifizierten Technikern vorbehalten.

- Das Geréat nicht mit feuchten oder nassen Handen oder Fufen berGhren.

- Das Gerét nicht barful® bedienen.

- Finger, Gegenstande oder Werkzeug nicht in die Gitter oder Lufteintrittsgitter einfihren.

- Nicht am Netzkabel ziehen.

- Das Geréat nicht mit einem Wasserstrahl reinigen.

- Trennen Sie das Gerat vor dem Durchfiihren von Wartungs- oder Reinigungsarbeiten vom Stromversorgungsnetz, in-
dem Sie den Hauptschalter ausschalten und das Netzkabel aus der Steckdose ziehen.

- Im Fall einer Uberschwemmung im Raum, in dem sich das Gerat befindet, wenden Sie sich an ein autorisiertes Kunden-
service-Zentrum, damit das Gerat vor dem nachsten Gebrauch repariert werden kann.

- Wenn Sie das Gerat nicht verwenden, trennen Sie es vom Stromversorgungsnetz.

Warnhinweise betreffend allgemeine Gefahren. Unfallrisiken:

- Vorhandensein scharfer Teile. Verwenden Sie fur Arbeiten am Gerat geeignete Schutzhandschuhe.

- Die Bewegung des Gerats muss auf sichere Weise sowie mit Hilfsmitteln und Sorgfalt durchgefihrt werden, um
Schaden an Personen und Gegenstanden zu vermeiden.

- Vorhandensein laufender Ventilatoren. Entfernen Sie die Sicherheitsgitter nicht.

- Lesen Sie am I|dentifizierungsschild des Gerats die Art des verwendeten Kuhlgases ab, denn dieses Gas kdnnte
entflammbar sein.

- Bei Austreten von entflammbarem Gas aus dem Kuhlzyklus des Gerats das Stromversorgungskabel aus der Steckdose
ziehen, die Fenster 6ffnen, um den Raum zu bellften, und unverztglich den technischen Kundendienst kontaktieren.

- Im Falle von Austreten von entflammbarem Gas das ausgetretene Gas nicht bertihren oder einatmen.

- Nach dem Installieren oder Reparieren des Gerats stets Uberprifen, dass keine Klihlgas-Leckagen vorhanden sind.

- Vorhandensein von Luftstrémen. Niemals Personen direkt den kalten oder warmen Luftstrdmen aussetzen.

- Den Ein- bzw. Austritt der Luftstrdme nicht blockieren.

- Vorhandensein von nicht trinkbarem Wasser. Trinken Sie das Wasser, das aus dem Gerat austritt, nicht.

- Um die Verunreinigung von Lebensmitteln zu vermeiden, dirfen diese nicht mit dem Gerét selbst in Kontakt geraten,
sondern mussen in geeigneten Behaltern gelagert werden.

- Vorhandensein von Gasleitungen mit hohen oder niedrigen Temperaturen. Kontrollieren Sie vor dem Berlhren der Ga-
sleitungen deren Temperatur. Verwenden Sie geeignete Schutzhandschuhe.

- Vorhandensein von Teilen aus Plexiglas. Versetzen Sie den Teilen aus Plexiglas keine gewaltsamen StéRe.

- Im Fall von ungewdhnlichen Gerauschen, Gertchen oder Rauch, ausgehend vom Gerat, das Netzkabel vom Stromver-
sorgungsnetz trennen und das autorisierte Servicezentrum kontaktieren.

- Installieren Sie das Gerat nicht an Orten, an denen es salziger Meeresluft oder direktem Sonnenlicht ausgesetzt ist.
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6 - ENTFERNEN DER VERPACKUNG

Stellen Sie vor der Entfernen der Verpackung sicher, dass diese intakt ist. Halten Sie eventuell vorhandene Mangel, die
Sie vor dem Unterschreiben der Ubernahmebestatigung festgestellt haben, auf derselben fest. Uberpriifen Sie nach
dem Entfernen der Verpackung, ob das Gerat intakt ist; sollte es beschadigt sein, informieren Sie den Reseller via Fax
oder Einschreiben mit Ricksendeformular rechtzeitig dartber. Sollte das Geréat derart beschadigt sein, dass die Gerate-
sicherheit beeintrachtigt ist, fahren Sie mit der Installation des Gerats nicht fort, bevor sich ein qualifizierter Techniker
darum gekimmert hat.

Die Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Nagel, etc.) aul3erhalb der Reichweite von Kindern und Haustieren aufbe-
wahren, da sie ein grofles Gefahrenpotenzial darstellen.

7 - POSITIONIERUNG

Die Installation und technische Abnahme des Gerats muss unter vollstandiger Einhaltung der Gesetze zur Unfall-
verhutung, der traditionellen Ordnung und der geltenden Vorschriften erfolgen.
Der Monteur ist dazu verpflichtet, eventuelle Beschrankungen seitens ortlicher Behérden zu Gberprtfen.

Zu vermeiden sind:
- Rdume, die der direkten Sonneneinstrahlung ausgesetzt sind.
- Geschlossene Radume mit hohen Temperaturen und geringer BelUftung.

Entfernen Sie die PVC-Schutzfolien an allen Seiten.

Fir eine sachgemale Installation von Geraten mit einem im Maschinenraum eingebautem Luftkondensator muss sicher-
gestellt werden, dass im Installationsbereich des Gerats die fur die korrekte Verwendung notwendigen Lufteinlasse des
Gerats oder des Raumes nicht beeintrachtigt werden. Der Mindestabstand von 50 cm zum Lufteinlass und -auslass muss
eingehalten werden.

Das Gerat muss mittels Einstellungen der StandfuRe installiert und nivelliert werden, um die Stabilitat zu garantieren.
Jede andere Installationsart muss mit dem Hersteller abgestimmt und von ihm genehmigt werden. Verwenden Sie zur
Nivellierung von besonders schweren Geraten geeignete Hebeanlagen.

Wenn die Gerate nicht nivelliert werden, kann dadurch ihre Funktionsweise sowie der Abfluss von Kondenswasser beein-
trachtigt werden.

Sollte das Gerat auf Radern geliefert werden, muss es in einem ebenen Bereich positioniert und die Rader missen vor
dem Anschluss des Gerats an das Stromversorgungsnetz blockiert werden.

Warten Sie nach der Positionierung des Gerats 6 Stunden bevor Sie es einschalten, sodass das Ol zuriick in den Kom-
pressor gelangen und ein Kompressorschaden verhindert werden kann.
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8 - ANSCHLUSS AN DAS STROMVERSORGUNGSNETZ

DAS GERAT IN DER VERSION MIT EINER STROMVERSORGUNG VON 400 V UND 3 PHASEN WIRD OHNE STE-
CKER ZUM ANSCHLUSS AN DAS STROMVERSORGUNGSNETZ GELIEFERT.

GEGENUBER DEM HERSTELLER KONNEN IM FALL EINES DURCH DEN ENDNUTZER ODER DURCH NICHT QUA-
LIFIZIERTES PERSONAL DURCHGEFUHRTEN ANSCHLUSSES KEINE RECHTSMITTEL ANGEWENDET WERDEN.

- Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels. Falls das Kabel beschadigt ist, lassen Sie es durch qualifiziertes
Personal austauschen.

- Die elektrische Stromversorgung muss den Angaben auf dem Schaltplan des Gerats entsprechen.

- Fir die Verbindung muss ein omnipolarer Hauptschalter vorhanden sein, der alle Leiter inklusive Nullleiter unterbricht.
Dabei muss der Abstand zu den offenen Kontakten mindestens 3 mm betragen, ein Leistungsschutzschalter gepaart mit
Schmelzsicherungen vorhanden sein, und die Bemessung und Eichung muss in Abhangigkeit von der am Typenschild
angegebenen Leitung erfolgen.

- Der Hauptschalter muss sich an der Elektroleitung in der Nahe der Installation befinden und darf ausschlieflich fir

ein Gerat verwendet werden.

- Es muss bereits eine funktionstiichtige ERDUNGSANLAGE vorhanden sein, an die das Gerat angeschlossen wird.

- Adapter, Mehrfach-Steckdosen sowie Kabel mit einer ungeeigneten GréRe oder mit Verlangerungsanschlissen, die
nicht den geltenden Vorschriften entsprechen, dirfen nicht verwendet werden.

- Fir Details zur elektrischen Funktionsweise konsultieren Sie den angehangten Schaltplan des Geréats.

- Das Netzkabel darf wahrend der Geratebetriebs sowie wahrend der ordentlichen Wartung nicht gespannt oder zusam-
mengequetscht werden.

9 - BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Schockfroster oder Schnellfroster sind Gerate, die zum schnellen Gefrieren von Lebensmitteln eingesetzt werden, sowohl
um die Verbreitung von Bakterien in den Lebensmitteln zu vermeiden, als auch um die Qualitat und die organoleptischen
Eigenschaften der Lebensmittel, die gekiihlt werden mussen, aufrechtzuerhalten.

Diese Gerate werden auf drei verschiedene Arten verwendet:

- Schockfrosten, um die Temperatur des Lebensmittels auf +3° C abzusenken.
- Gefrieren, um die Temperatur des Lebensmittels auf -18° C abzusenken.
- Auftauen, um die Temperatur des Lebensmittels auf maximal +10° C zu bringen.

Alle Personen, die den Schockfroster verwenden, kbnnen den am besten auf das abzuklhlende Lebensmittel abge-
stimmten Kuhlvorgang auswahlen.

In den Schokfrostern und Schnellgefriergeraten kénnen die Lebensmittel am Ende eines Vorgangs auch auf korrekte Wei-
se auf einer konstanten Temperatur konserviert werden. Die Zeitdauer dafur ist allerdings auf zwei Tage begrenzt.
Diese Gerate sind somit nicht zur Nutzung als Konserviergungsgerate bei konstanter Temperatur geeignet.
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10 - NUTZUNGSHINWEISE

Die Lebensmittel, die schockgefrostet oder gefroren werden sollen, nicht Gibereinander anordnen.
Uberschreiten Sie nicht das angegebene Gewicht in Kilogramm und verteilen Sie das Produkt gleichmaRig in der Form.

Die Zeitangaben fir Schockfrosten und Gefrieren beziehen sich stets auf Produkte mit einem maximalen Durchmesser
von 40 mm.

Klhlen Sie die Kammer vor dem Schockfrostungs-Vorgang ab.

Gefrieren Sie mit jedem Vorgang lediglich eine Art von Lebensmittel, da verschiedene Speisen auch verschiedene
Dichten haben und dadurch die Zeitdauer der Vorgange unterschiedlich sein kann.

Der Taststift muss korrekt in der Mitte des grof3ten Teils des abzukihlenden Lebensmittels positioniert werden,
und die Spitze darf niemals aus dem Produkt geraten und/oder die Form berihren.

Fihren Sie den Kerntemperaturfihler nicht in Lebensmittel mit einer Temperatur von tber 100° C ein, um zu vermeiden,
dass er beschadigt wird.

Der Taststift muss nach der Verwendung stets gereinigt werden, um Stérungen zu vermeiden.

Decken Sie die Lebensmittel nicht mit einem Deckel oder anderen Gegenstanden ab. Je mehr Sie die Speise isolieren,
umso mehr verlangert sich die Kihlzeit.

Durch das Befullen des Gerats mit Nahrungsmitteln, deren Temperatur mehr als 70° C betragt, kann das Gerat Uberlastet
werden, da die Kuhlzeit und der Stromverbrauch steigen.

Die Lufteinlasse der Ventilatoren nicht verstopfen.

Die Auffangschale flr das Abwasser aus der Kihlzelle muss in den dafiir vorgesehenen Fihrungen unter dem
Gerat angebracht werden.

Achten Sie darauf, dass die Abwasserleitung im Inneren des Beckens positioniert und nicht verstopft ist.

Die Auffangschale muss regelmafig entleert werden; dafir reicht es aus, die Schale
aus den Fuhrungen zu nehmen, sie zu entleeren und sie wieder in die FUhrungen einzusetzen.

Die Untersuchungen zur Konformitat in Hinblick auf die EN 60335-2-89 (Kapitel 10, 11, 13) betreffend die Klimaklasse 5,
werden bei einer Umgebungstemperatur von 43° C +2°C durchgefihrt.

Das Gerét ist nicht als Einbaugerat geeignet.

Bewahren Sie in diesem Gerat kein explosiven Substanzen wie Behalter, die unter Druck stehen, mit entziindlichem
Treibstoff auf.
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11 - REINIGUNG

KEINE WASSERSTRAHLEN, KEIN WASSER MIT HOCHDRUCK UND KEINEN DAMPF VERWENDEN.

REINIGUNG DES GERATEAUSSEREN
Das Gerateaullere kann mit einem feuchten Tuch und einer LOsung aus Wasser und Bicarbonat oder anderen neutralen
Reinigungsmitteln gereinigt und muss anschlieRend mit einem weichen Tuch getrocknet werden.

REINIGUNG DES DISPLAYS: ,GLASS"

Das Display muss mit einem weichen, sauberen (frei von Staub und Rickstanden) Tuch gereinigt werden. Dabei kann das Tuch
mit Wasser und Seife oder Wasser und maximal 10%-igem Alkohol befeuchtet werden. Andere Reinigungsmittel oder nicht be-
feuchtete sowie schmutzige Tlicher kdnnen das Material beschadigen. Mit einem weichen, sauberen Tuch trocken wischen.

REINIGUNG DER INNENWANNE

Die Formen, Roste und Fuhrungen, die gleich wie die Innenwanne gereinigt werden kénnen, herausnehmen und die
Reinigung mit einem Tuch, das mit einer Mischung aus Wasser und Bicarbonat oder anderen neutralen Reinigungsmitteln
befeuchtet wurde, durchfiihren und anschlieBend mit einem weichen Tuch trocken wischen.

REINIGUNG DER TASTSONDE
Nach jedem Gebrauch des Schockfrosters, bei dem auch die Tastsonde verwendet wurde, muss diese mit einem weichen
Schwamm und einer Mischung aus Wasser und Bicarbonat gereinigt werden.

REINIGUNG DES KONDENSATORS (WARTUNG)

Fur eine korrekte Funktionsweise des Gerats mussen Sie den Kondensator sauber halten, um eine freie Luftzirkulation sicher-
zustellen. Diesen Vorgang missen Sie mindestens alle 120 Tage durchfihren. Verwenden Sie dafir eine Blrste mit weichen
Borsten, um den gesamten Staub und den Film, der sich auf den Fliigeln des Kondensators selbst absetzt, zu entfernen.
Andernfalls kdnnen Sie auch einen Staubsauger verwenden. So vermeiden Sie, dass der entfernte Staub in der Luft
verteilt wird.

Falls Fettablagerungen vorhanden sind, sollten diese mit einem zuvor in Alkohol getrankten Pinsel entfernt werden.

12 - ENTSORGUNG DES GERATS

Bei der Verschrottung und Entsorgung des Gerats miissen die im Installationsland geltenden gesetzlichen Vorschriften
eingehalten werden. Dies gilt vor allem fiir das im Kompressor vorhandene Kihlgas und das Schmierol.

Folgende Materialien wurden zur Herstellung des Gerats verwendet:

Edelstahl Gehausekonstruktion

Kunststoffteile: Gehausekonstruktion und andere Komponenten
Kalteerzeugendes Gas: Im Kuhlkreislauf

Kompressor-Ol: Im Kihlkreislauf

Kupfer: Elektroanlage und Kuhlkreislauf

IT08020000000615

Nachfolgend sind flir die Endnutzer die Anweisungen zur korrekten Entsorgung von Abfallen aus Elektro- und Elektronik-
Geraten (Elektro- und Elektronik-Altgerate) in Bezug auf die Richtlinie 2002/95/EG des Europaischen Parlaments und des
Rates vom 27. Januar 2003 und in Bezug auf entsprechende nationale Vorschriften zur Umsetzung angegeben:

- Es besteht die Pflicht, Elektro- und Elektronik-Altgerate nicht mit Siedlungsabfallen zu entsorgen. Sie missen getrennt
gesammelt werden;

- Die Entsorgung erfolgt an den durch lokale Gesetze vorgeschriebenen 6ffentlichen oder privaten Millsammelanlagen.
Zudem kann das Gerat nach Ablauf seiner Lebensdauer beim Handler zuriickgegeben werden, sofern ein neues Gerat
gekauft wird;

- Dieses Gerat kann gefahrliche Substanzen enthalten: Eine unsachgemalfie Verwendung oder eine nicht
ordnungsgemale Entsorgung kénnen sich negativ auf die Gesundheit der Menschen sowie auf die Umwelt auswirken;

- Das am Produkt und an der Seite angebrachte Symbol (durchgestrichener Milleimer mit Radern) gibt an, dass das
Gerat nach dem 13. August 2005 auf den Markt gebracht wurde und so getrennt entsorgt werden muss;

- Gegen die rechtswidrige Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten sind in den die Entsorgung betreffenden,
gultigen lokalen Bestimmungen Strafen vorgesehen.

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso -Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden 1 39
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis



SPEED - FASTER

Bedienungsanweisungen
SPEED - FASTER
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13 - BENUTZEROBERFLACHE und VORGANGE

Beide Modelle, SPEED und FASTER, verfugen Uber die Netzplatine ,Compact” und das kapazitive Display ,Glass".
Die Benutzeroberflache ist mit einem 6-Zoll-Display mit LED und Scroll-Anzeige ausgestattet und zudem mit den folgen-
den 6 kapazitiven Kndpfen versehen:

0 @ Tasten NACH OBEN - NACH UNTEN: Tasten zur Auswahl der Vorgange des Gerats (mit der Pfeiltaste
NACH UNTEN von 1 bis 8 ):

1 - Automatisches Schockfrosten
2 - Manuelles Schockfrosten

3 - Automatisches Tiefgefrieren
4 - Manuelles Tiefgefrieren

5 - Auftauen

6 - Entfrosten

7 - HACCP-Export

8 - Sterilisierung (Optional)

@ o Tasten VORGANG: Tasten zur Auswahl der Optionen fir manuelle Vorgange: Zeit oder Temperatur
Zudem kann durch Betéatigen der Taste ,Uhr*, mit der das Beenden eines Vorganges oder ein Alarm
angezeigt wird, der Buzzer-Ton ausgeschaltet werden.

@ Taste INFO-ESC: Taste zur Auswahl der Menlieinstellungen, zum Beenden eines Vorganges und zum
Speichern der eingestellten Parameter.

1-1/0 (ist auch sichtbar, wenn gerade ein Vorgang ausgefihrt wird)
2- Alarmstatus (ist auch sichtbar, wenn gerade ein Vorgang ausgefihrt wird)
3 - Sprache

4 - Zeit

5 - Alarmliste

6 - S/N

7 - Parameter

8 - Software

9 - Scanner

10 - Reset

e Taste BESTATIGUNG: Mit dieser Taste wird die Auswahl bestétigt, ein Vorgang gestartet, beendete
Vorgange ausgeschaltet und aus dem STAND-BY-Modus ausgestiegen.
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14 - LEBENSMITTELSONDE

Die Lebensmittelsonde oder der Taststift hat eine Auflésung von 0,1° C und funktioniert bei Temperaturen zwischen -49,9°
C und +99,9° C.

Die Temperatur wird an einer einzigen Stelle im mittleren Teil des Sondenkdrpers gemessen.

Um eine korrekte Funktionsweise sowie eine genaue Temperaturmessung zur Handhabung der Zyklen zu garantieren,
muss die Sonde bis in die Mitte des Lebensmittels eingefiihrt werden.

-Technische Daten und Eigenschaften kénnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden
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15 - FUNKTIONSVORGANGE

Der Schockfroster verfugt Uber folgende Funktionsvorgange:

1 - Automatisches Schockfrosten
2 - Manuelles Schockfrosten

3 - Automatisches Tiefgefrieren
4 - Manuelles Tiefgefrieren

5 - Auftauen

6 - Entfrosten

7 - HACCP-Export

8 - Sterilisierung (Optional)

Wir méchten Sie daran erinnern, dass die Vorgange Schockfrosten und Tiefgefrieren dazu eingesetzt werden, um Le-
bensmittel schnell abzukihlen, und dass der Unterschied der beiden Vorgange in der zu erreichenden Endtemperatur im
Mittelpunkt der Lebensmittel liegt:

- positives SCHOCKFROSTEN = die Endtemperatur im Mittelpunkt des Lebensmittels liegt bei etwa +3° C
- negatives TIEFGEFRIEREN = die Endtemperatur im Mittelpunkt des Lebensmittels liegt bei etwa -18° C

Der Vorgang Auftauen dient dazu, ein Lebensmittel von negativen auf positive Temperaturen zu erwarmen. Denken Sie
daran, dass die positive Lufttemperatur nicht durch Aufheizen sondern mittels Luftzirkulation innerhalb der durch die
HACCP-Normen vorgeschriebenen Bereiche erfolgt.

Das Gerit verfiigt iiber eine innovative VOR-ABKUHLFUNKTION der Zelle, deren Dauer unbestimmt ist und im Er-
messen des Endnutzers liegt, der dariiber entscheidet, wann der Schockfrostungs- oder Tiefgefrier-Vorgang beginnt.
Durch das deutliche Abkiihlen der LUFTtemperatur innerhalb der Zelle unter die Umgebungstemperatur bevor ein
Schockfrostungs- oder Tiefgefrier-Vorgang gestartet wird, wird nicht nur die Gesamtzeit des Vorganges reduziert,
sondern auch die korrekte und einheitliche Mikrokristallisation der Lebensmittel erzielt. So ist der Gewichtsverlust
des Produkts geringer und seine organoleptischen Eigenschaften entsprechen quasi jenen eines frischen Produkts.

Nachfolgend finden Sie die wichtigsten Eigenschaften der einzelnen Arbeitsvorgange:

1- AUTOMATISCHES SCHOCKFROSTEN: Automatischer Vorgang mit Feststellung der Temperatur ausschlief3lich
mittels Lebensmittelsonde

2 - MANUELLES SCHOCKFROSTEN: Manueller Vorgang, der wie folgt eingestellt werden kann:
Zeit: Dauer des Vorgangs und Lufttemperatur innerhalb der Zelle
Temperatur: Endtemperatur des Produkts und Lufttemperatur innerhalb der Zelle

3 - AUTOMATISCHES TIEFGEFRIEREN: Automatischer Vorgang mit Feststellung der Temperatur ausschlieRlich mittels
Lebensmittelsonde

4 - MANUELLES TIEFGEFRIEREN: Manueller Vorgang, der wie folgt eingestellt werden kann:
Zeit: Dauer des Vorgangs und Lufttemperatur innerhalb der Zelle
Temperatur: Endtemperatur des Produkts und Lufttemperatur innerhalb der Zelle

5 - AUFTAUEN: Manueller Vorgang, der wie folgt eingestellt werden kann:
Zeit: Dauer des Vorgangs und Lufttemperatur innerhalb der Zelle
Temperatur: Endtemperatur des Produkts und Lufttemperatur innerhalb der Zelle

6 - ENTFROSTEN: Automatischer Vorgang, der nur mittels LUFT erfolgt, mit voreingestellter Zeitdauer von 600
Sekunden und Reinigungsfunktion des Verdampfers.

7 - HACCP-EXORT: Mittels des am Bedienpaneel rechts neben der Taste BESTATIGUNG vorhandenen USB-Ports
kénnen die HACCP-Daten des letzten Betriebsmonats des Gerats (120 Betriebsstunden)
exportiert werden.

8 - STERILISIERUNG (OPTIONAL): Dieser Vorgang ist nur bei optionaler Sterilisierung verfligbar. Automatischer
Vorgang mit voreingestellter Zeitdauer von 300 Sekunden und Ventilationsfunktion.
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15.1 - STARTEN DES GERATS

Nachdem das Geréat an das Stromversorgungsnetz angeschlossen wurde, erscheint am Display die Anzeige STAND-BY.
Sie gibt an, dass sich das Gerat im Ruhemodus befindet oder die Auswahlmenus derzeit nicht zuganglich sind.

Um den Schockfroster einzuschalten halten Sie den Knopf BESTATIGUNG mindestens 3 Sekunden lang gedriickt.

OO o0

Anschliel3end erscheint am Display die Anzeige STOP, die angibt, dass das Gerat darauf wartet, dass ein Arbeitsvorgang
ausgewahlt wird.

15.2 - AUSSCHALTEN

Halten Sie die Bestatigungs-Taste mindestens 3 Sekunden lang gedrickt, um den Schockfroster auf STAND-BY zu stellen.
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15.3 - AUTOMATISCHER SCHOCKFROSTUNGS-VORGANG

Der automatische Schockfrostungs-Vorgang sieht lediglich das Einfuhren der Lebensmittelsonde vor.

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang 1 AUTOMATISCHES SCHOCKFROSTEN auswahlen.

PO o00eg

Um diesen Vorgang auszuwahlen, driicken Sie die Taste BESTATIGUNG.

Nachdem der AUTOMATISCHE SCHOCKFROSTUNGS-Vorgang ausgewahlt wurde, beginnt das Gerat mit dem
VORKUHLEN und gibt dabei die Lufttemperatur im Inneren der Zelle an.

OOl o0

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann die Lebensmittelsonde eingefiihrt
werden.

Sobald die Lebensmittelsonde eingefiihrt und am Gerat das erfolgte Einfiihren angezeigt wird, wird der Vorgang gestartet
und die Anzeige SCHOCKFROSTEN LAUFT erscheint.

Der Vorgang wird beendet, sobald die Temperatur in der Mitte des Produkts die voreingestellte Temperatur von +3° C
erreicht hat oder darunter liegt. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton angegeben. Um den Buzzerton
auszuschalten, driicken Sie die Taste ,zeitlich begrenzter Vorgang®.

Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fir eine vorgeschlagene maximale Zeitdauer von 8 Stunden aufrech-
terhalten werden kann.
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15.4 - MANUELLER SCHOCKFROSTUNGS-VORGANG

Beim manuellen Schockfrostungs-Vorgang besteht die Wahlmoglichkeit zwischen einem zeitlich begrenzten Modus, bei
dem die Dauer des Vorgangs und die Lufttemperatur der Zelle eingestellt werden, und einem temperaturbegrenzten Mo-
dus, bei dem die Temperatur des Lebensmittels und der Lufttempertatur der Zelle eingestellt werden.

A - Manueller, zeitlich begrenzter Modus:

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

D oo®e

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang 2 MANUELLES SCHOCKFROSTEN auswahlen.

OO |Q0®e

Um diesen Vorgang auszuwahlen, driicken Sie die Taste in Form einer Uhr.

Nachdem der MANUELLE, ZEITLICH BEGRENZTE SCHOCKFROSTUNGS-Vorgang ausgewahlt wurde, beginnt das
Gerat mit dem VORKUHLEN und gibt dabei die Lufttemperatur im Inneren der Zelle an.

OO 100®

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann der Parameter Dauer des Vorgangs
eingestellt werden.

Geben Sie die Zeitdauer Uber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

-Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden
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OO 100

Durch Driicken der Taste BESTATIGUNG kann zur Einstellung der Lufttemperatur im Inneren der Zelle (ibergegangen
werden.

Geben Sie die Lufttemperatur Gber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

Durch Driicken der Taste BESTATIGUNG wird der Vorgang gestartet.

Der Vorgang startet und am Display erscheint die Anzeige SCHOCKFROSTEN LAUFT.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzer-
ton angegeben. Um den Buzzerton auszuschalten, driicken Sie die Taste ,zeitlich begrenzter Vorgang®.

Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 8 Stunden aufrechter-
halten werden kann.
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B - Manueller, temperaturbegrenzter Modus:

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang 2 MANUELLES SCHOCKFROSTEN auswahlen.

OO |og®e

Um diesen Vorgang auszuwahlen, driicken Sie die Taste in Form einer Sonde.

Nachdem der MANUELLE, TEMPERATURBEGRENZTE SCHOCKFROSTUNGS-Vorgang ausgewahlt wurde, beginnt
das Gerat mit dem VORKUHLEN und gibt dabei die Lufttemperatur im Inneren der Zelle an.

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann der Parameter Produkttemperatur
eingestellt werden.

Geben Sie die Lufttemperatur tGber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.
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Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann der Parameter Temperatur innerhalb der Zelle
eingestellt werden.

Geben Sie die Lufttemperatur tber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

OO 100

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann die Lebensmittelsonde eingefiihrt
werden.

Sobald die Lebensmittelsonde eingefuhrt und am Geréat das erfolgte Einfihren angezeigt wird, wird der Vorgang gestartet
und die Anzeige SCHOCKFROSTEN LAUFT erscheint.

Der Vorgang wird beendet, sobald die Temperatur in der Mitte des Produkts die voreingestellte Temperatur von +3° C
erreicht hat oder darunter liegt. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton angegeben. Um den Buzzerton
auszuschalten, driicken Sie die Taste ,zeitlich begrenzter Vorgang*.

Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 8 Stunden aufrechter-
halten werden kann.
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15.5 - AUTOMATISCHER TIEFGEFRIER-VORGANG

Der automatische Tiefgefrier-Vorgang sieht lediglich das Einfuhren der Lebensmittelsonde vor.

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

D o0o®e

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang 3 AUTOMATISCHES TIEFGEFRIEREN auswahlen.

OOl o0

Um diesen Vorgang auszuwéhlen, driicken Sie die Taste BESTATIGUNG.

Nachdem der AUTOMATISCHE TIEFGEFRIER-Vorgang ausgewahlt wurde, beginnt das Gerat mit dem VORKUHLEN
und gibt dabei die Lufttemperatur im Inneren der Zelle an.

® O ©0®

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann die Lebensmittelsonde eingefiihrt
werden.

Sobald die Lebensmittelsonde eingefuhrt und am Geréat das erfolgte Einfihren angezeigt wird, wird der Vorgang gestartet
und die Anzeige TIEFGEFRIEREN LAUFT erscheint.

Der Vorgang wird beendet, sobald die voreingestellte Temperatur von -18° C erreicht ist oder darunter liegt. Das Ende
des Vorganges wird durch einen Buzzerton sowie durch Blinken der Taste zeitlich begrenzter Vorgang angegeben. Durch
Dricken dieser Taste wird der Buzzerton ausgeschaltet.

Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 8 Stunden aufrechter-
halten werden kann.
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15.6 - MANUELLER TIEFGEFRIER-VORGANG

Beim manuellen Tiefgefrier-Vorgang besteht die Wahimdglichkeit zwischen einem zeitlich begrenzten Modus, bei dem die
Dauer des Vorgangs und die Lufttemperatur der Zelle eingestellt werden, und einem temperaturbegrenzten Modus, bei
dem die Temperatur des Lebensmittels und der Lufttempertatur der Zelle eingestellt werden.

A - Manueller, zeitlich begrenzter Modus:

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang 4 MANUELLES TIEFGEFRIEREN auswahlen.

OO |Q0®e

Um diesen Vorgang auszuwahlen, dricken Sie die Taste in Form einer Uhr.

Nachdem der MANUELLE, ZEITLICH BEGRENZTE TIEFGEFRIER-Vorgang ausgewahlt wurde, beginnt das Gerat mit
dem VORKUHLEN und gibt dabei die Lufttemperatur im Inneren der Zelle an.

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann der Parameter Produkttemperatur
eingestellt werden.

Geben Sie die Zeitdauer Uber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

-Technische Daten und Eigenschaften kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden 1 51

-Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso
- Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis

-All the specifications are subject to change without notice



ORI ECIGIELS

Durch Driicken der Taste BESTATIGUNG kann zur Einstellung der Lufttemperatur im Inneren der Zelle (ibergegangen
werden.

Geben Sie die Lufttemperatur tGber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

Durch Driicken der Taste BESTATIGUNG wird der Vorgang gestartet.

Der Vorgang startet und am Display erscheint die Anzeige TIEFGEFRIEREN LAUFT.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzer-
ton angegeben. Um den Buzzerton auszuschalten, driicken Sie die Taste ,zeitlich begrenzter Vorgang®.

Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 8 Stunden aufrechter-
halten werden kann.
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B - Manueller, temperaturbegrenzter Modus:

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang 2 MANUELLES SCHOCKFROSTEN auswahlen.

DO @ | o0p®6

Um diesen Vorgang auszuwahlen, driicken Sie die Taste in Form einer Sonde.

Nachdem der MANUELLE, TEMPERATURBEGRENZTE TIEFGEFRIER-Vorgang ausgewahlt wurde, beginnt das Geréat
mit dem VORKUHLEN und gibt dabei die Lufttemperatur im Inneren der Zelle an.

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann der Parameter Produkttemperatur
eingestellt werden.

Durch Driicken der Taste BESTATIGUNG kann zur Einstellung der Lufttemperatur im Inneren der Zelle (ibergegangen
werden.
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Geben Sie die Lufttemperatur tGber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

OOl o0

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann die Lebensmittelsonde eingefiihrt
werden.

Sobald die Lebensmittelsonde eingefiihrt ist und am Gerat das erfolgte Einflihren angezeigt wird, wird der Vorgang ge-
startet und die Anzeige TIEFGEFRIEREN LAUFT erscheint.

Der Vorgang wird beendet, sobald die voreingestellte Temperatur von -18° C erreicht ist oder darunter liegt. Das Ende
des Vorganges wird durch einen Buzzerton sowie durch Blinken der Taste zeitlich begrenzter Vorgang angegeben. Durch
Dricken dieser Taste wird der Buzzerton ausgeschaltet.

Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 8 Stunden aufrechter-
halten werden kann.
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15.7 - AUFTAU-VORGANG

Beim Auftau-Vorgang besteht die Wahimdglichkeit zwischen einem zeitlich begrenzten Modus, bei dem die Dauer des
Vorgangs und die Lufttemperatur der Zelle eingestellt werden, und einem temperaturbegrenzten Modus, bei dem die
Temperatur des Lebensmittels und der Lufttempertatur der Zelle eingestellt werden.

A - Manueller, zeitlich begrenzter Modus:

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet, wahlen Sie anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang 5 MANUELLES AUFTAUEN aus.

OOl @ I QO®O6

Um diesen Vorgang auszuwahlen, driicken Sie die Taste in Form einer Uhr.

OO 100

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann der Parameter Produkttemperatur
eingestellt werden.

Ol = |00

Geben Sie die Zeitdauer Uber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

Durch Driicken der Taste BESTATIGUNG kann zur Einstellung der Lufttemperatur im Inneren der Zelle (ibergegangen
werden.
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DO 006

Geben Sie die Lufttemperatur tGber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

PO 1 o00eg

Durch Driicken der Taste BESTATIGUNG wird der Vorgang gestartet.

Der Vorgang startet und am Display erscheint die Anzeige AUFTAUEN LAUFT.

Nach Ablauf der voreingestellten Zeitdauer wird der Vorgang beendet. Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzer-
ton angegeben. Um den Buzzerton auszuschalten, driicken Sie die Taste ,zeitlich begrenzter Vorgang®.

Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fir eine vorgeschlagene maximale Zeitdauer von 8 Stunden aufrech-
terhalten werden kann.
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B - Manueller, temperaturbegrenzter Modus:

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang 5 MANUELLES AUFTAUEN aus.

OO |og®C

Um diesen Vorgang auszuwahlen, dricken Sie die Taste in Form einer Sonde.

OOl o0

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann der Parameter Produkttemperatur fiir den Vorgang
eingestellt werden.

Geben Sie die Lufttemperatur tGber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

OOl o0

Durch Driicken der Taste BESTATIGUNG kann zur Einstellung der Lufttemperatur im Inneren der Zelle (ibergegangen
werden.
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Geben Sie die Lufttemperatur tGber die Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN ein.

OOl o0

Nach dem Driicken der Taste BESTATIGUNG kann die Lebensmittelsonde eingefiihrt
werden.

Sobald die Lebensmittelsonde eingefiihrt und am Gerat das erfolgte Einfiihren angezeigt wird, wird der Vorgang gestartet
und die Anzeige AUFTAUEN LAUFT erscheint.

Der Vorgang wird beendet, sobald die voreingestellte Temperatur von +10° C erreicht hat. Das Ende des Vorganges wird
durch einen Buzzerton sowie durch Blinken der Taste zeitlich begrenzter Vorgang angegeben. Durch Dricken dieser
Taste wird der Buzzerton ausgeschaltet.

Nach Beenden des Vorganges geht das Gerat in den Modus KONSERVIEREN Uber.

Wir méchten Sie daran erinnern, dass dieser Modus fiir eine vorgegebene maximale Zeitdauer von 8 Stunden aufrechter-
halten werden kann.
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15.8 - ENTFROSTUNGS-VORGANG

Der Entfrostungs-Vorgang ist fur das Entfrosten des Verdampfers unumganglich. Dieser Vorgang dauert 600 Sekunden.

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang 6 ENTFROSTEN auswahlen.

OO = 00

Um diesen Vorgang auszuwahlen, driicken Sie die Taste BESTATIGUNG.

Der Vorgang beginnt automatisch mit dem Countdown der verbleibenden Zeit bis zum Ende des Vorgangs. Zudem er-
scheint am Display die Anzeige ENTFROSTEN LAUFT. Wir méchten Sie daran erinnern, dass es in dieser Phase ratsam
ist, den Stopsel vom Loch, durch welches das Kondenswasser aus der Ebene der Zelle (siehe untenstehende Abbildung)
abflielen kann, zu entfernen.

Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton angegeben.
Um den Buzzerton auszuschalten, dricken Sie die Taste ,zeitlich begrenzter Vorgang®.
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15.9 - HACCP-Export

Bei diesem Geréat besteht die Mdglichkeit, die HACCP-Daten zu exportieren.
Anhand des am Steuerungspaneel rechts neben dem Knopf BESTATIGUNG vorhandenen USB-Ports kann eine Textda-
tei (.txt), die in etwa die Daten eines Betriebsmonats (120 Betriebsstunden) enthalt, exportiert werden.

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Die Schutzabdeckung des USB-Ports entfernen und einen leeren
USB-Stick, der keine zu vorherigen Zeitpunkten aufgezeichneten Daten enthalt, einsetzen.
Die Taste BESTATIGUNG driicken, um den Vorgang zu starten.

Nachdem der Daten-Download beendet wurde, erscheint am Display die Anzeige STOP und - wie auch bei Beenden aller an-
deren Vorgange - erklingt der Buzzer. Um den Buzzerton auszuschalten, driicken Sie die Taste ,zeitlich begrenzter VVorgang®.

Die Daten bestehen aus:

_____________________________________________________________________________________________ +
S/N: 1234567890
31/03/2015 14:33
_____________________________________________________________________________________________ +
Start | Stop | CYCLE | P | in [°C] | out [°C] | A |
_____________________________________________________________________________________________ +
27/03/2015| 10:11| 27/03/2015| 10:32| AUTOMATIC BLAST CHILLING | 1 | +27.4 | +3.0 | O |
27/03/2015| 15:09| 27/03/2015| 15:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +17.1 | -18.0 | 0 |
31/03/2015| 06:38| 31/03/2015| 06:42| MANUAL BLAST CHILLING | 0 | +20.0 | +3.0 | O |
31/03/2015| 13:26| 31/03/2015| 14:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +24.8 | -18.0 | 0 |

Start: Startdatum und -zeit des Vorganges

Stop: Enddatum und -zeit des Vorganges

Cycle : Vorgangsart

P : Lebensmittelsonde vorhanden ( 1 = temperaturgesteuerter Vorgang; 0 = zeitlich gesteuerter Vorgang)

in [°C] : Temperatur beim Starten des Vorgangs

in [°C] : Temperatur bei Beenden des Vorgangs

A : Gibt an, ob wahrend des Vorganges Alarme aufgrund auRergewdhnlicher Temperaturen im Inneren des Gerats auf-
getreten sind. ( 1= Alarm aufgetreten; 0 = kein im Hinblick auf die Lebensmittel bedenklicher Alarm aufgetreten)
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15.10 - STERILISIERUNG (OPTIONAL)

Zeitlich begrenzter, manueller Vorgang, der 300 Sekunden dauert.

Wenn sich das Gerat im Modus STOP befindet:

Anhand der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN
den Vorgang 8 STERILISIEREN auswahlen.

OO o0

Um diesen Vorgang auszuwahlen, driicken Sie die Taste BESTATIGUNG.

Der Vorgang beginnt automatisch mit dem Countdown der verbleibenden Zeit bis zum Ende des Vorgangs.

Das Ende des Vorganges wird durch einen Buzzerton angegeben. Um den Buzzerton auszuschalten, driicken Sie die
Taste ,zeitlich begrenzter Vorgang®“.
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16 - MENU INFO-ESC

Das Gerat verflugt Gber ein zweites Menl an Vorgangen, die Uber die Schaltflache @ zuganglich sind.

Nachdem Sie diese Taste gedruckt haben, kdnnen Sie mit den Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN folgendes
Men( anzeigen:

1-1/0 (ist auch sichtbar, wenn gerade ein Vorgang ausgefuhrt wird) nur Lesen

2- Alarmstatus (ist auch sichtbar, wenn gerade ein Vorgang ausgefihrt wird) nur Lesen

3- Sprache Lesen und Schreiben

4- Zeit Lesen und Schreiben

5- Alarmliste nur Lesen

6- S/N nur autorisierte Personen
7- Parameter nur autorisierte Personen
8- Software nur autorisierte Personen
9- Scanner nur autorisierte Personen
10- Reset nur autorisierte Personen

Einige der MenUs sind - wie aus der Beschreibung oben hervorgeht - nur mittels Eingabe des Passworts zuganglich. Das
Passwort wird den qualifizierten Technikern vom technischen Kundendienst zur Verfligung gestellt, da eventuelle Ande-
rungen, insbesondere im Bereich Parameter, die Funktionsweise des Gerats deutlich beeinflussen. Die Daten, die nur
gelesen werden kdnnen, gelten als informativ. Jene, die auch ohne Passwort tUberschrieben werden kénnen, dienen zur
Einstellung des Gerats durch den Endnutzer.

OO |o0ge

Wird am Display STOP angezeigt, driicken Sie die Taste Info-ESC.

Durch Drucken der Pfeiltasten NACH OBEN und NACH UNTEN kann das gesamte Menu durchgeblattert werden.
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16.1 - 1/0

Im MenUpunkt I/O, der auch wahrend eines Vorganges aufgerufen werden kann, kénnen folgende Informationen ange-
zeigt werden:

- Temperatur des Luftsensors : der Wert wird in °C angegeben

- Temperatur des Sensors des Verdampfers: der Wert wird in °C angegeben
- Temperatur des Sensors des Kondensators: der Wert wird in °C angegeben
- Temperatur der Lebensmittelsonde: der Wert wird in °C angegeben

- D1 Micro Port 1: Wert 1 aktiv, Wert 0 inaktiv

- D2 Leistungsschutz: Wert 1 aktiv, Wert 0 inaktiv

- U1 Kompressor: Wert 1 aktiv, Wert 0 inaktiv

- U2 Ventilatoren: Wert 1 aktiv, Wert 0 inaktiv

- U3 Widerstand Turrahmen: Wert 1 aktiv, Wert 0 inaktiv

- U4 Sterilisator/LED/Alarm: Wert 1 aktiv, Wert 0 inaktiv

Wahlen Sie anschliefend mit den Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN das Untermeni 1 aus

Verwenden Sie die Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN, um alle Werte anzuzeigen

OO |o0ge

Driicken Sie die Taste INFO-ESC, um zum Bildschirm, auf dem die Anzeige STOP zu sehen ist, zurlickzukehren
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16.2 - AKTIVE ALARME

Im Unterment AKTIVE ALARME, das auch wahrend eines laufenden Vorganges aufgerufen werden kann, wird die Liste
der wahrend eines laufenden Vorganges aktiven Alarme angezeigt. Wenn keine aktiven Alarme vorhanden sind, erscheint

am Display die Anzeige KEIN ALARM.
Vergessen Sie nicht, dass Wartungsalarme, der Alarm Sonde nicht eingesetzt und Konservierungsvorgang nicht ange-

OO |o0ge

Wird am Display STOP angezeigt, driicken Sie die Taste Info-ESC.

Wahlen Sie anschliefend mit den Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN das Untermeni 2 aus

OO o0

Dricken Sie die Bestatigungs-Taste

Driicken Sie die Taste INFO-ESC, um zum Bildschirm, auf dem die Anzeige STOP zu sehen ist, zurlickzukehren

-Technische Daten und Eigenschaften kénnen ohne vorherige Ankiindigung geéndert werden

1 64 -Dati tecnici e caratteristiche soggetti a cambiamenti senza preavviso
- Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis

-All the specifications are subject to change without notice



SPEED - FASTER

16.3 - SPRACHE

Im Untermenu SPRACHE kann die Einstellung der MenUsprache vorgenommen werden. Folgende Sprachen sind verfugbar:
ITALIENISCH - SPANISCH - FRANZOSISCH - DEUTSCH - ENGLISCH - POLNISCH

Nachdem Sie die Sprache gewahlt haben, erklingt vom Buzzer des Gerats ein Ton und am Display erscheint die Anzeige

OO |o0ge

Wird am Display STOP angezeigt, driicken Sie die Taste Info-ESC.

Wahlen Sie anschliefend mit den Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN das Untermeni 3 aus

OO @ 00

Dricken Sie die Bestatigungs-Taste

Verwenden Sie die Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN, um die gewlinschte Sprache auszuwahlen

OOl @ 00

Driicken Sie die Taste BESTATIGUNG, um lhre Auswahl zu bestatigen.

QORI RCIGIFIS,

Nachdem der Ton zur Bestatigung der Auswabhl erklungen ist, erscheint am Display
die Anzeige STOP.
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16.4 - ZEIT

Im Untermend ZEIT kann die Einstellung des Datums und der Uhrzeit vorgenommen werden. Wir mdchten Sie daran
erinnern, dass diese Einstellungen von grundlegender Bedeutung sind, da Sie in den HACCP-Berichten aufscheinen.
Das Datum wird im Format TT-MM-JJ angezeigt.

Die Uhrzeit wird im Format HH:MM angezeigt.

OJORNNNNECIGIFIE,

Wird am Display STOP angezeigt, driicken Sie die Taste Info-ESC.

Wahlen Sie anschlieend mit den Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN das Untermeni 4 aus

OO 100

Dricken Sie die Bestatigungs-Taste

SJORNNNECIGIEIS

Verwenden Sie die Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN, um den korrekten Wert auszuwéahlen.
Um zum nachsten Datum Giberzugehen, driicken Sie die Taste BESTATIGUNG.

OJON N CIGIAIS,

Driicken Sie die Taste INFO-ESC, um zum Bildschirm, auf dem die Anzeige STOP zu sehen ist, zurlickzukehren
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16.5 - ALARMLISTE

Im Untermenid ALARMLISTE werden die letzten 32 Alarme mit entsprechendem Datum und jeweiliger Beginnzeit chrono-
logisch angezeigt.

Vergessen Sie nicht, dass Wartungsalarme, der Alarm Sonde nicht eingesetzt und Konservierungsvorgang nicht ange-
zeigt werden.

OO INNECIGIIS

Wird am Display STOP angezeigt, driicken Sie die Taste Info-ESC.

Wahlen Sie anschlieRend mit den Pfeiltasten NACH OBEN oder NACH UNTEN das Untermeni 5 aus

OJORNNCIGIELS

Dricken Sie die Bestatigungs-Taste
Sofern Alarme vorhanden sind, beginnt die Anzeige mit dem Alarm 01

Driicken Sie die Taste INFO-ESC, um zum Bildschirm,
auf dem die Anzeige STOP zu sehen ist, zurlickzukehren
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Fehlersuche
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17 - ALARMTABELLE

Sollte eine Stérung auftreten, so wird der Benutzer vom Gerat durch einen Ton darauf hingewiesen. Der Ton kann durch
Dricken der Taste INFO/ESC ausgeschaltet werden.

Der Alarmstatus bleibt so lange aufrecht, bis die Ursache des Alarms behoben wird.

Nachfolgend finden Sie eine Tabelle, in der Sie die Alarme, die bei einer Stérung des Gerats vorgesehen sind, finden:

LOSUNG DURCH DEN BE-

24 Stunden lang dauert.

FEHLERMELDUNG BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHE NUTZER

Hinweis, dass der Konservie- Nehmen Sie das Produkt aus dem
LAUFENDER KONSERVIE- ’ ) . .
RUNGSVORGANG rungsvorgang aktuell [auft und |Vorgang korrekt beendet Schockfroster und schlieRen Sie

den Vorgang ab

LEBENSMITTELSONDE
NICHT EINGESETZT

Die Lebensmittelsonde wurde
nicht eingesetzt

Sonde nicht eingesetzt oder
beschadigt.

Die Sonde in das Gericht einflih-

ren. Sollte das Problem weiterhin
bestehen, kontaktieren Sie einen

qualifizierten Techniker.

TUR GEOFFNET

Die Tur ist noch geoffnet

TUr gedffnet

Die Tur schlieRen. Sollte das
Problem weiterhin bestehen, kon-
taktieren Sie einen qualifizierten
Techniker.

ZEIT FUR DAS ABTAUEN

Abtauen aufgrund von
Zeitliberschreitung beendet
oder Abtauvorgang dauert
langer als vorgesehen

Der Verdampfer ist noch
vereist

Fuhren Sie einen zusatzlichen
Abtauvorgang durch oder lassen
Sie das Gerat 12 Stunden lang bei
offener TUr im Stand-By-Modus lau-
fen. Sollte das Problem weiterhin
bestehen, kontaktieren Sie einen
qualifizierten Techniker.

HOHE KONDENSATION

Die Warmeableitung Uber den
Kondensator ist nicht ausrei-
chend

Erhohte Umgebungstempe-
ratur, erhdhte Kondensator-
temperatur, der Ventilator des
Kondensators funktioniert
nicht

Den Raum liften, den Kondensa-
tor reinigen und Lufteintritte nicht
verstopfen. Sollte das Problem
weiterhin bestehen, kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

BLACKOUT

Fehlende Stromversorgung
wahrend des Vorgangs

Fehlende Stromversorgung
wahrend des Vorgangs.

Das Gerat wieder an das Stromver-
sorgungsnetz anschlieRen.

LEISTUNGSSCHUTZ

Offnung des Kontakts des
Leistungsschutzes

§t<‘5rung des Kompressors,
Uberlastung des Kompressors

\Wenden Sie sich an einen qualifi-
zierten Techniker

LUFTSENSOR

Storung oder Bruch des Sen-
sors in der Zelle.

Storung oder Bruch des Sen-
sors in der Zelle.

\Wenden Sie sich an einen qualifi-
zierten Techniker

SENSOR DES VER-
DAMPFERS

Storung oder Bruch des Sen-
sors des Verdampfers

Storung oder Bruch des Sen-
sors des Verdampfers

\Wenden Sie sich an einen qualifi-
zierten Techniker

SENSOR DES KONDENSA-
TORS

Storung oder Bruch des Sen-
sors des Kondensators

Storung oder Bruch des Sen-
sors des Kondensators

\Wenden Sie sich an einen qualifi-
zierten Techniker

LEBENSMITTELSONDE

Stdérung oder Bruch der Le-
bensmittelsonde

Stérung oder Bruch der Le-
bensmittelsonde

\Wenden Sie sich an einen qualifi-
zierten Techniker
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FEHLERMELDUNG

BESCHREIBUNG

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG DURCH DEN BE-
NUTZER

NOT USB

\Wahrend des Donwloads der
HACCP-Daten ist kein USB-
Stick eingesetzt

Der USB-Stick ist nicht einge-
setzt, funktioniert nicht oder
wurde nicht erkannt

USB-Stick einsetzen Sollte das
Problem weiterhin bestehen, kon-
taktieren Sie einen qualifizierten
[Techniker.

KEINE DATEN

Die HACCP-Daten sind nicht
vorhanden

Der Vorgang wurde nicht
durchgefiihrt oder es sind
keine Daten vorhanden, da
sie geldscht wurden

\Verwenden Sie das Gerat, um die
verfigbaren HACCP-Berichte zu
erhalten

HOHE TEMPERATUR

Die Temperatur in der Zelle hat
die festgelegten Hochstwerte
Uberschritten

Die maximale Kondensation-
stemperatur wurde Uberschrit-
ten

Schalten Sie das Gerat aus, schal-
ten Sie es wieder ein und fiihren Sie
einen Abtau-Vorgang durch. Sollte
das Problem weiterhin bestehen,
kontaktieren Sie einen qualifizierten
[Techniker.

NIEDRIGE TEMPERATUR

Die Temperatur in der Zelle hat
die festgelegten Mindestwerte
unterschritten

Der Kompressor lauft dur-
chgehend ohne Unterbre-
chung

Das Gerat aus- und wieder einschal-|
ten. Sollte das Problem weiterhin
bestehen, kontaktieren Sie einen

spezialisierten Techniker.

Wenn Sie sich eine qualifizierte Fachperson wenden, ist es stets von besonderer Bedeutung folgende Informationen be-

reitzuhalten:

Fehlermeldung
Seriennummer des Gerats

Um einen Alarm zu I6schen, das Gerat in den STAND-BY-MODUS zurticksetzen.

170
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Indicaciones generales
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1- INFORMACION GENERAL

Las advertencias incluidas en la documentacion proporcionan indicaciones importantes sobre la seguridad, el uso y el
mantenimiento del aparato.

Para obtener siempre un nivel maximo de seguridad, higiene y funcionalidad se recomienda conservar con cuidado toda
la documentacién en proximidad del aparato, y también entregarla a los técnicos y los operadores encargados del uso.
La seleccion de los materiales y la fabricacidon de los productos cumplen los requisitos establecidos por las directivas de
seguridad CE, ademas un ensayo 100% completo garantizan la calidad del aparato.

El cumplimiento de las indicaciones incluidas en este manual es fundamental para la seguridad de la instalaciéon/puesta
en servicio del aparato y del usuario.

El fabricante, el revendedor y los centros de asistencia autorizados quedan a su disposicion para aclarar cualquier duda
sobre el uso y la instalacion del aparato.

El fabricante se reserva el derecho de realizar modificaciones sin previo aviso con el fin de aportar las mejoras que consi-
dere necesarias.

EL INCUMPLIMIENTO DE LAS INDICACIONES PROPORCIONADAS PUEDE PERJUDICAR LA SEGURIDAD
DEL APARATO Y ANULAR DE MANERA INMEDIATA LAS CONDICIONES DE GARANTIA.

LOS APARATOS ELECTRICOS PUEDEN SER PELIGROSOS PARA LA SALUD. LAS NORMATIVAS Y LAS LEYES
VIGENTES DEBEN RESPETARSE DURANTE LA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO Y EL USO DE ESTOS APARATOS.

CUALQUIER INTERVENCION DE INSTALACION, MANTENIMIENTO, AJUSTE Y REPARACION DEBE SER LLEVADA
A CABO UNICAMENTE POR TECNICOS CUALIFICADOS.

EL CORRECTO FUNCIONAMIENTO Y LA VIDA UTIL DEL APARATO DEPEDEN DEL CORRECTO
MANTENIMIENTO PREVENTIVO LLEVADO A CABO CADA 4 MESES POR TECNICOS CUALIFICADOS.

Este manual forma parte integrante del aparato y debe, por consiguiente, conservarse durante toda la vida util del aparato.
El fabricante se exime de toda responsabilidad en los casos siguientes:

- uso inadecuado de la maquina:

- instalacién incorrecta, no realizada segun los procedimientos descritos en el manual;
- desperfectos de alimentacion;

- faltas graves en el mantenimiento previsto;

- modificaciones o intervenciones no autorizadas;

- uso de repuestos no originales o no especificos para el modelo;

- incumplimiento parcial o total de las instrucciones.
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2 - ASISTENCIA TECNICA

La asistencia técnica postventa queda garantizada por el fabricante a través de su red de revendedores - concesionarios
e instaladores. Para obtener asistencia técnica, es preciso contactar con un revendedor autorizado proporcionando los
datos de identificacion, que figuran en la placa de matricula.

3- IDENTIFICACION MARCADO

MOD- ----------------------------------------------------------------------------

CODICE MATR.
CODE L NN S/N lllllllllllllllllllll
AUMENTAZIONE ~ ........ V) e (Hz) oo W) coeeen (A)

RATED VOLTAGE

SBRINAMENTO (W)  ..........

DEFROSTING
REFRIGERANTE ... MASSA (Kg)  ............
COOLING GAS QUANTITY

CLASSE CLIMATICA

CLIMATIC CLASS Max Pressure

Gas
GAS ISOLAMENTO HFO-1234ze / CO2 / 245fa
FOAMING GAS 25 BAR
ORDINE ANNO
CONFIRM NR. e YEAR e s 00

Figura 1 - Ejemplo de placa de identificacion aplicada en el aparato.

Para la correcta consulta de este manual, es preciso identificar el modelo que posee mediante las indicaciones que se
muestran en la placa.
El aparato se identifica mediante los parametros siguientes:

MATRICULA
DATos TECNICOS
ARNO DE FABRICACION

La instalacion y el uso de la maquina deben respetar los datos de la placa y las indicaciones incluidas en las fichas técni-
cas.
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4- IDENTIFICACION DE LAS PIEZAS
/,/‘(2}
7 ’
(3"
. ()
(3"
(5)
S
] (4
(5) o L
\ /(1)
/
@)
(5)
(1) PUERTA (4) COMPARTIMIENTO MOTOR
(2) PANEL DE MANDOS (5) PATAS/RUEDAS
(3) COMPARTIMIENTO REFRIGERADO
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5- ANALISIS DE RIESGOS

Lista de los peligros:

- Partes eléctricas

- Partes afiladas

- Desplazamiento del aparato

- Ventiladores en movimiento

- Gas refrigerante

- Flujos de aire

- Agua no potable

- Contaminacioén de los alimentos
- Tubos de gas no accesibles

- Ambientes frios

Advertencias sobre el peligro de las partes eléctricas. Riesgo de descargas eléctricas, quemaduras e incendio:

- Solamente los técnicos cualificados pueden acceder a las partes eléctricas.

- No tocar el aparato con las manos o los pies humedos o mojados.

- No usar en el aparato con los pies descalzos.

- No introducir los dedos, objetos o herramientas por las rejillas o tomas de aire.

- No tirar del cable de alimentacion.

- No lavar el aparato con chorros de agua.

- Antes de realizar intervenciones de mantenimiento o limpieza, desconectar el aparato de la red de alimentacion eléctri-
ca, apagando el interruptor general y desconectando el cable de alimentacion.

- En caso de inundacion del lugar en el que esta instalado el aparato, péngase en contacto con un centro de asistencia
técnica autorizado para la reparacion antes de volver a usar el aparato.

- En caso de inutilizacion del aparato, desconectar el mismo de la red de alimentacién eléctrica.

Advertencias sobre los peligros genéricos. Riesgo de accidente:

- Presencia de partes afiladas. Para realizar intervenciones en el aparato, usar guantes de proteccién idéneos.

- El desplazamiento del aparato debe ser llevado a cabo en condiciones de seguridad usando los medios idéneos y
tomando las precauciones necesarias para evitar dafos a personas y a bienes materiales.

- Presencia de ventiladores en movimiento. No quitar las rejillas de proteccion.

- Verificar en la placa de identificacion del aparato el tipo de gas refrigerante que se utiliza, podria tratarse de un gas
inflamable.

- En caso de fugas de gas inflamable del circuito frigorifico del aparato, desconectar el cable de alimentacion, abrir las
ventanas para ventilar el local y contactar inmediatamente con el servicio de asistencia técnica.

- En caso de fugas de gas refrigerante, no tocar ni inhalar el gas.

- Una vez realizada la instalacién o reparacién del aparato, asegurese siempre de que no haya fugas de gas refrigerante.

- Presencia de flujos de aire. No exponer las personas directamente al flujo de aire frio o caliente.

- No bloquear la entrada ni la salida de los flujos de aire.

- Presencia de agua no potable. No beber el agua que sale del aparato.

- Para evitar la contaminacién de los alimentos, éstos no deben entrar en contacto directo con el aparato, deberan con-
servarse en recipientes idoneos.

- Presencia de tubos de gas con altas o bajas temperaturas. Antes de tocar los tubos comprobar su temperatura. Usar
guantes de proteccion idéneos.

- Presencia de piezas en plexiglas. No golpear con fuerza las piezas en plexiglas.

- En caso de ruidos, olores o humo anémalos procedentes de la maquina, desconectar el cable de alimentacion y poner-
se en contacto con el centro de asistencia autorizado.

- No instalar la maquina en lugares expuestos directamente al aire de mar cargado de sal o a la luz directa del sol.
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6 - DESEMBALAJE

Antes de quitar el embalaje asegurarse de que esta integro, notificando y anotando en el albaran del transportista, antes
de firmarlo, los posibles dafios detectados. Después de haber quitado el embalaje, asegurese de que el aparato esté
integro; en caso de que estuviera dafiado, advierta inmediatamente de ello al revendedor por fax o por correo certificado;
asimismo si los dafios perjudicaran la seguridad de la maquina, no realice la instalaciéon hasta que intervenga un técnico
cualificado.

Los elementos de embalaje (bolsas de plastico, cartones, clavos, etc.) no deben dejarse al alcance de nifios o0 animales
domeésticos puesto que son una fuente potencial de peligro.

7 - EMPLAZAMIENTO

La maquinaria debe instalarse y ser sometida a ensayo de conformidad con las normas legales de prevencion de acci-
dentes, los ordenamientos tradicionales y las normativas vigentes.
El instalador debe encargarse de comprobar las posibles restricciones previstas por los entes locales.

Evitar:
- Lugares expuestos a los rayos directo del sol.
- Lugares cerrados a temperaturas elevadas y escasa renovacion de aire.

Quitar los films de pvc de proteccion de todos los costados.

Para instalar correctamente los aparatos con condensador de aire integrado en el compartimiento maquina, es preciso ase-
gurarse de que en la zona de instalacidon no estén obstruidas las tomas de aire necesarias para el correcto funcionamiento
del aparato o los locales. Dejar una distancia de seguridad minima de 50 cm de los lados de entrada y salida de aire.

El aparato debe instalarse y nivelarse ajustando las patas de soporte, para garantizar su estabilidad; cualquier otra
solucién de instalacidon debe ser acordada y aprobada por el fabricante. Para la colocacién en posicion horizontal de los
aparatos mas pesados, es preciso usar medios de elevacion especificos.

Si los aparatos no estan nivelados, su funcionamiento y el flujo del agua de condensacion podrian verse afectados.

En caso de que el mueble esta equipado con ruedas, es preciso colocarlo en un lugar llano y bloquear las ruedas antes
de suministrar corriente al aparato.

Antes de poner en funcionamiento el aparato, esperar 6 horas después de realizar su emplazamiento para permitir el
retorno del aceite al compresor evitando asi que se rompa.
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8 - CONEXION ELECTRICA

EL APARATO EN LOS MODELOS CON ALIMENTACION DE 400V 3 FASES, SE ENTREGA SIN ENCHUFE A CONEC-
TAR A LA LINEA DE ALIMENTACION.

EL FABRICANTE SE EXIME DE TODA RESPONSABILIDAD POR CUALQUIER REEMBOLSO CUANDO LA CONE-
XION LA REALIZA EL USUARIO O PERSONAL NO CUALIFICADO

- Comprobar la integridad del cable de alimentacion, en caso de que estuviera dafiado, haga realizar su sustitucion por
personal cualificado.

- La alimentacién eléctrica debe ser compatible con las indicaciones que figuran en el diagrama de cableado del aparato.
- Para realizar la conexion debera estar disponible un interruptor general de tipo omnipolar que interrumpa todos los
contactos incluido el neutro, con una distancia de al menos 3 mm entre los contactos abiertos, con disparo magnetotér-
mico de seguridad y acoplado a fusibles que deben dimensionarse y calibrarse de acuerdo con la potencia indicada en la
placa del aparato.

- El interruptor general debe encontrarse en la linea eléctrica cerca de la instalacion y debe servir Unicamente

un aparato a la vez.

- Debe haber una instalacion de PUESTA A TIERRA eficiente a la que conectar el aparato.

- Deben excluirse adaptadores, tomas multiples, cables de seccién no idénea o con uniones de prolongacién no confor-
mes a las caracteristicas requeridas por las normas vigentes.

- Para mayor informacion sobre el funcionamiento eléctrico es preciso consultar el diagrama de cableado adjunto a la maquina.
- El cable de alimentacion no debera estar tensado ni aplastado durante el funcionamiento normal o el

mantenimiento ordinario.

9- USO PREVISTO

Los abatidores y congeladores rapidos de temperatura, son aparatos que se usan para enfriar rapidamente los alimen-
tos, tanto para evitar la proliferacion bacteriana del alimento como para mantener inalteradas la calidad y las propiedades
organolépticas de los alimentos a enfriar.

Estos aparatos se usan de tres maneras distintas:

- Abatimiento para llevar la temperatura del alimento a +3°C.
- Congelacion para llevar la temperatura del alimento a -18°C.
- Congelacion para llevar la temperatura del alimento a max. +10°C.

El usuario del abatidor de temperatura puede configurar el ciclo de enfriamiento mas adecuado en relacién al alimento
que quiere enfriar.

Los abatidores y congeladores rapidos de temperatura al final del ciclo programado pueden seguir conservando correcta-
mente el alimento a una temperatura constante, pero sélo por un periodo de tiempo limitado de dos dias como maximo.
De hecho, estas maquinas no son mantenedores de temperatura
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10- INDICACIONES SOBRE EL USO

No superponer los alimentos a abatir y/o ultracongelar.

No sobrepasar los kilogramos declarados distribuyendo el producto en las fuentes de modo uniforme.

Los tiempos de abatimiento y congelacion se refieren siempre a productos con espesor maximo de 40 mm.
Ejecutar el preenfriamiento de la camara antes del ciclo de abatimiento.

Ejecutar el abatimiento de un tipo de alimento a la vez, alimentos diferentes tienen distinta densidad y por consiguiente,
los tiempos de ejecucién del ciclo pueden cambiar.

La sonda de aguja debe colocarse correctamente en el centro del producto de la pieza mas gruesa, y la
punta nunca debe salir del producto ni tocar la fuente.

Para evitar que la sonda de aguja se rompa, no hay que introducirla en alimentos con temperatura superior a los 100°C.
La sonda de aguja debe limpiarse después de cada uso para evitar su funcionamiento erréneo.

No tapar los alimentos con tapas u otros objetos, puesto que cuanto mas se aisla el alimento mayores son los tiempos
necesarios para el abatimiento

Cuando se introducen alimentos con valores de temperatura superiores a los 70°C se corre el riesgo de cargar de mane-
ra excesiva la maquina, aumentando los tiempos de abatimiento y el consumo eléctrico.

No obstruir las tomas de aire de los ventiladores.

La bandeja de recogida del agua de la camara del abatidor debe colocarse debajo del aparato
en las guias especificas.

Asegurese de que el tubo de descarga esté posicionado dentro de la bandeja y libre de atascos.

La bandeja debe vaciarse periédicamente; para realizar esta operacion basta con extraer
la bandeja de las guias, vaciarla y volver a introducirla en las guias.

Para la clase climatica 5, las pruebas de conformidad con la EN 60335-2-89 (capitulos 10,11,13) se realizan a una tem-
peratura ambiente de 43°C +2°C.

El aparato no es un equipo empotrable.

No conservar sustancias explosivas, como por ejemplo recipientes bajo presion con propulsante inflamable, en este
aparato.
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11- LIMPIEZA

NO USAR CHORROS DE AGUA NI SIQUIERA A PRESION O VAPOR.

LIMPIEZA DEL MODULO EXTERNO
Debe llevarse a cabo usando un pafio humedo con una solucién de agua y bicarbonato, u otros detergentes neutros,
secar con una pafio suave.

LIMPIEZA DE LA PANTALLA: “GLASS”

Debe llevarse a cabo usando un pafio suave limpio (sin polvos ni residuos), humedecido en agua y jabén o con agua y
alcohol al 10% max. Otros detergentes, pafios sucios o que no estan humedos, podrian dafiar el material. Secar con una
pafo suave limpio.

LIMPIEZA DEL COMPARTIMIENTO INTERIOR

Quitar las fuentes, las rejillas y las guias que se pueden limpiar tal como el compartimiento interno, llevar a cabo la
limpieza con un pafio humedecido en soluciéon de agua y bicarbonato, u otros detergentes neutros, secar con un pafio
suave.

LIMPIEZA DE LA SONDA DE AGUJA
Después de usar el abatidor con la sonda de aguja es preciso lavarla con una esponja humedecida en una solucién de
agua y bicarbonato.

LIMPIEZA DEL CONDENSADOR (MANTENIMIENTO)

Para que el aparato funcione correctamente es necesario mantener limpio el condensador para permitir la libre circula-
cion de aire. Esta operacion debera realizarse cada 120 dias como maximo. Se debe realizar con un pincel de cerdas
suaves para eliminar todo el polvo y la pelusa que se deposita en las aletas del condensador.

O bien es preferible usar una aspiradora para evitar que el polvo eliminado se disperse en el ambiente.

En caso de que haya residuos grasientos, se recomienda eliminarlos usando un pincel embebido en alcohol.

12- ELIMINACION DEL APARATO

El desguace y la eliminacién del aparato deben ser realizados de conformidad con las normativas vigentes en el pais de
instalacion, especialmente en lo que respecta al gas refrigerante o al aceite lubricante del compresor.

Materiales usados para la fabricacién del aparato:

Acero inoxidable: Fabricacion del mueble

Piezas en material plastico: Fabricacién del mueble y otros componentes
Gas frigorigeno: En el circuito frigorifico

Aceite compresor: En el circuito frigorifico

Cobre: Instalacion eléctrica y circuito frigorifico.

IT08020000000615

A continuacion se expone la informacion para el usuario sobre la correcta gestion de los residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos (RAEE), de acuerdo con la Directiva 2002/95/CE del Parlamento Europeo y del Consejo del 27 de enero de
2003 y las respectivas normativas nacionales de ejecucion:

- Obligacién de no eliminar los RAEE como residuos urbanos y realizar para estos residuos la recogida selectiva;

- Para la eliminacion se debe recurrir a los sistemas de recogida publicos o privados previstos por las leyes locales. Asi-
mismo es posible entregar el aparato al final de su vida util al distribuidor en caso de compra de un aparato nuevo;

- Este aparato puede contener sustancias peligrosas: el uso impropio o su eliminacién incorrecta

podrian afectar negativamente a la salud del individuo y al medio ambiente;

- El simbolo (cubo de basura con ruedas tachado) que aparece en el producto y aqui al lado, indica que el aparato se
introdujo en el mercado después del 13 de agosto de 2005 y debe ser objeto de recogida selectiva;

- En caso de eliminacién abusiva de los residuos eléctricos y electrénicos estan previstas sanciones establecidas por las
normativas locales vigentes en materia de eliminacion.
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Instrucciones operativas
SPEED - FASTER
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13- INTERFAZ y CICLOS

Ambos modelos SPEED y FASTER estan dotados de tarjeta electrénica “Compact” y de pantalla capacitiva “ Glass”.
La interfaz de usuario cuenta con una pantalla de 6 digitos led con visualizacion por desplazamiento y ademas esté dota-
da de 6 botones capacitivos asi dispuestos:

0 @ Botones ARRIBA - ABAJO: botones para la seleccion de los ciclos maquina (con flecha abajode 1a 8 ):

1 - Abatimiento automatico
2 - Abatimiento manual

3 - Congelacion automatica
4 - Congelaciéon manual

5 - Descongelacién

6 - Desescarche

7 - Exportacién HACCP

8 - Esterilizacién (opcional)

@ o Botones CICLO : Botones para seleccionar las opciones para los ciclos manuales: por tiempo o por temperatura
Ademas el botdn “Reloj” que sefaliza el final de ciclo o una alarma, cuando se pulsa interrumpe el
sonido del zumbador

@ Boton INFO-ESC : boton para seleccionar los menus ajustes, funcién de final de ciclo y
almacenamiento de los parametros de configuracion.

1-10 (se visualiza también con ciclo en ejecucion)
2 - Alarmas en curso  (se visualiza también con ciclo en ejecucién)
3 - Idioma

4 - Tiempo

5 - Lista de alarmas

6 - S/N

7 - Parametros

8 - Software

9 - Scanner

10 - Reset

e Boton CONFIRMACION: Botdn para confirmar la seleccidn, iniciar ciclos y salir de ciclos finalizados,
entrada y salida del modo de ESPERA.
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14 - SONDA ALIMENTO

La sonda alimento o de aguja, cuenta con una resolucion de 0,1°C y un rango de funcionamiento comprendido entre
-49,9°C y +99,9°C.

La medicién de la temperatura se realiza en un solo punto, en la parte central del cuerpo de la sonda.

Para asegurar el correcto funcionamiento y la medicion exacta de la temperatura para la gestién de los ciclos, la sonda
debe introducirse hasta en el corazén del producto.
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15 - CICLOS DE FUNCIONAMIENTO

El abatidor gestiona los ciclos de funcionamiento siguientes:

1 - Abatimiento automatico
2 - Abatimiento manual

3 - Congelacion automatica
4 - Congelacion manual

5 - Descongelacién

6 - Desescarche

7 - Exportacion HACCP

8 - Esterilizacion (opcional)

Cabe senalar que la finalidad de los ciclos de abatimiento o congelacién es enfriar rapidamente los alimentos y la diferen-
cia entre los dos ciclos la establece la temperatura final que se quiere obtener en el corazén del alimento:

- ABATIMIENTO positivo = temperatura final positiva alrededor de +3°C
- CONGELACION negativa = temperatura final negativa alrededor de -18°C

La funcién del ciclo de descongelacion es llevar el valor de temperatura del alimento de un valor negativo a uno positivo.
Recuerde que la temperatura positiva del aire no se obtiene mediante calentamiento, sino a través de la circulacion de
aire dentro de acuerdo con los términos requeridos por las normas HACCP.

El aparato cuenta con una innovadora funcién de PRE-ENFRIAMIENTO de la camara, con duracién indetermi-
nada que establece el usuario, quien decide cuando deben empezar los ciclos de abatimiento o congelacion. El
hecho de configurar la temperatura del AIRE de la camara en un valor muy inferior respecto de la temperatura
ambiente antes de empezar un ciclo de abatimiento o congelacién, no sélo permite reducir el tiempo total del
ciclo, sino también obtener una microcristalizaciéon perfecta y uniforme de los alimentos; de esta manera se con-
sigue una pérdida de peso del producto reducida y se aseguran caracteristicas organolépticas similares a las de
un producto fresco.

Seguidamente se exponen las caracteristicas principales de cada ciclo de trabajo:
1- ABATIMIENTO AUTOMATICO: Ciclo automatico con medicién de la temperatura Ginicamente mediante la sonda alimento

2- ABATIMIENTO MANUAL: Ciclo manual que puede programarse con los valores siguientes:
temporizado: duracion ciclo y temperatura aire camara
por temperatura: temperatura final del producto y temperatura aire de la camara

3- CONGELACION AUTOMATICA: Ciclo automatico con medicién de la temperatura tinicamente mediante la sonda alimento

4- CONGELACION MANUAL: Ciclo manual que puede programarse con los valores siguientes:
temporizado: duracion ciclo y temperatura aire camara
por temperatura: temperatura final del producto y temperatura aire de la camara

5- DESCONGELACION: Ciclo manual que puede programarse con los valores siguientes:
temporizado: duracion ciclo y temperatura aire camara
por temperatura: temperatura final del producto y temperatura aire de la camara

6- DESESCARCHE: Ciclo automatico soélo por AIRE con duracién programada en 600 segundos con la funcion de
limpieza del evaporador.

7 - EXPORTACION HACCP: Mediante el puerto USB presente en el panel de control a la derecha del boton de
CONFIRMACION, es posible exportar los datos del HACCP relativos a aproximadamente el
ultimo mes de funcionamiento (120 horas de funcionamiento).

8- ESTERILIZACION (OPCIONAL): Ciclo disponible sélo con esterilizacién opcional. Ciclo automatico de la duracion de
300 segundos con funcién de ventilacion.
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15.1 - PUESTA EN MARCHA

Después de conectar el aparato al suministro eléctrico, en la pantalla se visualiza el mensaje ESPERA, que indica que el
aparato se encuentra en modo de reposo, es decir que no es posible acceder a los menus de seleccion.

Para encender el abatidor, mantener pulsado el boton de CONFIRMACION durante al menos 3 segundos.

Entonces en la pantalla aparece el mensaje STOP que indica: Aparato a la espera de seleccion del ciclo de trabajo.

15.2 - APAGADO

Mantener pulsado el botén de confirmacion durante al menos 3 segundos para configurar el modo de ESPERA del abati-
dor.
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15.3 - CICLO DE ABATIMIENTO AUTOMATICO

El ciclo de abatimiento automatico prevé la introduccién sélo de la sonda de aguja.

Estando el aparato en modalidad STOP:

Usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO
seleccionar el ciclo 1 ABATIMIENTO AUTOMATICO.

OOl @ 00

Para seleccionar este ciclo, pulsar el boton de CONFIRMACION

Una vez seleccionado el ciclo de ABATIMIENTO AUTOMATICO, el aparato activa el modo de PREENFRIAMIENTO indi-
cando la temperatura del aire dentro de la camara.

OOl o0

Pulsando el botén de CONFIRMACION se puede proceder a la introduccion de la sonda
de aguja

Una vez introducida la sonda de aguja y después de que el aparato ha detectado su efectiva introduccion, el ciclo se
activa y se visualiza el mensaje ABATIMIENTO EN EJECUCION

El ciclo finaliza cuando se mide un valor de temperatura en el corazén del producto menor o igual al valor predefinido de
+3°C. El zumbador emite un sonido cuando el ciclo finaliza. Pulsar el botén ciclo temporizado para desactivar el zumba-
dor.

Una vez finalizado el ciclo, el aparato activa el modo CONSERVACION

Recuerde que esta fase puede tener una duracion maxima recomendada de 8 horas.
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15.4 - CICLO DE ABATIMIENTO MANUAL

El ciclo de abatimiento manual prevé la posibilidad de elegir entre realizar el ciclo en modo temporizado, configurando
la duracion del ciclo y la temperatura del aire de la camara, o bien en modo por temperatura, configurando el valor de la

temperatura del alimento y del aire de la camara.

A - Ciclo manual temporizado:

Estando el aparato en modalidad STOP:

D oo®e

Usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO
seleccionar el ciclo 2 ABATIMIENTO MANUAL.

OO |Q0®e

Para seleccionar este ciclo, pulsar el botén de forma de Reloj

Una vez seleccionado el ciclo de ABATIMIENTO MANUAL, el aparato activa el modo de PREENFRIAMIENTO indicando
la temperatura del aire dentro de la camara.

OO 100®

Pulsando el botén de CONFIRMACION se puede proceder a la programacion del
parametro de duracion del ciclo

Programar el valor de tiempo usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO

-Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige

1 86 -Los datos técnicos y caracteristicas estan sujetos a cambios sin previo aviso
- Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis

-All the specifications are subject to change without notice



OO 100

Usar el botén de CONFIRMACION para pasar al ajuste de la temperatura del aire de la camara

Programar el valor de temperatura usando los botones flecha ARRIBAy ABAJO

Con el botén de CONFIRMACION, el ciclo inicia

El ciclo inicia y en la pantalla aparece el mensaje ABATIMIENTO EN EJECUCION

El ciclo finaliza cuando haya concluido el tiempo programado. El zumbador emite un sonido cuando el ciclo finaliza. Pul-
sar el botdn ciclo temporizado para desactivar el zumbador.

Una vez finalizado el ciclo, el aparato activa el modo CONSERVACION

Recuerde que esta fase puede tener una duracion maxima recomendada de 8 horas.
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B - Ciclo manual por temperatura:

Estando el aparato en modalidad STOP:

Usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO
seleccionar el ciclo 2 ABATIMIENTO MANUAL.

OO |og®e

Para seleccionar este ciclo, pulsar el botén de forma de Sonda

Una vez seleccionado el ciclo de ABATIMIENTO MANUAL con set de temperatura, el aparato activa el modo de PREEN-
FRIAMIENTO indicando la temperatura del aire dentro de la camara.

Pulsando el botén de CONFIRMACION se puede proceder a la programacién del
parametro de temperatura para el producto

Programar el valor de temperatura usando los botones flecha ARRIBAy ABAJO
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Pulsando el botén de CONFIRMACION se puede proceder a la programacién de
la temperatura del aire en la camara

Programar el valor de temperatura usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO

OO o0®g

Pulsando el botén de CONFIRMACION se puede proceder a la introduccion de la sonda
de aguja

Una vez introducida la sonda de aguja y después de que el aparato ha detectado la efectiva introduccion, el ciclo se acti-
va y se visualiza el mensaje ABATIMIENTO EN EJECUCION.

El ciclo finaliza cuando se mide un valor de temperatura en el corazén del producto menor o igual al valor predefinido de
+3°C. El zumbador emite un sonido cuando el ciclo finaliza. Pulsar el botén ciclo temporizado para desactivar el zumba-

dor.

Una vez finalizado el ciclo, el aparato activa el modo CONSERVACION

Recuerde que esta fase puede tener una duracion maxima recomendada de 8 horas.
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15.5 - CICLO DE CONGELACION AUTOMATICA

El ciclo de congelacion automatica prevé la introduccién sélo de la sonda de aguja.

Estando el aparato en modalidad STOP:

D o0o®e

Usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO
seleccionar el ciclo 3 CONGELACION AUTOMATICA.

OOl o0

Para seleccionar este ciclo, pulsar el botén de CONFIRMACION

Una vez seleccionado el ciclo de CONGELACION AUTOMATICA, el aparato activa el modo de PREENFRIAMIENTO
indicando la temperatura del aire dentro de la camara.

® O ©0®

Pulsando el botén de CONFIRMACION se puede proceder a la introduccién de la sonda
de aguja

Una vez introducida la sonda de aguja y después de que el aparato ha detectado la efectiva introduccion, el ciclo se acti-
va y en la pantalla se visualiza el mensaje CONGELACION EN EJECUCION.

El ciclo finaliza cuando se detecta un valor de temperatura menor o igual al valor predefinido en -18°C. Cuando el ciclo
finaliza el zumbador emite un sonido y e botdn de ciclo temporizado se enciende de modo intermitente. Pulsando este
botdn se desactiva el zumbador.

Una vez finalizado el ciclo, el aparato activa el modo CONSERVACION.

Recuerde que esta fase puede tener una duracion maxima recomendada de 8 horas.
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15.6 - CICLO DE CONGELACION MANUAL

El ciclo de congelacion manual prevé la posibilidad de elegir si realizar el ciclo en modo temporizado, configurando la
duracion del ciclo y la temperatura del aire de la camara, o bien en modo por temperatura, configurando el valor de la
temperatura del alimento y del aire de la camara.

A - Ciclo manual temporizado:

Estando el aparato en modalidad STOP:

Usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO
seleccionar el ciclo 4 CONGELACION MANUAL.

OO |Q0®e

Para seleccionar este ciclo, pulsar el botén de forma de Reloj

Una vez seleccionado el ciclo de CONGELACION MANUAL temporizada, el aparato activa el modo de PREENFRIA-
MIENTO indicando la temperatura del aire dentro de la camara.

Pulsando el botén de CONFIRMACION se puede proceder a la programacién del
parametro de duracién del ciclo

Programar el valor de tiempo usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO
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ORI ECIGIELS

Usar el botén de CONFIRMACION para pasar al ajuste de la temperatura del aire de la camara

Programar el valor de temperatura usando los botones flecha ARRIBAy ABAJO

Con el botén de CONFIRMACION, el ciclo inicia

El ciclo inicia y en la pantalla aparece el mensaje CONGELACION EN EJECUCION

El ciclo finaliza cuando haya concluido el tiempo programado. El zumbador emite un sonido cuando el ciclo finaliza. Pul-
sar el botdn ciclo temporizado para desactivar el zumbador.

Una vez finalizado el ciclo, el aparato activa el modo CONSERVACION

Recuerde que esta fase puede tener una duracion maxima recomendada de 8 horas.
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B - Ciclo manual por temperatura:

Estando el aparato en modalidad STOP:

Usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO
seleccionar el ciclo 2 ABATIMIENTO MANUAL.

DO @ | o0p®6

Para seleccionar este ciclo, pulsar el botén de forma de Sonda

Una vez seleccionado el ciclo de CONGELACION MANUAL con set de temperatura, el aparato activa el modo de PRE-
ENFRIAMIENTO indicando la temperatura del aire dentro de la camara.

Pulsando el botén de CONFIRMACION se puede proceder a la programacién del
parametro de temperatura para el producto

Usar el botén de CONFIRMACION para pasar al ajuste de la temperatura del aire de la camara

-Los datos técnicos y caracteristicas estan sujetos a cambios sin previo aviso -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 1 93
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Programar el valor de temperatura usando los botones flecha ARRIBAy ABAJO

OOl o0

Pulsando el botén de CONFIRMACION se puede proceder a la introduccién de la sonda
de aguja

Una vez introducida la sonda de aguja y después de que el aparato ha detectado la efectiva introduccion, el ciclo se acti-
vay en la pantalla se visualiza el mensaje CONGELACION EN EJECUCION.

El ciclo finaliza cuando se detecta un valor de temperatura menor o igual al valor predefinido en -18°C. Cuando el ciclo
finaliza el zumbador emite un sonido y e botén de ciclo temporizado se enciende de modo intermitente. Pulsando este
botdn se desactiva el zumbador.

Una vez finalizado el ciclo, el aparato activa el modo CONSERVACION.

Recuerde que esta fase puede tener una duracién maxima recomendada de 8 horas.
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15.7 - CICLO DE DESCONGELACION
El ciclo de Descongelacion prevé la posibilidad de elegir si realizar el ciclo en modo temporizado, configurando la dura-

cion del ciclo y la temperatura del aire en la camara, o bien en modo por temperatura, configurando el valor de la tempe-
ratura del alimento y del aire de la camara.

A - Ciclo manual temporizado:

Estando la maquina en el modo STOP, usar los botones flecha ARRIBA y ABAJO
para seleccionar el ciclo 5 DESCONGELACION MANUAL.

OOl @ I QO®O6

Para seleccionar este ciclo, pulsar el botéon de forma de Reloj

OO o0®g

Pulsando el botén de CONFIRMACION se puede proceder a la programacién del
parametro de duracién del ciclo

Ol = |00

Programar el valor de tiempo usando los botones flecha ARRIBAy ABAJO

Usar el botén de CONFIRMACION para pasar al ajuste de la temperatura del aire de la camara
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Programar el valor de temperatura usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO

PO 1 o00eg

Con el botén de CONFIRMACION, el ciclo inicia

El ciclo inicia y en la pantalla aparece el mensaje DESCONGELACION EN EJECUCION.

El ciclo finaliza cuando haya concluido el tiempo programado. El zumbador emite un sonido cuando el ciclo finaliza. Pul-
sar el botodn ciclo temporizado para desactivar el zumbador.

Una vez finalizado el ciclo, el aparato activa el modo CONSERVACION

Recuerde que esta fase puede tener una duracidn maxima recomendada de 8 horas.
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B - Ciclo manual por temperatura:

Estando el aparato en modalidad STOP:

Usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO
para seleccionar el ciclo 5 DESCONGELACION MANUAL.

OO |og®C

Para seleccionar este ciclo, pulsar el botén de forma de Sonda

OOl o0

Pulsando el botén de CONFIRMACION se puede proceder a la programacién del
parametro de temperatura para el producto del ciclo

Programar el valor de temperatura usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO

OOl o0

Usar el botén de CONFIRMACION para pasar al ajuste de la temperatura del aire de la camara
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SJORRNNNICIGIEIS

Programar el valor de temperatura usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO

OOl o0

Pulsando el botén de CONFIRMACION se puede proceder a la introduccién de la sonda
de aguja

Una vez introducida la sonda de aguja y después de que el aparato ha detectado su efectiva introduccion, el ciclo se
activa y en la pantalla se visualiza el mensaje DESCONGELACION EN EJECUCION.

El ciclo finaliza cuando se detecta un valor de temperatura igual al valor predefinido en +10°C. Cuando el ciclo finaliza
el zumbador emite un sonido y e botdn de ciclo temporizado se enciende de modo intermitente. Pulsando este boton se
desactiva el zumbador.

Una vez finalizado el ciclo, el aparato activa el modo CONSERVACION.

Recuerde que esta fase puede tener una duracion maxima recomendada de 8 horas.
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15.8 - CICLO DE DESESCARCHE

El ciclo de desescarche es indispensable para descongelar el evaporador. La duracion del ciclo es de 600 segundos.

Estando el aparato en modalidad STOP:

Usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO
para seleccionar el ciclo 6 DESESCARCHE.

OO = 00

Para seleccionar este ciclo, pulsar el botén de CONFIRMACION

El ciclo arranca en modo automatico con la cuenta atras del tiempo que falta para terminar, durante el ciclo en la pantalla
se visualiza el mensaje DESCONGELACION EN EJECUCION. Recuerde que durante esta fase es recomendable quitar
el tapon del agujero de drenaje del agua de condensacion del fondo de la camara (vea la figura a continuacién).

El zumbador emite un sonido cuando el ciclo finaliza.
Pulsar el boton ciclo temporizado para desactivar el zumbador.
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15.9 - EXPORTACION HACCP

El aparato cuenta con la opcién de exportar los datos de HACCP. )
Através del puerto USB presente en el panel de mando a la derecha del botén de CONFIRMACION, se puede exportar un
archivo de tipo texto (.txt) que se corresponde aproximadamente a un mes de funcionamiento (120 horas de funcionamiento).

Estando el aparato en modalidad STOP:

Quitar la tapa de proteccion del puerto USB, introducir una
memoria USB vacia, es decir sin datos guardados anteriormente.
Pulsar el boton de CONFIRMACION para iniciar el ciclo.

Al final de la descarga de datos, en la pantalla se visualiza el mensaje STOP y tal como sucede cuando finaliza un ciclo,
el zumbador emite un sonido. Pulsar el botdn ciclo temporizado para desactivar el zumbador.

Los datos son los que se muestran a continuacion:

_____________________________________________________________________________________________ +
S/N: 1234567890
31/03/2015 14:33
_____________________________________________________________________________________________ +
Start | Stop | CYCLE | P | in [°C] | out [°C] | A |
_____________________________________________________________________________________________ +
27/03/2015| 10:11| 27/03/2015| 10:32| AUTOMATIC BLAST CHILLING | 1 | +27.4 | +3.0 | O |
27/03/2015| 15:09| 27/03/2015| 15:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +17.1 | -18.0 | 0 |
31/03/2015| 06:38| 31/03/2015| 06:42| MANUAL BLAST CHILLING | 0 | +20.0 | +3.0 | O |
31/03/2015| 13:26| 31/03/2015| 14:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +24.8 | -18.0 | 0 |

Start : fecha y hora de inicio ciclo

Stop: fecha y hora de final de ciclo

Cycle: Tipo de ciclo

P: presencia sonda de aguja (1 = ciclo por temperatura; 0 = ciclo temporizado)

in [°C] : temperatura de inicio ciclo

out [°C] : temperatura de final de ciclo

A: indica si durante el ciclo se produjeron alarmas de temperatura anormal dentro del aparato ( 1= se produjo una alar-
ma; 0 = no se produjo ninguna alarma peligrosa para el alimento)
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15.10 - ESTERILIZACION (OPCIONAL)

Ciclo manual temporizado con duracién de 300 segundos.

Estando el aparato en modalidad STOP:

Usando los botones flecha ARRIBA y ABAJO
para seleccionar el ciclo 8 ESTERILIZACION

OO o0

Para seleccionar este ciclo, pulsar el botén de CONFIRMACION

El ciclo arranca en modo automatico con la cuenta atras del tiempo que falta para finalizar.

El zumbador emite un sonido cuando el ciclo finaliza. Pulsar el botdn ciclo temporizado para desactivar el zumbador.
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16 - MENU INFO-ESC

El aparato cuenta con un segundo menu de operaciones al que se puede acceder mediante el botén @ .

Tras pulsar este boton, usar los botones flecha ARRIBA y ABAJO para visualizar el menu siguiente:

1-1/0 (se visualiza también con ciclo en ejecucion) solo lectura

2- Alarmas en curso (se visualiza también con ciclo en ejecucion) solo lectura

3- Idioma lectura y escritura
4- Tiempo lectura y escritura
5- Lista de alarmas solo lectura

6- S/IN so6lo autorizados
7- Parametros so6lo autorizados
8- Software so6lo autorizados
9- Scanner so6lo autorizados
10- Reset so6lo autorizados

Segun lo presentado arriba, es posible acceder a algunos de los menus Unicamente después de introducir la contrasefa
correspondiente. La contrasefa la proporciona el servicio de asistencia técnica a los técnicos cualificados puesto que di-
chas modificaciones, especialmente en la seccion parametros, modifican radicalmente el funcionamiento del aparato. Los
datos de sélo lectura son de tipo informativo y aquellos de escritura sin contrasefia, son de configuracion para el usuario

final.
Con la pantalla que visualiza el mensaje STOP, pulsar el botén Info-ESC
Pulsando los botones flecha ARRIBA y ABAJO es posible desplazarse por el menu.
202 -Los datos técnicos y caracteristicas estan sujetos a cambios sin previo aviso -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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16.1 - 1/0

El submenu 1/0, que se puede visualizar también durante un ciclo de trabajo, permite visualizar la informacion siguiente:

- Temperatura sonda aire: valor expresado en °C

- Temperatura sonda evaporador: valor expresado en °C

- Temperatura sonda condensador: valor expresado en °C

- Temperatura sonda alimento: valor expresado en °C

- D1 Micro puerta 1 : Valor 1 activo, valor 0 no activo

- D2 Magnetotérmico : Valor 1 activo, valor 0 no activo

- U1 Compresor: Valor 1 activo, valor 0 no activo

- U2 Ventiladores: Valor 1 activo, valor 0 no activo

- U3 Resistencia marco puerta: Valor 1 activo, valor 0 no activo
- U4 Esterilizador/Led/Alarma: Valor 1 activo, valor 0 no activo

Seleccionar el submenu 1 con los botones FLECHA ARRIBA o ABAJO

Pulsar el botdon de confirmacion

Para visualizar todos los valores usar los botones flecha ARRIBA o ABAJO

OO |o0ge

Pulsar el boton INFO-ESC para volver a la pantalla con visualizacion STOP

-Los datos técnicos y caracteristicas estan sujetos a cambios sin previo aviso -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 203
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16.2 - ALARMAS EN CURSO

El submenu ALARMAS EN CURSO, que se puede visualizar también durante un ciclo de trabajo, permite visualizar la
lista de alarmas en curso durante un ciclo. Si no existen alarmas en curso, en la pantalla aparecera el mensaje NINGU-
NA ALARMA.

Cabe senalar que no se visualizan las alarmas de mantenimiento, sonda no introducida y conservacion.

OJORINNECIGIFIS

Con la pantalla que visualiza el mensaje STOP, pulsar el boton Info-ESC

Seleccionar el submenu 2 con los botones FLECHA ARRIBA o ABAJO

OO o0

Pulsar el botdon de confirmacion

DO 00

Para visualizar todas las alarmas usar los botones flecha ARRIBA o ABAJO

Pulsar el boton INFO-ESC para volver a la pantalla con visualizacion STOP
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16.3- IDIOMA

El submenu IDIOMA, permite configurar el idioma de los menus. Seguidamente los idiomas disponibles:

ITALIANO - ESPANOL - FRANCES - ALEMAN - INGLES - POLACO

Una vez realizada la eleccién del idioma, el zumbador del aparato emite un sonido y en la pantalla aparece el mensaje

OO |o0ge

STOP.

Con la pantalla que visualiza el mensaje STOP, pulsar el boton Info-ESC

Seleccionar el submenu 3 con los botones FLECHA ARRIBA o ABAJO

OO @ 00

Pulsar el botdon de confirmacion

Para seleccionar el idioma que se desea, usar los botones flecha ARRIBA o ABAJO

OOl @ 00

Pulsar el boton de CONFIRMACION para la seleccion realizada.

OJOR NN ECIGIIS

Tras emitirse un sonido de confirmacion de la seleccion, en la pantalla aparecera
el mensaje STOP.
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16.4 - TIEMPO

El submenu TIEMPO, permite ajustar la fecha y la hora. Cabe sefialar que estos ajustes son fundamentales puesto que
aparecen sucesivamente en los informes HACCP.

El formato de la fecha es DD-MM-AA

El formato de la hora es HH:MM

IO INECIGIIS

Con la pantalla que visualiza el mensaje STOP, pulsar el boton Info-ESC

Seleccionar el submenu 4 con los botones FLECHA ARRIBA o ABAJO

OO 100

Pulsar el botdon de confirmacion

SJORNNNECIGIEIS

Para configurar el valor correcto usar los botones flecha ARRIBA o ABAJO.
Para visualizar el dato sucesivo pulsar el botén de CONFIRMACION

OJON N CIGIAIS,

Pulsar el boton INFO-ESC para volver a la pantalla con visualizacion STOP

206 -Los datos técnicos y caracteristicas estan sujetos a cambios sin previo aviso -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis



SPEED - FASTER

16.5 - LISTA DE ALARMAS

El submenu LISTA DE ALARMAS permite visualizar en secuencia las ultimas 32 alarmas con respectiva fecha y hora de
inicio.
Cabe senalar que no se visualizan las alarmas de mantenimiento, sonda no introducida y conservacion.

OO INNECIGIIS

Con la pantalla que visualiza el mensaje STOP, pulsar el boton Info-ESC

Seleccionar el submenu 5 con los botones FLECHA ARRIBA o ABAJO

OO 100®

Pulsar el botén de confirmacion
Si existen alarmas en curso, la visualizacion empieza con la alarma 01

Pulsar el boton INFO-ESC para volver a la pantalla con la visualizacion
del mensaje STOP
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Solucion de problemas
SPEED - FASTER
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17 - TABLA DE ALARMAS

En caso de que se produzca un funcionamiento erroneo, el aparato avisa al usuario con un sonido del zumbador que
puede desactivarse pulsando el boton INFO/ESC.

El estado de alarma permanece hasta que se soluciona la causa que produjo la alarma.

Seguidamente se muestra la tabla con las alarmas previstas en caso de funcionamiento erréneo del aparato:

MENSAJE DE ERROR

DESCRIPCION

CAUSA POSIBLE

SOLUCION USUARIO

CONSERVACION EN CURSO

Aviso que indica que se esta
ejecutando el ciclo de conser-
vacion, duracion 24 horas.

Ciclo finalizado correctamente

Sacar el producto del abatidor e
interrumpir el ciclo.

CIDA

SONDAALIM. NO INTRODU-

La sonda alimento no esta
introducida

Sonda no introducida o ave-
riada.

Introducir la sonda en el alimento.
Si el problema persiste, contactar
con un técnico cualificado.

PUERTA ABIERTA

La puerta esta abierta

Puerta abierta

Cerrar la puerta. Si el problema
persiste, contactar con un técnico
cualificado.

TIEMPO DESESCARCHE

Desescarche finalizado por
tiempo de espera o desescar-
che mas largo de lo previsto

Evaporador aun congelado

Ejecutar un desescarche adicional o
dejar el aparato en estado de espe-
ra durante 12 horas con la puerta
abierta. Si el problema persiste,
contactar con un técnico cualificado.

CONDENSACION ELEVADA

Eliminacion de calor en el con-
densador insuficiente

[Temperatura demasiado ele-
vada, condensador elevada,
ventilador del condensador no
funciona

\Ventilar el local, limpiar el condensa-
dor y no obstruir las tomas de aire.
Si el problema persiste, contactar
con un técnico cualificado.

APAGON

Fallo de la alimentacion de red
durante el ciclo

Fallo de la alimentacion de
red durante el ciclo

Restablecer la alimentacion de red
del aparato.

MAGNETOTERMICO

Apertura del contacto del inter-
ruptor magnetotérmico

Funcionamiento erréneo del
compresor, sobrecarga del
compresor

Contactar con un técnico cualificado

SONDA DE AIRE

Funcionamiento erréneo o rotu-
ra de la sonda de la camara.

Funcionamiento errébneo
o rotura de la sonda de la
camara.

Contactar con un técnico cualificado

Funcionamiento erréneo o rotu-

Funcionamiento erréneo o

sador.

densador.

SONDA EVAPORADOR rotura de la sonda del evapo- [Contactar con un técnico cualificado
ra de la sonda del evaporador. rador
Funcionamiento erréoneo o Funcionamiento erréneo o

SONDA CONDENSADOR rotura de la sonda del conden- |rotura de la sonda del con-  |Contactar con un técnico cualificado

SONDAALIMENTO

Funcionamiento erréneo o rotu-
ra de la sonda alimento.

Funcionamiento erréneo o
rotura de la sonda alimento.

Contactar con un técnico cualificado

-Los datos técnicos y caracteristicas estan sujetos a cambios sin previo aviso
-All the specifications are subject to change without notice

-Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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MENSAJE DE ERROR DESCRIPCION CAUSA POSIBLE SOLUCION USUARIO
Fallo de introduccion de la me- [La memoria USB no esta Introducir la memoria USB. Si el
NO USB moria usb durante la descarga [introducida, no funciona o no [problema persiste, contactar con un
de datos haccp ha sido reconocida técnico cualificado.

No se ha ejecutado ningun
ciclo o bien los datos no estan|Usar el aparato para obtener los
presentes porque han sido  |informes HACCP disponibles

eliminados

NINGUN DATO Datos HACCP no presentes

/Apagar el aparato, encenderlo de

Temperatura en la camara L. . . . .
Superacion del tiempo maxi- |nuevo y ejecutar un ciclo de dese-

ALTA TEMPERATURA superior a los limites progra- - . )
mo de condensacion scarche. Si el problema persiste,
mados . o
contactar con un técnico cualificado.
Apagar y encender de nuevo el
BAJA TEMPERATURA 'I.'emperatlfra' en la camara infe-|El compresor fuqcmna de aparato. Si el prob!ema perS|st§, .
rior a los limites programados |modo continuo sin detenerse [contactar con un técnico especiali-

zado.

En caso de llamar a un técnico cualificado, es fundamental proporcionarle la informacién siguiente:

Mensaje de error
Numero de serie de la maquinaria

Para borrar una alarma, activar el modo ESPERA de la maquinaria

2 1 0 -Los datos técnicos y caracteristicas estan sujetos a cambios sin previo aviso -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis
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1- OBLUME CBEOEHUA

MpenynpexaeHnst 3 HacTosALWwen AOKYMEHTaLMmn cogepxaTt BaXkHble yka3aHusa no 6e3onacHoCTu, akcnnyaraumm um
TEXHUYECKOMY 0BCny>KnBaHnio 060pyaoBaHuS.

B uensax makcumanbHoW 6e30nacHOCTU, MMriMeHbl U (PYHKLMOHANBHOCTU PEKOMEHAYETCH XPaHUTb BCIO AOKYMEHTaLMio
nobnusocTtun ot obopyaoBaHUA U NnepegasBaTb ee AONYLEHHbIM K 9KCNyaTaumm TEXHUKaM 1 onepaTopam.

Bbibop maTepmnanoB 1 N3roToBrieHne COOTBETCTBYIOT AUpeKTnBam no TexHuke 6esonacHocTn EC. Takke ka4yecTBo
AaHHoro obopynoBaHusa obecnedmsaetcd bnarogaps 100% npuemMoyHbIM UCTIBITAHUAM KaXaon MaLUVHBbI.
CnepoBaHune cogepXaluMMcs B HaCTOSLWEM PYKOBOACTBE PEKOMeEHOAUMNSAM SBMASETCS OCHOBOMoNarawLwmmM akTopom Ans
©e30nacHOCTM yCTaHOBKM/BBOAA B 9KCMyaTaumio 06opyaoBaHus 1 ans 6e3onacHOCTU NOnNb3oBaTens.
MpoussoguTens, gunep 1 aBTopM3oBaHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI BCerga rotoBbl NPefoCTaBUTb PasbsACHEHNS MOBbIX
BOMPOCOB MO 3KChyaTaumMmn n yctaHoBke ob0opygoBaHus.

MpounsBoanTens ocTaBnseT 3a cobor npaBo 6e3 NnpeaBapUTENbHOIO YBEAOMITEHNSA BHOCUTb M3MEHEHMWS A5
YCOBEPLUEHCTBOBAHUN, KOTOPbIE CYMTAET HEOOXOAMMbBIMU.

HECOBMOAEHME MPEAOCTABJIEHHbLIX MHCTPYKLMA MOXET HAPYLUNTbL BESOMNACHOCTb
MPUBOPA U CTATb NPUYNHOW HEMELJIEHHOIO MPEKPALLEHWA TAPAHTUHOIO CPOKA.

ONEKTPUYECKUE MPUBOPLI MOTYT MPEACTABNATE OMACHOCTb AJ1A 300POBbA. CNEAOYET COBJMIOOATb
OENCTBYIOLWME HOPMbI M 3AKOHbI BO BPEMSA BBOJA B SKCMITYATALIMIO U CMONb3OBAHMA TAKMX
NMPUBOPOB.

NMHOBLIE AENCTBUSA MO YCTAHOBKE, TEXHUYECKOMY OBCINY>KVBAHUIO, PEFYIMPOBKAM 1 PEMOHTY
JOIMKHbI BbINOJIHATLCA NCKIMKOYNTENBHO KBANTN®NLIMPOBAHHBIMU TEXHUYECKMW CMELMATTMCTAMW.

NCMNPABHAA U ONNTENBHAA PABOTA MALLUNHBI BABUCUT OT MPABUITBHOIO
MPOSUITAKTUHECKOIO OBCITY>KNBAHUA, KOTOPOE JOIMKHO OCYWECTBIATLCA KBAITMONLINPOBAHHBLIMA
TEXHUKAMW KAXKIObIE 4 MECALA.

HacTosiee pykoBoOACTBO SIBNSETCA HEOTHEMIEMOW YacTbio 060PYAOBaHNA, MOSTOMY AOSMKHO COXPAHATLCS Ha
NPOTSKEHUN BCEro CpoKa Crny>0bl Takoro obopyaoBaHus.

I'Ipomsso,u,menb He HeCeT HMKaKOM OTBETCTBEHHOCTU B crnegyrowmx cnyyaax:

- HeHagnexaiee npuMeHeHne MalunHbl;
- HenpasunbHas yCTaHOBKa, BbINONHEHHas 6e3 cobrnogeHns yKkazaHHOro B PyKOBOACTBE NOpsiAka AeiCTBUN;

- AeeKTbl aneKTponuTaHus;

- Cepbe3HbIVi HegoCTaToOK MPegyCMOTPEHHOIO TEXOBCYXMBaHUS;

- HECaHKUMOHUPOBAaHHbIE N3MEHEHUS UK OEeNCTBUS;

- NCMONb30BaHNEe HEOPUIMHarbHbIX 3aNacHbIX YacTen UM Takux YacTen, KOTOpble He NOAXOAAT ANs AaHHOW MOoAenw;
- YaCTUYHOE MMM NOMHOE HecobniogeHne NHCTPYKLUNNA.

2 1 2 - TexHu4eckne AaHHble N XapaKTepUCTVIKN MOTYT NOABEPraTbCs M3MeHeHVsIM 6e3 NpeBapyTeNbHONO YBEAOMITEHUS -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis
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2- CEPBUCHOE OBCIJ1YXUBAHUE

TexHnyeckoe nocnenpogaxHoe obecnyxuBaHme rapaHTupyercsa MpMon-npomssoanTenem bnarogaps ee cetm Annepos-
YNOMHOMOYEHHbIX areHTOB U CNeunanunucToB Mo YCTaHOBKE. YToObI Nony4mTb cepBUCHOE OBOCnyxnBaHne, 0bpaTuTbes K
aBTOPU3OBAHHOMY AWUNEPY U NPefoCTaBUTb MAEHTUUKALMOHHbIE AAHHbBIE C PErMCTPALMOHHON Tabnuyku.

3- YOEHTU®PUKALIUA MAPKUPOBKH

MOD.

CODICE
CODE

R R RN I R A R N N A

----------------------------------------------------------------------------

---------------------

ALIMENTAZIONE
RATED VOLTAGE

SBRINAMENTO (W)
DEFROSTING

MASSA (Kg)
QUANTITY

REFRIGERANTE
COOLING GAS

CLASSE CLIMATICA
CLIMATIC CLASS

GAS ISOLAMENTO
FOAMING GAS

HFO—1234ze / CO2 / 245fa

Max Pressure
Gas

25 BAR

ORDINE
CONFIRM NR.

ANNO
YEAR

e e o o0

PucyHok 1 - lMpumep naeHTnrKkaumoHHon Tabnmykn, ycTaHOBNEHHON Ha MalLVHe.

B uensax npaBuIibHONo NoJib30BaHNA PYKOBOACTBOM CrieayeT onpenennTb NpuHaanexallyro BaMm Mmoaesb C NOMOLLbH

yKa3aHui, NpuBeAEHHbIX Ha Tabnmuke.
MalumHa ngeHTnuduLmMpoBaHa crneayowmmMmm napameTpamu:

3ABOOCKOMN HOMEP
TEXHUYECKVE OAHHBIE
["of BbINYCKA

YctaHoBka 1 aKcnyatauma MallnHbl OOIMKHbI OCYLLECTBNATLCA Npn CO6J'IIO,D,eHI/II/I AaHHbIX Tabnuykn n yKasaanh n3

TEeXHUYECKMX NacropToB..

- TexHU4eCKIe AaHHbIE 1 XapaKTEPUCTVKV MOTYT MOfBEPraTbest M3veHeHusM 6e3 npensapuTenbHoro yeenomnernsi -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige

-All the specifications are subject to change without notice
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4- WVOEHTUDOUKALUS YACTEN
/,/‘(2}
7 ’
(3"
. ()
(3"
(5)
S
S @
(5) o L
\ /(1)
/
@)
(5)
(1) OBEPb (4) OTCEK OBWUIATENS
(2) NAHEJb YMNPABJITEHUA (5) HOXXKW/KOJIECUKU
(3) XonognnbHAA KAMEPA

2 1 4 - TexHu4eckne AaHHble N XapaKTepUCTVIKN MOTYT NOABEPraTbCs M3MeHeHVsIM 6e3 NpeBapyTeNbHONO YBEAOMITEHUS -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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5- AHAJIU3 PUCKOB

MepeyeHb onacHoCTeMN:

- OnekTpuyeckne 4acTtu

- Pexywme vactu

- [NepemelleHe MaLLUHbI

- OBwxyLLmecs BEHTUNATOPDI

- XnagareHT

- Bo3gywHble noTtoku

- HenntbeBas Boaa

- 3apaxeHue NpoayKTOB NUTaHUSA
- HepocTynHkle rasoBble WnaHrm
- XonogHasa cpena

I'Ipenynpexqqel-m;l B OTHOLUEHUUN OMACHOCTU OT ANNIeKTPUYEeCKUX yacten. Puck ANEeKTPU4eCKMX yaapoB, OXXoroe 1
BO3ropaHus:

- [JlocTyn K anekTpuYecknM YacTsM AOIMKEH OblTb paspelleH ToNbKo KBannduumMpoBaHHbIM TEXHUKaM.

- He npukacatbecs kK MaluMHe BraXKHbIMU UM MOKPbIMU pyKamu 1 Horamu.

- He pabotatb ¢ MawmnHom 6ocbiMm.

- He BcTaBnaTb nanblpl, NpeaMeThbl UM UHCTPYMEHTLI B PELLETKU UK B BO3AYX03a60pHbIE OTBEPCTUS.

- He TaHyTb 3a WHyp nuTaHus.

- He MbITb MaLUMHy cTpysiMu BOAbI.

- MNepep BbINOMHEHMEM MHOOLIX AENCTBUIA MO TEXOBCYKMBAHMUIO UMM OYUCTKE OTKIMHOUYUTL MaLLMHY OT 351eKTPOCETH
MUTaHUS C NMOMOLLIbIO TIaBHOMO BbIKMHOYATENS Y OTCOEAMHEHUS LLIHYPa NUTAHUS.

- Ecnv nomelueHve, raoe pasmelleHa maluvHa, 3anMTo Bogow, 40 NOBTOPHONM aKchnyaTaumm npubopa o6patntbesi B
aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP AN PEMOHTA.

- B cnyyae npocTost OTKMHOUYUTL MaLLMHY OT 31eKTPOCETU NMUTaHKS.

I'Ipenynpexqqeuua B OTHOLUEHMU obuenn onacHocTuU. Puck HecuacTtHoro cny4as:

- Hannuue pexylumx yacteir. [lns paboT Ha MallvHe Nonb30BaTbCS COOTBETCTBYOLLMMM 3aLMUTHBIMU NepyaTkamu.

- MepemeLLeHre MaLLMHbI JOMKHO OCYLLECTBNSATLCA B 6e30MacHbIX YCMOBUAX C MOMOLLI0 TakMX CPeacTB, KoTopble
nomoryT n3Gexartb yliep6a nogsam 1 MMyLLecTBYy.

- Hannuune pabotatownx BEHTUNSTOPOB. He CHUMAaTh 3alyTHbIE PELLETKM.

- Ha ngeHTudvmkaumoHHon Tabnmnyke MallunHbl MPOYUTaTh TUM XMagareHTa, OH MOXeT ObIiTb BOCTMaMeHSIOLLUMCS ra3omM.
- B cnyyae yTeyek BocnnameHsIoLLErocs ra3a U3 XornoAunbHOro KOHTypa MalUWHbI OTKIIOUYATE LUHYP MUTAHUS, OTKPbITh
OKHa Ansl NPOBETPMBAHUSA MOMELLEHUS Y HeMeANeHHO 06paTUTLCS B CEPBUCHYIO CIYXXOY.

- B cnyyae yTeyek xnagareHTa He NpukacaTbCs U He BAbIXaTb BbilLeALLWiA ra3.

- Mocne ycTaHoBKM UNK peMOHTa MaLLWHbI BCEr4a NPOBEPSATb OTCYTCTBME YTEYeK XrnagareHTa.

- Hannuune Bo3ayLuHbIX NOTOKOB. He noaBepraTs nofelt HenocpeacTBEHHOMY BO3AEUCTBUIO CTPYM XOSNIO4HOIO UMK
ropsiyero Bo3ayxa.

- He GnokmpoBaTh BXo4 Unu BbIXOZ BO3AYLLUHbEIX MOTOKOB.

- Hannuune HenutbeBon Bogbl. He NuTb BoAy, BEIXOASALLYIO U3 MaLUMHBI.

- Bo usbexaHune 3apaxkeHus NULLEBbIX MPOAYKTOB OHW HE AOIMKHbI BCTYMNaTh B HEMOCPEACTBEHHbI KOHTaKT C MalUMHOW, a
JOMKHbI HAXOOWTLCS B COOTBETCTBYIOLLMX EMKOCTSIX.

- Hannuue rasoBbIxX LLNaHroB BICOKOW UMM HU3KOW TemnepaTypsl. Mepes NpUKOCHOBEHUEM K LUMAHTy NPOBEpUTb Ero
Temnepatypy. Monb3oBaTbcs COOTBETCTBYOLMMU 3aLUMTHEIMY NepYaTkaMm.

- Hannuue vactent u3 nnekcurnaca. He gonyckaTb CUNMbHEIX yOapoB Mo YacTsm M3 nrekcurnaca.

- B cnyyae aHoMarnbHbIX LLIYMOB, 3aMaxoB Unu AbiMa, 3aMeYeHHbIX Ha MallUHe, OTCOEAMHNUTL LUHYP MUTaHKS 1
06paTUTbCS B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

- He BbINOMHATL YCTAHOBKY MalUWHbI B MECTaX, MOABEPXKEHHbLIX NPSIMOMY BO3EMCTBUIO CONIEHON MOPCKOW BOAb! UM
MPSAMbIX COMHEYHbIX JyYeil.

- TexHMJeck1e AaHHbIE U XapaKTepuCTVKA MOTyT NOABEpPraThCst MaMeHeHWsM 6e3 NpeasapuTensHoro yeenomneHmns -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 21 5
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes & des changements sans avis
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6- CHATUE YNAKOBKU

I'Iepep, CHATMEM YyNnaKOBKK y6e,El,I/ITbC$-| B €e COXpPaHHOCTHW. B NPOTUBHOM Clly4Yae yKa3aTtb NpeTeH3nn B COI'IpOBOLIMTEﬂbHOIh
HaknagHom KCneagnTopa C nepevyncrieHnem 06Hapy)KeHHbIX nospe>Kp,eH|/||7| M TOJIbKO 3aTeM nognucaTtb JOKYMEHT. Mocne
CHATUA yNakoOBKK yGGﬂMTbCH B LIEJTOCTHOCTH an6opa. I'IpM O6Hapy)KeHl/Il/| nospemp,eHMﬁ CBOEBpPEMEHHO NpeaynpeanTb
avnepa no cbaKcy MInn 3akadHbIM NMMCbMOM C yBEOOMITEHUEM O BPYyHEHUN. Ecnn nospexneHna HapywarT Ge3onacHOCTb
MallnHbl, HE Ha4YMHATb YCTAaHOBKY 40 BMeLlaTenbCTBa KBaﬂM(*)I/ILI,I/IpOBaHHOFO TEXHUKA.

OnemMeHTbI ynakoBKu (I'IJ'IaCTMKOBbIe NakeTbl, KAPTOH, rBO30N N npoq.) He crneayeT OoCTaBNnATb OOCTYNHbIMU ONA neten un
OOMaLUHUX XUBOTHbIX, MOCKOJIbKY OHU NpencTaBlAaAT NCTOYHUK NnoTeHLManbHON ONacHOCTH.

7- PASMELLEHUE

O6opy,u,OBaH|/1e OOJDKHO YyCTaHaBMBaTbCA U HanaxxmBaTtbCA Npuv NosfiHOM cobniogeHumn Tpe6OBaHMI7I 3aKoHodaternbCcTBa no
TexHuke 6e3onacHocTy, TpaaAULUMOHHLIX NpaBuil 1 ﬂeﬁCTByPOMMX HOPM.
TexHuk no yCTaHOBKe 06s13aH NpoOBEPUTb Halnn4ne BepOATHbIX OrpaHW-IeHMIZ, YCTaHOBITE€HHbIX MECTHbIMU OpraHamMu.

N36eraThb:
- MECT, NoABEP)KEHHbIX BO3AENCTBUIO NPSIMbIX COMHEYHbIX Ny4en;
- 3aKPbITbIX MOMELLIEHWUI C MOBLILLIEHHOW TEMMNEPATYPON 1N HU3KMM BO30YXOOOMEHOM.

CHATb 3awwmTHYO nneHky 13 MNBX co Bcex CTOPOH.

[ns NnpaBunbHO YCTAHOBKM NPUGOPOB C BO3AYLLUHLIM KOHOEHCAaTOPOM, BCTPOEHHBLIM B KOPMyC nNpubopa, HeobxoanmMo
yBeanTbCs, YTO Ha MecTe YCTaHOBKM He BroKpYOTCS BO3ayx03abopHble 0TBEPCTUS, HeOBX0oAMMbIEe AN UCMpaBHOM paboThbl
MalLWHbI UMK ANs noMelleHnin. Moaaepxuesartb MUHUMAarbHoe paccTosiHe 50 ¢M No cTopoHaM BXoda U BbIXo[4a BO3ayxa.
MalunHy cregyeT ycTaHaBMnMBaTh U BbipaBHUBATb C NMOMOLLBIO PErYNIMPOBKX OMNOPHBIX HOXEK TaK, YTObbl 06ecneunTsb

ee ycTonunBocTb. JTtoboe Apyroe pelleHve No ycTaHoBKe criefdyeT cornacoBaTh U yTBepauTb ¢ npoussoautenem. [ns
pasmMeLLeHns 6onee Tsxkernoro o6opynoBaHMsa UCNONb30BaTh cneLuarnbHble NOAbEeMHUKN.

Ecnun oGopynoBaHue He BbIPOBHEHO, ero paboTa 1 CrMB KOHAeHcaTa MoryT 6biTb HapyLLEHbI.

Ecnun npuGop nocTaBnsaeTcs Ha Kornecukax, pasMecTUTb ero Ha POBHOM MecTe U 3aBrnoKMpoBaTh KONMecuku o
NOAKIOYEHMS NMUTaHKA K NprUBopy.

I'Iepe,u, BKMOYEHNEM NoaoxaaTtb 6 YacoB nocre pasmeLlleHna 060py,qosaHv|ﬂ, 4yTObbI 0BECneYnTb BO3Bpar macna B
KOMMpeCCcop 1 nomMmellaTb ero noBpexgeHuto.

2 1 6 - TexHu4eckne AaHHble N XapaKTepUCTVIKN MOTYT NOABEPraTbCs M3MeHeHVsIM 6e3 NpeBapyTeNbHONO YBEAOMITEHUS -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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8- ANEKTPUYECKOE NOAKNIOYEHUE

MPUBOP B UCMONMHEHWN C MATAHMEM 400 B 3 ®A3bl MOCTABNAETCA BE3 LUTEKEPHOW BUIKW 15
NOOKITKOYEHWA K JIMHUN NMUTAHUA.

MPOW3BOAMUTENb HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTW B TOM CITYYAE, ECIV MOAKJTKOYEHWE
BbIMNOJHEHO MONb3OBATEJIEM U HEKBAJTMOULIMPOBAHHBLIM NMEPCOHAJIOM.

- MNpoBepUTbL LIENOCTHOCTb LLUHYPa NUTaHKS, ECIN OH MOBPEXAEH, NOPYYUTb €ro 3aMeHy KBannuupoBaHHOMY NepcoHany.
- ANeKkTpuYecKoe NUTaHne AOIMKHO OblTb COBMECTUMbLIM C YKa3aHHbIM Ha 3NIEKTPUYECKON CXEME MaLUUHbI.

- [Ins noaknoyeHns HeobxoaNMMo UMETb OOLLNIA BCEMONSIPHbIN BbIKMOYaTENb, KOTOPbIA NPEPbIBAET BCE KOHTAKThI,
BKITIOYas HenTpanb. PaccTtosiHue mexay pasoMKHYTbIMW KOHTakTaMu LOSMKHO ObiTb He MeHee 3 MM. [pepbiBaHne
OCYLLECTBISIETCA 3@ CYET cpabaTbiBaHUS MarHUTOTEPMUYECKON 3aLLUTLI COBMECTHO C NPEeOXPaHUTENSIMU, KOTOPbIe
nogduparoTcs B 3aBUCMMOCTU OT yKa3aHHOM Ha Tabnmyke MalluvHbl MOLLHOCTMU.

- [NaBHbIN BbIKNtOYaTENb JOMKEH HAXOAUTBLCS HA ANEKTPUYECKON NTIMHUK PSAOM C MECTOM YCTaHOBKW M 0OCIyXMBaTb
TONbKO 0AuMH Npunbop 3a pas.

- DomkHa 6bITb ucnpasHast CUCTEMA 3A3EMITEHNA, k koTopoli nogknioyaeTcs MallmHa.

- VckntovaeTcs ncnonb3oBaHne aganTopoB, PO3ETOYHbLIX KONOAOK, MPOBOAOB HEMOAXOASILLErO CEYEHUS UIK C
YONVHEHNSIMUW, KOTOPbIE HE COOTBETCTBYHOT TPeOOBaHNSIM AENCTBYHOLLNX HOPM.

- MogpoBHOCTK paboThbl ANEKTPUYECKOM CUCTEMbI CM. Ha 3NTEKTPUYECKON CXeEME B NMPUNOXKEHUN K MaLUUHE.

- He cnepyeTt HaTtarMeatb Unv NpyvaaBnmMBaTh LUHYP NUTaHUS BO BPeMsi 0ObI4HONM paboTbl Unn

LUTATHOrO OOCNYXMBaHUS.

9- MPEAYCMOTPEHHOE NPUMEHEHUE

Mpnbophbl WoKoBOW 1 rIy6oKO 3aMOPO3KM HEOBXOAUMbI 41151 ObICTPOro OXNaXAEHWS NMULLIEBbIX NMPOAYKTOB B LIENAX
n3bexarb pacnpocTpaHeHus 6akTepuin n ana NOAAEPKaHUS UX KAYECTB U OPraHoNenTUYEeCKUX CBOMCTB TakUX NPOOYKTOB.

Takue npnbopbl NPUMEHAOTCS TPEMS Pa3NMYHbIMKU cnocobamu:

- Oxnaxgexwne, 4Tobbl 4OCTNYbL TEMMepaTypbl NpoaykTa +3°C.

- 3amoposka, YTobbl 4OCTUYL TemnepaTypbl NpoaykTa -18°C.

- Paamoposka, 4tobbl JoCTMYb TemnepaTtypbl npoaykTa makc. +10°C.

Monb3oBaTenb xonogubHOro Npubopa MOXeT 3agaTh LMKIT OXNaXOEHWs], KOTOPbIN Hanbonee NoaxoguT K TUMy npoaykTa.
BbicTpble oxnagntenu n Npnbopkl Ansi 3aMOPO3KM MOTYT MPaBUSIbHO XPaHWUTb MPOAYKT C NOgAEPKaHNEM NMOCTOAHHOM

TEMMepaTypbl, HO TOMNbKO Ha OrPaHUYEHHbI NEPUOL MakCUMyM 00 ABYX OAHEN.
Takve npnbopbl He NpeAHa3HayYeHbl AN XPaHEHUs C NogaepKaHMeM TemnepaTypbl.

- TexHMJeck1e AaHHbIE U XapaKTepuCTVKA MOTyT NOABEpPraThCst MaMeHeHWsM 6e3 NpeasapuTensHoro yeenomneHmns -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 21 7
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10- YKA3AHUA MO SKCINNYATALUUU

He HaknagbiBaTh Opyr Ha gpyra NPOAYKTbI, NOAMeXaLlmne LWOoKOBOW 1 (Unn) rinybokon 3aMopo3ke.

He npeBbillaTh yka3aHHbIN BEC B KUIIOrpaMmax, pacrnpeaensTb NpoayKTbl paBHOMEPHO Ha MPOTUBHSX.
Bpewmsi LokoBo 1 rny0boKov 3aMOpO3KM OTHOCUTCS K MPOAYKTaM MakCMMaribHOM TomnwmHbl 40 MM.
[MNepen LMKNOM LLOKOBOW 3aMOPO3KN BbIMNOMHUTL NpeaBapuUTeNbHOE OXMNaXKaeHNe Kamepbl.

OCYLIJ,eCTBJ'IHTb LLIOKOBYHK 3aMOpPO3KY TOJIbKO OAHOro BMAa NpoAyKTa 3a pas. Pasnun4yHble BMAbI NULLEBLIX NnpoAYyKTOB
MMEIOT Pa3fIMYHYH NIOTHOCTb, MO3TOMY BPpEeM4A BbINOJTHEHUA LIUKITAa MOXET U3MEHATbCA.

TemnepaTyprlﬁ yn criegyet pacnonarartb npaBuiibHO MO LEHTPY CaMOro KPyrnHOro KyCcka npoaykra, KOH4UK
HN B KOEM Clly4dae He OOJDKEeH BbIXOOAUTb 13 NpoAYyKTa U (MJ'lI/I) KacaTbCA NMPOTUBHA.

Bo nsbexxaHue Nonomk1 TeMnepaTtypHoro Lyna He 3aBoauTb ero B NpoAyKTbl, Ybs TemnepaTtypa npesbiwaeT 100°C.
Bo nsbexaHue HencnpaBHOCTEN TemnepaTypHbIN Lyn AOMKeH OblTb BCErga OYMLLEHHBLIM NMOCHe UCMOoNb30BaHUS.

He HaKpbiBaTb NMPOAYKTbI KprLLIKOIZ nnn opyrum, 4em oonbLue N30ITNPYETCA NPOAYKT, TEM oonbLue
yONMNHAETCA HeobxoaMmoe Ans LWOKOBOM 3aMOpPO3KN BpeEMA.

Ecnu 3aknagbiBaloTca NpodyKTbl TeMnepartypoit Boille 70°C, MeeTcsl pUCK Neperpysky MalluHbl 3a CYET YBENMYeHUs
CPOKOB 3aMOPO3KU 1 3MeKTpornoTpebneHuns.

He 3aKpblBaTb BOS,EI,yXO3a60pHI/1KI/I BEHTUIATOPOB.
JloTok cnuBa Boabl 13 KamMmepbl LLIOKOBOW 3aMOpPO3KN O0IMKEH HAaXoAUTbCA noa I'IpM60pOM B crneuuaribHbIX HanpaBnAawLwmnx.
O6paLLl,aTb BHMMaHWE, YTOOblI CIIMBHOW LUNaHT pacnonaranca BHyTpU JN10TKa B CcBOOOOHOM COCTOSIHUM.

JloTok cnenyet nepnoanyecKkn OrnopoOXHATbL. [ns aToro goctatoyHO NPOCTO CHATb
JI0TOK C HanpaendawnLWKnX, CINnTb €ro N ondaTb YCTaHOBUTb Ha HanpasndaloLwmne.

[na knumatnyeckoro knacca 5 ucnoitaHusa Ha cootsetcteue EN 60335-2-89 (rnasbl 10,11,13) npoBoasitest npum
Temnepatype cpeapbl 43°C £2°C.

MawwuHa He saBnsieTca BCTpanBaeMbIM np|/|6op0M.

He cnenyet XpaHUTb B3pbIBOOMNACHbIE BELLEeCTBa B BUAE €MKOCTel nog AasreHnem ¢ cogepxxawmmea B HUX
BoCniaMeHArLWMnmeda nponenjieHTom B JaHHOM an6ope.

2 1 8 - TexHu4eckne AaHHble N XapaKTepUCTVIKN MOTYT NOABEPraTbCs M3MeHeHVsIM 6e3 NpeBapyTeNbHONO YBEAOMITEHUS -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis



SPEED - FASTER

11- OHUCTKA

HE NCMOJIbSOBATbL CTPYW BOObI N MNAPA, B TOM YWMCINE W NMo4 OABNEHUVEM.

OYNCTKA BHELUHEFO MOOYIIA
BbINOMHATL C MOMOLLIbIO TPSAMNKX, CMOYEHHOW B paCTBOPE BOAb! 1 COAbI UINN APYrMX HEWTPabHbIX YACTALLMX CPECTB,
BbICYLLNTb MATKOW TKaHbIO.

OYUNCTKA ONCTINEA GLASS

BbInonHaeTcs npy NOMOLLM YNCTON MSATKOW TPSAMKM (NMULLIEHHON MbINv U PA3HbIX YacTUL), CMOYEHHOW B MblfTbHOM
pacTBope unu B cnupTtoBom pacteope Makc.10%. Opyrue umictsiwme cpeactaa nnm cyxasi Unum 3arpsi3HeHHas TkaHb MoryT
nospeauTb Matepuan. BobiCylInTe MSArKon YMCTOM TKaHbIHO.

OYNCTKA BHYTPEHHEIO OTCEKA
CHATb NPOTUBHK, PELLETKM N HaNpaBnsoLmne, BbINOMHUTL O4UCTKY C MOMOLLbIO TPAMKKA, CMOYEHHON B pacTBOpe BOAb! 1
COobl UNW APYrUX HENTPAaIbHbIX YACTALLUMX CPEACTB, BbICYLUNTb MATKOW TKaHbIO.

OYNCTKA TEMMNEPATYPHOIO LLYNA
Mocne Kaxaoro Ncnonb3oBaHMA YCTPOMCTBA LLOKOBOW 3aMOPO3KK, KOra NPUMEHANCA TeMnepaTypHbIn Wy, crnegyet
OYMCTUTb €ro BRAXHOW ryBKOWM, CMOYEHHOW B pacTBOPE BOAbI U COAbI.

OYNCTKA KOHOEHCATOPA (OBCINYXXNBAHWUE)

B uenax ncnpasHon paboTbl MalLUHLI cnedyeT nogaepXunsatb KOHAEHCATOP B YMCTOTE, YTOOLI 06ecneyunTb CBOBOAHYIO
LIMpKynsaumio Bo3ayxa. Takyto onepauuto crneayeT BbINoNHATbL MakcuMyM Yepes Kaxable 120 aHer. OUnCTKy BbINOSHATL
LLETKON C MSITKUM BOPCOM, YTOObI yaanuTb BCIO MNbiflb U NyX, KOTOPblE 0CedatoT Ha opebpeHnn KoHgeHcaTopa.

MoxHo Takke NCMomnb30BaTh MbINecoc, YTobbl 3bexaTb NnonagaHus Mbinn B OKPY>XaoLLY0 cpeay.

Ecnu NPUCYTCTBYOT XUPHble 3arpAa3HeHnda, peKoMeHa4yeTCAa yaanatb nx KWNCTOYKOW, CMOYEHHOM B cnupte.

12- YTUITUSALIUA OBOPYOOBAHUA

Crnom yTunndauma MmallnHbl OJMKHbI BbINONTHATLCA Npr cobniogeHnmn ﬂ,eVICTByIOLLLI/IX B CTpaHe YyCTaHOBKM HOPM,
0COOEHHO B OTHOLLUEHUN XNagareHTa u cMa3o4Horo macrna KoMnpeccopa.

Vcnonb3oBaHHbIE NpU U3rOTOBNEHUM Npubopa MaTepuansi:

HepxxasetoLas ctanb: KoHcTpykuns npnbopa

YacTtn n3 nnactmaccoBoro matepuana: KoHCTpykumsa npubopa v Apyrne KOMMOHEHThI
XnapareHT: B kOHTYpe oxnaxaeHus

Macno komnpeccopa: B KoHType oxnaxgeHus

Meab: SnekTpuyeckas cMcTemMa 1 KOHTYP OXMaXAeHUs. _

IT08020000000615

[anee npvBoasTcs cBedeHMs ANg nonb3osartenen o NpaBubHOM obpaLleHun ¢ 0TXo4aMu ANEKTPUYECKUX U
anekTpoHHbIX Npnbopos (RAEE) co ccbinkon Ha OupekTtuy 2002/95/EC EBponenckoro napnameHTa u coserta oT 27
aHBaps 2003 1. 1 Ha COOTBETCTBYHOLUME HaLMOHaNbHbIE HOPMbI:

- CywectByeT npegnucaHue He yTunuanposatb RAEE kak TBepable ObiITOBbIE OTXOAbI, @ CAaBaTb UX AN pa3genbHOro
cbopa mycopa.

- Onga ytunusaumm npyuMeHstoTcs obLecTBEHHbIe UK YacTHble CUCTEMbI cbopa, NpeayCMOTPEHHbIE NO
3akoHogatenbcTBy. [lonyckaeTcsa caadva otpaboTasLluero npubopa gunepy B criydyae npnobpeTeHns HOBOrO.

- Hactosawuin npubop MoxeT cogepxaTb OnacHble BellecTBa, HeHaanexallee NcnonbL3oBaHne Unm HeeepHas
yTURM3aums MOryT BbI3BaTb HEraTUBHbIE NOCNEACTBUSA ANs 300P0OBbs YErNoBeKa U OKpyXatoLLen cpeabl.

- CumBon (NepeyepkHyTbIN MYCOPHbIM Ba4okK), NpUBEAEHHbIV Ha n3genum n cboky, obosHavaeT, YTo NprMbop Obin
BbinyLLEeH B npogaxy nocne 13 asrycta 2005 r. 1 nognexut pasaensHomMy cbopy OTXOA0B.

- B cnyyae He3akoHHOW yTURM3aumm anekTpUYeCcKnX U ANEKTPOHHBIX OTXOO0B NPeayCMOTPEHbI CaHKLUK, pa3mep KOTOPbIN
YyCTaHOBIEH AeNCTBYOLWUMN MECTHBIMU HOPMaMmn B OTHOLLEHUW YyTUNU3aLun.

- TexHMJeck1e AaHHbIE U XapaKTepuCTVKA MOTyT NOABEpPraThCst MaMeHeHWsM 6e3 NpeasapuTensHoro yeenomneHmns -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 21 9
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes & des changements sans avis
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Paboune MHCTPYKUUN
SPEED - FASTER

2 20 - TexHu4eckne AaHHble N XapaKTepUCTVIKN MOTYT NOABEPraTbCs M3MeHeHVsIM 6e3 NpeBapyTeNbHONO YBEAOMITEHUS -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
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13- UHTEP®ENC n LUKIbI

O6e mogenu SPEED n FASTER ocHalleHbl crunoBoi anekTpoHHow nnaton Compact n eMkocTHbIM aucnneem Glass.
WHTepdenc nonb3oBaTens UMeeT LWEeCTUCErMEHTHbIN CBETOAUOAHBIV AUCMEN C n3o0bpaxeHneM NpPoKpyTKOK, a Takke 6
CrnenyrLnX eMKOCTHBIX KHOMOK:

0 @ KHonkn BBEPX - BHU3: kHonkn anst Beibopa LMKOB MalUMHbI (C MOMOLLBIO CTPenku BHU3 oT 1 go 8):

1- ABTOMaTU4eckasi LokoBasi 3aMopo3ka
2- PyyHas wokoBasi 3aMopo3ka

3- ABTOMaTnyeckas rinybokas 3amoposka
4- Py4yHas rnybokasi 3amopo3ka

5- Paamoposka

6- OTTanBaHne

7- Qkcnopt HACCP

8- Ctepunusauumsa (dakynstaTmBHO)

@ o Knonkn LUKIT: kHonkm BeIBOpa onuuin Ans pyYHbIX LUKAOB: MO BPEMEHN UK NO TemnepaType
Kpome Toro, KHomMka Yackl Npu CUrHanusaawmm oOKOHYaHUs LMKna Unm asapunHoro curHana npepbisaet
3yMMeEp Npy HaxaTuu.

@ KHonka INFO-ESC: kHonka Bbibopa MeHI0 HacTpOeK, (DYHKLIMM 3aBEPLLEHUS LKA N COXPaHEHUSsI
napameTpoB KOHUrypaumm:

1- 1/0 (nokas Takke BO BpeMsi TEKYLLEro Lukna)

2- Texyline aBapuiHble curHanbl (MoKa3 Takke BO BPEMS TEKYLLEro LUKMa)
3- AsbIk

4- Bpewms

5- MNepeyeHb aBapUinHbIX CUrHaNoB

6- S/N

7- MapameTpsbl

8- MNMporpammHoe obecneveHne

9- CkaHep

10- Cbpoc

e KHonka MOATBEPXXOEHUE: kHonka noaTBepxaeHus Bbibopa, 3anycka LMKITOoB 1 Bbixoga u3
3aBepLUEHHbIX LUMKNOB, BXxoda 1 Bbixoga 13 pexuma OXKNOAHAA.

- TexHUJeck1e AaHHbIE U XapaKTepyCTVKA MOryT NOABEPraThCcs MaMeHeHWsM 6e3 NpeagapuTensHoro yeenomneHns  -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 2 2 1
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes & des changements sans avis
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14 - TEMMEPATYPHbIN LUYN

TemnepaTypHbINA LWyn Unu wyn npogykta nvmeet paspewlerune 0,1°C n gnanasoH pabotel ot -49,9°C no +99,9°C.
CuntbiBaHMEe TemMnepaTypbl BbINMOMHAETCA B €AMHCTBEHHOW TOYKE B LLIEHTParbHOM YacTy Kopryca Lyna.
Y106kl 06ecneunTb UcnpaBHyto paboTy 1 TOMHOE CYUTLIBAHWE TeMMepaTypbl AN YNPaBNEHUS LMKNaMM, Lyn JOSKEH

BCTaBNATbCA OO0 CepeaUHbl NpoayKTa.

-Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige

222 - TexHuueckvie AaHHbIE N XapaKTepuCTUKX MOTyT noasepratbCs USMeHeHAM 6e3 NpeaBapuUTenbHONo yBEAOMIMEHNS
- Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis
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15 - UAKIbl PABOTbI

MpnbBop LLOKOBON 3aMOPO3KM UMEET criegytoLme paboune LnKnb:

1- ABTOMaTtmyeckas LLoKoBasi 3aMopo3Ka
2- PyyHas LIoKoBas 3aMopo3ka

3- ABTOMaTnyeckas rnybokasi 3amoposka
4- PyyHas rnybokas 3amoposka

5- Pasmopoaska

6- OTTanBaHve

7- Akenopt HACCP

8- Ctepunusauns (dakynsratmBHO)

LlI/IK.I'IbI LLIOKOBOW Mnn FJ'Iy6OKOl71 3aMOpPO3KK criyxat ansd 6bICTpOF0 oxnaxaneHusa nuieBbIX NPoAYKTOB. PasHunua mexay
OBYyMA LUMKNaMu onpenendetca KOHEYHOM TeMHepaTypoﬁ, KOTOpPYHO Tpe6yeTc;| nony4ynTb B LLEeHTpe NPOAYKTOB!:

- MonoxwntensHoe OXITAXKOEHWE = koHe4Has TemnepaTtypa nonoxuTenbHas okono +3°C
- OtpuuartenbHasg SAMOPOBKA = koHe4Has TeMnepatypa oTpuuaTenbHas okosno -18°C

Linkn pasmoposku criykut ans npMBeaeHnst NpoaykTa OT oTpuUaTenbHON K MONOXMTENbHON Temnepatype. Cnegyet
MOMHMUTb, YTO MONOXUTENbHAs TemrnepaTypa Bo3ayxa OCTUraeTcsl He 3a CHET HarpeBa, a 3a CYET UMPKYNAauumM Bo3ayxa B
npeaenax, Tpedbyembix no Hopmam HACCP.

O6GopyaoBaHue nMeeT MHHOBaLUMOHHYO cbyHkumio MPEABAPUTEJIbHOIO OXIAXKAEHUSA kamepbl 6eckoHe4YHOM
NPOAOIMKUTENBLHOCTU NO BbIOOPY NoNb3oBaTesisi, KOTOPbIM BbIOMpaeT BpeMsi Havarna LIMKIOB LUOKOBOIO OXIaXaeHus
unu 3amopo3ku. NMpuseneHue Temnepatypbl BO3AYXA kamepbl K 04eHb HU3KUM 3HA4YEHUSAM MO OTHOLLUEHUIO K
TemMnepartype oKpyarller cpeabl 40 HaYana LMKia oxsaxaeHus Unm 3amopo3Kn NO3BONSAET HE TOSNIbKO YMEHbLLUUTb
obLee BpeMsi LMKIa, HO U NOMYy4YUTb NPaBUIIbHYIO U PAaBHOMEPHYH MUKPOKPUCTaNM3aumio NpoayKToB, 4YTo
O3Ha4aeT CHWKEHHYI0 NoTepto Beca U obecneyeHne opraHonenTUYeckux CBOMCTB, NOAO0GHbLIX CBOWNCTBaM CBEXero
npogykTa.

Hanee npnBOoAATCA OCHOBHbIE XapaKTEPUCTUKN OTAOESbHbIX pa60l4|/|x LIMKITOB:

1- ABTOMATUYECKASA LLOKOBAA 3AMOPO3KA: ABTOMaTUYECKUI LUK C onpegeneHMemM TeMmnepaTypbl TOMbKO C
MOMOLLIbIO TEMMNEPATYPHOrO Lyna.

2- PYYHAA LLOKOBAA 3AMOPO3KA: Py4Hon UMK, HAacTpaMBaeMbIi MO CreayroLmM 3Ha4eHNSM:
Mo BPEMEHM: NPOAOIKUTENBHOCTD LIMKIa 1 TeMMepaTypa Bo3ayxa B Kamepe
no TemnepaTtype: KOHeYHas TemnepaTypa NpoaykTa u temneparypa
BO3dyXxa B Kamepe

3- ABTOMATUYECKAA TMYBOKAA 3AMOPO3KA: ABTOMaTU4YeCKMIA LUKI C onpeaeneHnem TemnepaTypbl TOMbKO €
NMOMOLLbIO TEMMEPATYPHOTO Lyna.

4- PYYHAA MYBOKAA 3AMOPO3KA: PyyHol Lnkn, HacTpavBaeMblii MO CReayLWnM 3HaYEHNAM:
Mo BPEMEHM: NPOAOIKUTENBHOCTD LIMKIa 1 TeMMepaTypa Bo3ayxa B Kamepe
no TemnepaTtype: KOHeYHas TemnepaTypa npoaykTa u temneparypa
BO3dyXa B Kamepe

5- PABMOPO3KA: Py4yHow LMK, HacTpanBaembli NO Cneayowmm 3Ha4eH saM:
Mo BPEMEHM: NPOAOIKUTENBHOCTD LIMKIa 1 TeMMepaTypa Bo3ayxa B Kamepe
no TemnepaTtype: KOHe4YHas TemnepaTypa npoaykTa u temneparypa
BO3dyXa B Kamepe

6- OTTAUBAHME: AsTomatmyeckun umkn Tonbko ¢ BO34YXOM c¢ HacTpanBaemown npoaormkmTensHocTbio 600 cekyHa n
C (pyHKLMEN OYUCTKM UcnapuTens.

7- AKCNOPT HACCP: Yepes Bxog USB, koTOpbI pacnonoxeH Ha naHenn ynpaerneHus cnpasa oOT KHOMKM
MOATBEPXXOEHWA, moxHo akcnoptupoBatb AaHHble HACCP, kacatowmecs nocnegHero mecsua
pabotbl 120 yacos paboThl).

8- CTEPUNTU3ALIUA (PAKYIIBTATUBHO): Linkn 4oCTyneH TONbKO Npu Hann4um akynstaTMBHOIO CTtepunusaropa.
ABTOMaTUYECKMNI LK NPOAoImKMTENBHOCTHI0 300 CekyHA C (DYHKUMEN BEHTUIALINN.

- TexHUJeck1e AaHHbIE U XapaKTepyCTVKA MOryT NOABEPraThCcs MaMeHeHWsM 6e3 NpeagapuTensHoro yeenomneHns  -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 2 23
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes & des changements sans avis
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15.1 - BANYCK

[Mocne nogknoyeHns nuTaHus K obopyaoBaHuio Ha aucnnee nosisutca Hagnuce STAND-BY, koTopas o3Hauaer, 4Tto
obopynoBaHMe HaxoaUTCsl B M3Ha4YarlbHOM MOSTOXKEHWM, TO €CTb €CTb AOCTYM K MEHIO BblGopa.

UTo6bl BKIOYNTL YCTPONCTBO LLIOKOBOIO OXNaXAeHUs, yaepxusaTtb HaxaTton kHonky NMOATBEPXOEHWA B TeueHne 3
CeKkyHa,.

Ha gucnnee nosisutca Hagnuce STOP, koTopasi 03Ha4YaeT: MallnHa B pexxumMe oxuaaHus Belbopa paboyero Lmkna.

15.2 - BbIKITKOMEHUE

YaepxvBaTb HaXaToW KHOMKY NOATBEPXKAEHUS B TedeHne 3 cekyHA, YTobbl NPUBECTU NPUOOP OXMaXAEHUS B PEXUM
STAND-BY.

2 2 4 - TexHu4eckne AaHHble N XapaKTepUCTVIKN MOTYT NOABEPraTbCs M3MeHeHVsIM 6e3 NpeBapyTeNbHONO YBEAOMITEHUS -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis
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15.3 - UAKIT1 ABTOMATUYECKOIO LLOKOBOI'O OXITAXAEHUA

uMKﬂ adBTOMAaTU4YE€CKOro LLOKOBOIo oxnaxaneHud npegycmMmatpuBaeT TOJIbKO TeMﬂepaTyprIVI Lyn.

Ha maiumHe B pexume STOP:

C nomoLubto kHonok ctpenok BBEPX n BHIAS
Bbl6path umkn 1 ABTOMATUYECKOE LLOKOBOE OXJTAXXOEHWE.

OOl @ 00

YUTto6bl BbIOpaTh AaHHbIA LMK, HaxaTb kHonky NMOLTBEPXIOEHUA.

Mocne Bbibopa yukna ABTOMATUYECKOIO LLOKOBOIO OXINAXKLOEHWA npubop NpuxoanT B pexnm
MPEOBAPUTENBHOIO OXJTAXKLOEHWUA n nokasbiBaeT TemnepaTtypy BO3ayxa BHYTPU Kamepbl.

OOl o0

Mocne Haxatus kHonku NMOLATBEPXOEHWMA MOXHO BbINOMHUTL BCTABKY TEMMNEpPaATYPHOro
wyna.

lMocne ycTaHOBKM TEMMepaTypPHOrO Lyna 1 nocrne ero obHapyxeHus NpMbopom HavymHaeTcsl Lmkn. MosiBnsieTcs Hagnucb
MOET OXINMAXXOEHWE.

Linkn 3aBepLuntcst nocne obHapyxeHus TeMnepaTtypbl BHyTpY NPOAYKTa MEHEe Ui paBHOWN 3apaHee 3agaHHOMY
3Ha4veHuto +3°C. O KoHUe umkna cooblmT 3ByK 3ymmepa. [1ns oTKnoYeHns 3yMmMepa HaxaTb KHOMKY BPEMEHHOrO LMKna.

lNocne 3aBeplueHns uMkna mawunHa npuaet B pexxum COXPAHEHNA.

CneayeTt NOMHUTL, YTO 3Tan MOXET NoAAEePXKMBATLCA MaKCUMYM PEKOMEHAOBAHHOW NPOAOIKNTENBHOCTH 8 YacoB.

- TexHUJeck1e AaHHbIE U XapaKTepyCTVKA MOryT NOABEPraThCcs MaMeHeHWsM 6e3 NpeagapuTensHoro yeenomneHns  -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 2 2 5
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes & des changements sans avis
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15.4 - UAKI1 PYHHOI'O LLOKOBOI'O OXNAXAOEHUA

LIMKn py4HOro LLOKOBOrO OXNaXXaeHusl npegycMaTpuBaeT BO3MOXHOCTb BbINOMHEHUS LMKMa No BpEMEHU, 3a4aB
NPOAOIMKUTENBHOCTL LMKIa U TeMnepaTypy Bo3ayxa B kamepe, NMMbo B TeMnepaTypHOM pexnmMe, 3afaB 3HayeHue

TemMnepaTypbl NPOAYKTa U BO3ayXa B kKamepe.

A - Py4yHOM UMK NO BpeMeHMU:

Ha maiumHe B pexume STOP:

D oo®e

C nomoLbto kHoMmok cTpenok BBEPX 1 BHA3
BblOpaTh umkn 2 PYYHOE LUOKOBOE OXJTAXKOEHUE.

OO |Q0®e

YUT06b!I BbIOPATh AaHHbIN LUK, HaXaTb KHOMKY B (hOpMe YacoB.

Mocne BbiBopa umkna PYYHOIO WWOKOBOIO OXJNTAXAOEHWA npubop npuxoaunt B pexxum NPEOBAPUTENBHOIO
OXNAXKOEHWA v nokasbiBaeT Temnepatypy Bo3gyxa BHYTPU KaMepbl.

OO 100®

Mocne Haxatuna kHonku NMOATBEPXOEHNA moxHO 3apnaTh
napamMeTp NPOOOSIKUTENBbHOCTU LUKNa.

3agaTtb 3Ha4YeHne BpeMeHun ¢ nomoLlpbto ctpernok BBEPX n BHIAS.

-Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige

- TexHuyeckme AaHHbIE N XapaKTepuCTUKX MOTyT noasepratbCs USMeHeHAM 6e3 NpeaBapuUTenbHONo yBEAOMIMEHNS
- Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis
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OO 100

C nomouybto kHonku NMOATBEPXOEHWA nepentn k HacTpoike TemnepaTypbl BO3ayXa B KaMepe.

3agaTtb 3HayeHne TemnepaTypbl ¢ noMoLLbio cTpenok BBEPX 1 BHUS.

Mocne HaxaTtna kHonku NMOATBEP>XXOEHUA umkn HaunHaetcs.

Lnkn HaunHaetcs, a Ha gucnnee nosienaetca Hagnuce OET OXITAXKOEHUE.

Linkn 3aBepLumTCcs No nctedeHnn 3agaHHoro BpeMeHn. OB OKoHYaHuKM uukna cooblaeTt 3ymmep, KOTopbI nogaet
3BYKOBOW curHarn. [ns oTKnioYeHnsa symmMepa HaxaTtb KHOMKY BPEMEHHOrO LMKIa.

Mocne 3aBepLlieHusa uukna mawmHa npuget B pexxum COXPAHEHNA.

CneayeTt NOMHUTL, YTO 3Tan MOXET NoAAePXKMBATLCA MakCUMYM PEKOMEHAOBAHHOW NPOAOIKNTENBHOCTH 8 YacoB.

- TexHUJeck1e AaHHbIE U XapaKTepyCTVKA MOryT NOABEPraThCcs MaMeHeHWsM 6e3 NpeagapuTensHoro yeenomneHns  -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 2 27
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes & des changements sans avis
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B - PyyHoun umkn no temneparype:

Ha maiumHe B pexume STOP:

C nomoLubto kHonok ctpenok BBEPX n BHIAS
BbIbpath umkn 2 PYYHOE LUOKOBOE OXNAXXOEHUE.

OO |og®e

UToOb! BbIGpaTh AaHHbIN LMK, HAXaTb KHOMKY B hopMe Lyna.

Mocne Beibopa yukna PYHYHOIO LHOKOBOIO OXJIAXKOEHWA ¢ HacTpoikon TemnepaTtypbl NpUBop NPpUXOAUT B PEXNM
MPEABAPUTEJIBHOIO OXINTAXOEHWNA v nokasbiBaeT TeMnepaTypy BO3gyxa BHYTPY Kamepbl.

Mocne Haxatna kHonku NMOATBEPXIOEHNA moxHO 3agaThb
napameTp Temneparypbl NPOAYKTa.

3agaTtb 3HauYeHne TemnepaTypbl ¢ noMoLLbio cTpenok BBEPX n BHUS.

2 2 8 - TexHu4eckne AaHHble N XapaKTepUCTVIKN MOTYT NOABEPraTbCs M3MeHeHVsIM 6e3 NpeBapyTeNbHONO YBEAOMITEHUS -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis



SPEED - FASTER

Mocne HaxaTuna kHonkn NMOATBEPXOEHNA moxHO 3agaThb
TemnepaTypy Bo3gyxa B Kamepe.

3apgaTtb 3Ha4YeHne TemnepaTypbl ¢ noMoLbio cTpenok BBEPX 1 BHUS.

OO 100

Mocne Haxatusa kHonku NMOATBEPXOEHWMA MOXHO BbINOMHUTL BCTABKY TEMMNEpPaATYPHOro
wyna.

[Mocne ycTaHOBKM TemMnepaTypHOro Lyna 1 nocne ero obHapyxeHnsa npubopomM HaumHaeTca umkn. [Nossnserca Haanucb
VOET OXNAXOEHUE.

Linkn 3aBepLumTcs nocne obHapyxeHus TemnepaTypbl BHYTPY NpoayKTa MEHee Ui paBHOW 3apaHee 3agaHHOMY
3Ha4veHumto +3°C. O KoHUe umkna cooblmT 3ByK 3ymmepa. [1ns oTKnoYeHnss 3yMmepa HaxaTb KHOMKY BPEMEHHOTO LuKna.

Mocne 3aBepLlieHus uukna mawmHa npuget B pexxum COXPAHEHNA.

CneayeTt NOMHUTL, YTO 3Tan MOXET NoAAEePXKMBATLCA MaKCUMYM PEKOMEHAOBAHHOW NPOAOIKNTENBHOCTH 8 YacoB.

- TexHUJeck1e AaHHbIE U XapaKTepyCTVKA MOryT NOABEPraThCcs MaMeHeHWsM 6e3 NpeagapuTensHoro yeenomneHns  -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 2 29
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes & des changements sans avis
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15.5 - UUKN ABTOMATUYECKOWN NMYBOKOWU 3AMOPO3KHU

Linkn aBTomMaTnyeckon rnyboKon 3amMopo3Kku NpeaycMaTpuBaeT TONMbKO TeMnepaTypHbI LLyn.

Ha maiumHe B pexume STOP:

D o0o®e

C nomoLubto kHonok ctpenok BBEPX n BHIAS
BblOpath umkn 3 ABTOMATUYECKAA MMYBOKAA 3AMOPO3KA.

OOl o0

YTto6b! BbIOpaTh AaHHbIW LMK, HaxaTb kHonky MOATBEPXOEHWA.

Mocne BbiGopa Lmkna ABTOMATUYECKOW MYBOKOW SAMOPO3KW npubop NpuxoanT B pEXnM
MPEABAPUTEJIBHOIO OXINTAXAEHWNA v nokasbiBaeT TeMnepaTypy BO3gyxa BHYTPY Kamepbl.

® O ©0®

Mocne Haxatusa kHonku NMOATBEPXOEHWA MOXHO BbINOMHUTL BCTaBKY TEMMepaTypHOro
wyna.

Mocne ycTaHOBKM TeMMepaTypHOro Lyna 1 nocrne ero obHapy»xeHusi NpMbopom HaumHaeTcs umkn. MosiBnsieTcs Hagnucb
MOET SAMOPOSKA.

Linkn 3aBepLumntcs, korga dyget obHapyeHa Temnepatypa MeHee Unm paBHas paHee 3agaHHoOMY 3HadeHuo -18°C.

O KOHLEe UMKna coobLMT 3BYK 3ymMMepa U MUraHUe KHOMKU BPEMEHHOTO LiMkna. Ee HakaTnem noHmxaeTcsi (pOMKOCTb
3ymmepa.

Mocne 3aBepLieHus uukna mawmHa npuget B pexxum COXPAHEHNA.

CneayeTt NOMHUTL, YTO 3TanN MOXET NoAAePXKMBATLCA MakCUMYM PEKOMEHAOBAHHOW NPOAOIKNTENBHOCTH 8 YacoB.

230 - TexHu4eckne AaHHble N XapaKTepUCTVIKN MOTYT NOABEPraTbCs M3MeHeHVsIM 6e3 NpeBapyTeNbHONO YBEAOMITEHUS -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis
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15.6 - UIMUKN PYYHOWU rMYBOKOWU 3AMOPO3KU

Linkn py4Hon rny6okon 3amopo3km npeaycMaTpuBaeT BO3MOXHOCTb BbINOMHEHMS LKA No BpeMeHu, 3aaB
NPOJOIMKUTENBHOCTL LUMKIa U TEMNepaTypy Bo3dyxa B kKamepe, Mbo B TeMNepaTypHOM pexmMe, 3a4aB 3HavyeHne
TemnepaTypbl NpoAyKTa 1 Bo3gyxa B Kamepe.

A - Py4yHOM UMK NO BpeMeHMU:

Ha maiumHe B pexume STOP:

C nomoLbto KHonok ctpenok BBEPX n BHN3
BblOpaTh umkn 4 PYYHAA IMMTYBOKAA 3AMOPO3KA.

OO |Q0®e

UT06bI BbIOPaTb AAHHBIA LIUKI, HAaXaTb KHOMKY B hopMe Yacos.

Mocne BbiGopa uukna PYYHOW MYBOKOW 3AMOPO3KW no BpeMeHn nprbop NpuxoauT B Pexunm
MPEOBAPUTENBHOIO OXITAXXOEHUA n nokasbiBaeT TemnepaTtypy BO3gyxa BHYTPU Kamepsbl.

Mocne HaxaTtusa kHonkmn NMOATBEP>XXOEHWA moxHo 3apgaTtb
napameTp NPOAOIKUTENBHOCTY LMKNAa.

3apaTb 3Ha4YeHne BpeMeHu ¢ nomoLlbio ctpenok BBEPX n BHIAS.

- TexHUJeck1e AaHHbIE U XapaKTepyCTVKA MOryT NOABEPraThCcs MaMeHeHWsM 6e3 NpeagapuTensHoro yeenomneHns  -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 23 1
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes & des changements sans avis
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ORI ECIGIELS

C nomoubto kHonku NMOATBEPXOEHWA nepentn k HacTpoike TemnepaTtypbl BO34yXa B KaMepe.

Mocne HaxaTtna kHonku NMOATBEP>XXOEHUA umkn HaunHaetcs.

Lnkn HaunHaetcs, a Ha gucnnee nosienaetca Hagnuce MOET 3AMOPO3KA.

Linkn 3aBepLumTCcs No nctedeHnn 3agaHHoro BpeMeHn. OB OKoHYaHuKM uukna cooblaeTt 3ymmep, KOTopbI nogaet
3BYKOBOW curHarn. [ns oTKnioYeHnsa symmMepa HaxaTtb KHOMKY BPEMEHHOrO LMKIa.

Mocne 3aBepLlieHusa uukna mawmHa npuget B pexxum COXPAHEHNA.

CneayeTt NOMHUTL, YTO 3Tan MOXET NoAAePXKMBATLCA MakCUMYM PEKOMEHAOBAHHOW NPOAOIKNTENBHOCTH 8 YacoB.

232 - TexHu4eckne AaHHble N XapaKTepUCTVIKN MOTYT NOABEPraTbCs M3MeHeHVsIM 6e3 NpeBapyTeNbHONO YBEAOMITEHUS -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis
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B - PyyHoun umkn no temneparype:

Ha maiumHe B pexume STOP:

C nomoLubto kHonok ctpenok BBEPX n BHIAS
Bblbpath umkn 2 PYYHOE LUOKOBOE OXNAXXOEHUE.

DO @ | o0p®6

UToOb! BbIGpaTh AaHHbIN LMK, HaXaTb KHOMKY B hopMe Lyna.

Mocne BbiGopa Lmkna PYYHOW IMYBOKOM 3AMOPO3KM ¢ HacTpoiikoi TeMnepaTypbl Npubop NpUXoauT B pexum
MPEABAPUTEJIBHOIO OXINTAXOEHWNA v nokasbiBaeT TeMnepaTypy BO3gyxa BHYTPY Kamepbl.

Mocne Haxatna kHonku NMOATBEPXIOEHNA moxHO 3agaThb
napameTp Temneparypbl NPOAYKTa.

C nomouybto kHonku NMOATBEPXOEHWA nepentn k HacTpoke TemnepaTypbl BO34yxXa B KaMepe.

- TexHUJeck1e AaHHbIE U XapaKTepyCTVKA MOryT NOABEPraThCcs MaMeHeHWsM 6e3 NpeagapuTensHoro yeenomneHns  -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 233
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes & des changements sans avis
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3agaTtb 3HauYeHne TemnepaTtypbl ¢ NoMoLLbio cTpenok BBEPX 1 BHUS.

OOl o0

Mocne Haxatusa kHonku NMOATBEPXOEHWA MOXHO BbINOMHUTL BCTABKY TEMMAepaTypHOro
wyna.

[Mocne ycTaHOBKM TemmnepaTypHOro Lyna v nocrne ero obHapyxeHus npubopomM HavymHaeTcs umkn. MNossnseTca Hagnueb
VMOET SAMOPOSKA.

Linkn 3aBepuntcs, korga byaer obHapyeHa Temnepatypa MeHee Unu paBHasi paHee 3agaHHOMy 3HadeHuto -18°C.

O KOHLE uukna coobLUMT 3BYK 3ymMMepa U MUraHue KHOMKN BPEMEHHOTO Likna. Ee HaxaTnem noHmxaeTcst rpOMKOCTb
3ymmepa.

Mocne 3aBepLueHns uukna mawwuHa npuaet B pexum COXPAHEHUA.

CneayeTt NOMHUTb, YTO 3Tan MOXET NoAAePXKMBATLCA MaKCUMYM PEKOMEHAOBAHHOW NPOAOIKNTENBHOCTHN 8 YacoB.

23 4 - TexHu4eckne AaHHble N XapaKTepUCTVIKN MOTYT NOABEPraTbCs M3MeHeHVsIM 6e3 NpeBapyTeNbHONO YBEAOMITEHUS -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis
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15.7 - UAKI1 PASMOPO3KH

Llvkn pa3amoposku npegycmaTprBaeT BO3MOXHOCTb BbIMOMHEHWUS LKA MO BPEMEHW, 3a4aB NPOAOIMKUTENbHOCTb LMKMa v
TeMnepaTypy Bo3ayxa B kamepe, nMbo B TemnepaTypHOM pexuMe, 3a4aB 3HauYeHe TemrnepaTtypbl Npodykta 1 Bo3ayxa B
Kamepe.

A - Py4yHOM UMK NO BpeMeHMU:

Ha mawwmHe B pexume STOP ¢ nomousto ctpenok BBEPX n BHAS
BblbpaTh umkn 5 PYUYHAA PASMOPOSKA.

OOl @ I QO®O6

UTto6bl BbIOpaTh AaHHbIV LMK, HAXaTb KHOMKY B (hbOpMe 4acCoB.

OO 100

Mocne Haxatna kHonkn NMOATBEPXOEHNA moxHO 3agaTh
napamMeTp NPoaOIKUTENbHOCTU LMKNa.

Ol = |00

3agaTtb 3HayYeHune BpeMeHun ¢ nomoLbto ctpenok BBEPX n BHIAS.

C nomouybto kHonku NMOATBEPXOEHWA nepentn k HacTponke TemnepaTypbl BO34yXa B KaMepe.

- TexHUJeck1e AaHHbIE U XapaKTepyCTVKA MOryT NOABEPraThCcs MaMeHeHWsM 6e3 NpeagapuTensHoro yeenomneHns  -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 23 5
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes & des changements sans avis
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3agaTtb 3HayeHne TemnepaTypbl ¢ noMoLLbio cTpenok BBEPX 1 BHUS.

PO 1 o00eg

Mocne HaxaTtua kHonku NMOATBEP>XXOEHUA umkn HaunHaeTcs.

Lnkn HaunHaetcs, a Ha gucnnee nosiensetca Hagnuce MOET PASMOPOSKA.

Linkn 3aBepLumTCcs No nctedeHnn 3agaHHoro BpeMeHn. OB OKoH4YaHuKM uukna cooblaeTt 3ymMmep, KOTopbIv nogaet
3BYKOBOW curHarn. [ns oTknioyeHnsa symmepa HaxaTtb KHOMKY BPEMEHHOrO LiMKra.

Mocne 3aBepLieHus uukna mawmHa npuget B pexxum COXPAHEHNA.

CneayeTt NOMHUTL, YTO 3Tan MOXET NoAAePXKMBATLCA MaKCUMYM PEKOMEHAOBAHHOW NPOAOIKNTENBHOCTH 8 YacoB.

236 - TexHu4eckne AaHHble N XapaKTepUCTVIKN MOTYT NOABEPraTbCs M3MeHeHVsIM 6e3 NpeBapyTeNbHONO YBEAOMITEHUS -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis
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B - PyyHoun umkn no temneparype:

Ha maiumHe B pexume STOP:

C nomoLubto kHonok ctpenok BBEPX n BHIAS
BblbpaTh umkn 5 PYYHAA PASMOPOSKA.

OO |og®C

UToOb! BbIGpaTh AaHHbIN LMK, HAXaTb KHOMKY B hopMe Lyna.

OOl o0

Mocne Haxatuna kHonkn NMOATBEPXOEHNA moxHO 3apgaThb
napameTp TemnepaTtypbl NPOAYKTa B LUKIE.

3agaTtb 3HayeHne TemnepaTypbl ¢ noMoLLbio cTpenok BBEPX 1 BHUS.

OOl o0

C nomouybto kHonku NMOATBEPXOEHWA nepentn k HacTponke TemnepaTypbl BO34yxXa B KaMepe.

- TexHUJeck1e AaHHbIE U XapaKTepyCTVKA MOryT NOABEPraThCcs MaMeHeHWsM 6e3 NpeagapuTensHoro yeenomneHns  -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 237
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SJORRNNNICIGIEIS

3agaTtb 3HayeHne TemnepaTypbl ¢ noMoLLbio cTpenok BBEPX 1 BHUS.

OOl o0

Mocne HaxaTtua kHonkv NOOTBEPXXOEHWA MoXHO BbINOMHWUTL BCTaBKy TeMnepaTypHOro
wyna.

Mocne ycTaHOBKM TeMMepaTypHOro Lyna 1 nocrne ero obHapy»keHusi NpMbopom HaumHaeTcs umkn. MNMosiBnsieTcs Hagnucb
Ha gucnnee MOET PASMOPOSKA.

Linkn 3aBepLuntcs, korga Oyget obHapyXeHa TemnepaTtypa, paBHas paHee 3agaHHoMy 3HaveHuto +10°C. O KoHue umkna
COO6LU,I/IT 3BYK 3yMMepa 1 MUuraHme KHONKn BpeMeHHOoro uukna. Ee HaxaTtnem noHmxaercs FPOMKOCTb 3ymMMepa.

Mocne 3aBepLueHns uukna mawwuHa npuget B pexum COXPAHEHUA.

CneayeTt NOMHUTb, YTO 3Tan MOXET NoAAePXKNBATLCA MaKCUMYM PEKOMEHOOBAHHOW NPOAOIMKNTENBHOCTHN 8 YacoB.

23 8 - TexHu4eckne AaHHble N XapaKTepUCTVIKN MOTYT NOABEPraTbCs M3MeHeHVsIM 6e3 NpeBapyTeNbHONO YBEAOMITEHUS -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis
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15.8 - LMUKN OTTAMNKMK

Linkn otTankm Heobxoaum Ansi pa3Moposku ncnaputens. [NpoaomkntensHOCTb Lmkna pasHa 600 cekyHaam.

Ha maiwumHe B pexume STOP:

C nomoLubto kHonok ctpenok BBEPX n BHIAS
BbIGpaTh Lmkn 6 OTTAMKA.

OO = 00

YTto6bl BbIOpaTh AaHHbIW LMK, HaxaTb kHonky MOATBEPXOEHWA.

Linkn HaunHaeTcs aBToMaTU4eCkM ¢ 0bpaTHbIM OTCYETOM BpeMEHU [0 3aBepLueHus. Bo Bpemsa unkna Ha gucnnee
nosisnsietcs Hagnucs WAET OTTAMKA. CnegyeT NOMHUTL, YTO Ha BpeMs JaHHOro aTana pekoMeHAyeTCsl CHATb NPobKy ¢
OpeHaXXHOro oTBePCTUS BOAbI KOHAEHCATa B MOy KaMepbl (CM. PUCYHOK HUXeE).

O6 okoHYaHuK uMkna coobLiaeT 3ymMMep, KOTOPbIA NogaeT 3ByKOBOW CUrHan.
,D,J'Iﬂ OTKIMKOYEeHNA 3yMmmMepa HaXXaTb KHOMKY BPpeMEeHHOIro LuKna.

- TexHUJeck1e AaHHbIE U XapaKTepyCTVKA MOryT NOABEPraThCcs MaMeHeHWsM 6e3 NpeagapuTensHoro yeenomneHns  -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 2 39
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes & des changements sans avis
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15.9 - SKCIMOPT HACCP

Ha npubope npegycMoTpeHa BO3MOXHOCTb 3kcnopTa gaHHbIx HACCP.
Yepes Bxog USB Ha naHenu ynpasneHus cnpasa oT kHonku NMOATBEPXOEHWA mMoxHO akcnopTupoBaTh TEKCTOBLIN
davin (.txt), KoTopbIN COOTBETCTBYET NPUMEPHO Mecauy paboTbl (120 paboyunx Yacos).

Ha maiumHe B pexume STOP:

CHsATb 3alMTHBIN Konnadok Bxoga USB, BcTaBuTb
nycton USB-HocuTenb, To ecTb 6€3 paHee 3anncaHHbIX JAaHHbIX.
Haxatb kHonky MOOTBEPXXOEHWNA onsa 3anycka uukna.

Mocne 3aBepLUeHWs 3arpy3ku AaHHbIX Ha gucnnee noasuTca Hagnucbe STOP n GyaeTt nogaH curHan saymmepa Kak ans
3aBepLUEHHOro LuMkna. [ns oTKnioYeHnsa 3yMmmepa HaxkaTb KHOMKY BPEMEHHOIO LuKna.

[aHHble ABNSTCA crieayoWwuMm:

_____________________________________________________________________________________________ +
S/N: 1234567890
31/03/2015 14:33
_____________________________________________________________________________________________ +
Start | Stop | CYCLE | P | in [°C] | out [°C] | A |
_____________________________________________________________________________________________ +
27/03/2015| 10:11| 27/03/2015| 10:32| AUTOMATIC BLAST CHILLING | 1 | +27.4 | +3.0 | O |
27/03/2015| 15:09| 27/03/2015| 15:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +17.1 | -18.0 | 0 |
31/03/2015| 06:38| 31/03/2015| 06:42| MANUAL BLAST CHILLING | 0 | +20.0 | +3.0 | O |
31/03/2015| 13:26| 31/03/2015| 14:22| AUTOMATIC SHOCK FREEZING | 1 | +24.8 | -18.0 | 0 |

Start: nata v Bpemsi Havana umkna

Stop: gata 1 Bpems KoHLa LmKnia

Cycle : Tvn uukna

P: Hanuune TemnepatypHoro wyna ( 1 = TemnepatypHbln Uukr; 0 = BpeMEHHOM LIMKIT )

in [°C]: TemnepaTtypa B Hayane uukna

out [°C]: TemnepaTypa B KOHLE LMKna

A: yka3blBaeT, ecnm BO BpeMs Lykna Obinv obHapyXeHbl aBapuiHble CUrHanbl aHoManbHOW TeMnepaTtypbl BHYTPY
npubopa ( 1= Hanu4me aBapuiiHoro curHana; 0 = oTCyTCTBME aBapUNHbLIX CUTHANOB, ONacHbIX Ans NpoaykTa )

2 40 - TexHu4eckne AaHHble N XapaKTepUCTVIKN MOTYT NOABEPraTbCs M3MeHeHVsIM 6e3 NpeBapyTeNbHONO YBEAOMITEHUS -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes a des changements sans avis
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15.10 - CTEPUJIU3SALUA (PAKYIIBTATUBHO)

PyyHon BpeMmeHHon uukn npogormxkutensHocTbio 300 cekyHA.

Ha maiumHe B pexume STOP:

C nomoLubto kHonok ctpenok BBEPX n BHIAS
BblbpaTh umkn 8 CTEPUITUSALIVA.

OO o0

YTto6bl BbIOpaTh AaHHbIW LMK, HaxaTb kHonky MOATBEPXOEHWA.

L|,I/IKJ'I Ha4YnHaeTcd aBToOMaTtn4eCckn C 06paTHbIM OTCHETOM BpeEMEHU, OCTaBLUEerocAa A0 3aBepLUeHnd.

O6 okoHYaHuK uMkna coobLiaeT 3yMMep, KOTOPbIA NodaeT 3ByKOBOW curHan. [nsg oTkrAveHns 3yMMepa HaxaTb KHOMKY
BPEMEHHOrO LuKIa.

- TexHUJeck1e AaHHbIE U XapaKTepyCTVKA MOryT NOABEPraThCcs MaMeHeHWsM 6e3 NpeagapuTensHoro yeenomneHns  -Technische Daten und Eigenschaften mit Anderungen ohne Anzeige 2 4 1
-All the specifications are subject to change without notice - Données techniques et caracteristiques suiettes & des changements sans avis
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16 - MEHIO INFO-ESC

Ha nprBope nmeeTcst BTOpOe MeH0, AOCTYN K KOTOPOMY BO3MOXEH Yepes3 KHOMKY @ :

[Mocne HaxaTtns 3Ton KHOMKM ¢ nomoLlbio cTpenok BBEPX n BHU3 mMoxHO BbIBECTU creaytoLLee MeHHo:

1-1/0 ( noka3 Takke BO BpeMs TeKyLLero Lumkna ) TOMNbKO YTEHne
2- Tekywwme aBapuiiHble curHambl  ( MOKa3 Takke BO BPEMs TEKYLLEro uukna ) TOMNbKO YTEHne
3- AsbIk YTeHue 1 3anucb

4- Bpems yTeHune 1 3anucb

5- [NepeyeHb aBapUNHbLIX CUTHAIOB TOJIbKO YTEHNE

6- S/N TOMNbKO aBTOPU30BaHHbIE
7- MNapameTpsbl TONMbKO aBTOPU30BaHHbIE
8- MNMporpammHoe obecneveHne TONbKO aBTOPU30BaHHbIE
9- CkaHep TONbKO aBTOPU30BAHHbIE
10- Cbpoc TONbKO aBTOPU30BAHHbIE

HekoTopble MeHI0, Kak BUAHO U3 ONUCaHWs Bbille, 4OCTYMHbI TONMbKO Nocne BBoAa napons. MNaponb npegoctaBnseTcs
CNy00W TEXHNYECKON NOAAEPKKM TONBbKO KBaNMMULMPOBaHHBLIM TEXHMKAM, MOCKOMbKY M3MEHEHUS!, 0COBEHHO

B NapameTpbl, pagukanbHO MeHsII0T paboTy npubopa. [laHHble, 4OCTYMHbIE TONBbKO AN YTEHUS, SIBNSIOTCS
nHopmaTuBHbIMU. [laHHble Ans 3anvcu 6e3 BBoAa Napons MOryT 3afaBaTbCsi KOHEYHbIM NMOMb30BaTeNeMm.

OO |o0ge

Mpwn nosiBneHmmn Ha gucnnee Hagnucu STOP HaxaTb kHonky Info-ESC

Ol = |00

Haxatnem ctpenok BBEPX n BHN3 mMoxHO nucTaTtb BCe MEHHO.
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MoameHto I/O moxeT BbIBOOUTHLCH Takke 1 BO BpeMsa pabodero Lmkra, OHO NO3BOMSET NOKa3aTb creayoLlime cBeeHNs:

- Temnepatypa gardvka Bo3gyxa: 3HayeHue ykasaHo B °C

- Temnepatypa gatyvka ucnapuTens: 3HadyeHue ykasaHo B °C

- Temnepatypa gatymka KoHgeHcaTopa: 3HadyeHue ykasaHo B °C

- Temnepatypa TemnepaTypHoro Lyna: 3HavyeHune ykasaHo B °C

- D1 MukposblkntovaTtens asepu 1: 3HayeHne 1 akTuBeH, 3HavyeHne O He akTUBEH

- D2 MarHutoTepmMumyeckmii Boikntodatenbs: 3HavyeHne 1 akTuBeH, 3HadeHne O He akTUBEH

- U1 Komnpeccop: 3HadyeHure 1 akTuBeH, 3HadeHne 0 He akTuBeH

- U2 BeHTunaropsbl: 3HavyeHne 1 akTuBeH, 3HadeHne O He akTUBEH

- U3 MN3OH gBepHon pamku: 3HavyeHne 1 akTmBeH, 3HadeHne O He akTUBEH

- U4 Ctepunusatop/ceetoanon/aBapunHbsiin curHan: 3HadeHne 1 aktmuBeH, 3HavyeHne 0 He akTUBEH

Ctpenkamn BBEPX vnn BHU3 nponuctatb BCe 3Ha4eHus.

OO |o0ge

HaxaTtb kHonky INFO-ESC, utobbl BepHYTbCS K OKHY, rae Ha gucnnee BbiBegeHa Haanucb STOP.
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16.2 - TEKYLUWME ABAPUAHbIE CUTHATbI

Moametio TEKYLME ABAPUVHBLIE CUTHATBl MoXeT BbIBOAWUTLCS Takke 1 BO BpeMst paboyero umkna. OHo nossonsiet
rnokasaTb NepeyveHb TEKYLLMX aBapUHbIX CUTHaNoB BO Bpems Lmkna. Ecnm aBapuiHble curHarnbl OTCYTCTBYHOT, Ha
aucnnee BoiBoautes HET ABAPUWHBIX CUTHANOB.

CnefnyeTt NOMHUTb, YTO aBapuUnHbIE CUrHanMbl 0BCMYXMBaHWS, OTCYTCTBUSA TeMNepaTypHOro Lyna u XpaHeHust He

OO |o0ge

Mpwn nosiBneHumn Ha gucnnee Hagnucu STOP HaxaTb kHonky Info-ESC

Bbi6paTtb nogmeHto 2 ¢ nomowbio CTPEJTIOK BBEPX nnu BHN3.

OO o0

HaxaTb KHOMKY NOATBEPKAEHUS.

HaxaTtb kHonky INFO-ESC, utobbl BepHYTbCS K OKHY, rae Ha gucnnee BbiBegeHa Haanucb STOP.
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16.3 - A3bIK

MoameHio A3bIK nossonseT 3agaTh A3blKk MEHIO. VIMetoTcsa criegytoLme A3biku:
UTANBAHCKUN - UICNAHCKUN - dPAHLY3CKUW - HEMELKUI - AHTTIMMCKUI - NMOJTbCKNIA

Korga BbIbop gA3blka caenaH, npubop nogaet curHan 3ymmepa, a Ha aucnnee nosisnserca Hagnmuce STOP.

OO |o0ge

Mpwn nosiBneHumn Ha gucnnee Hagnucu STOP HaxaTb kHonky Info-ESC

Bbibpatb nogmeHto 3 ¢ nomoubio CTPEJIOK BBEPX unu BHAS.

OO @ 00

HaxaTb KHOMKY NOATBEPKAEHUS.

Crtpenkamu BBEPX vnn BHN3 nponucTatb, 4ToBbl HaNTN HYXXHbIN S3bIK.

OOl @ 00

[nsa Hy>xHoro Bbibopa HaxaTb kHonky NMOOTBEPXOEHUNA.

OJOR NN ECIGIIS

lMocne curHana noaTeepXxaeHns Bbibopa Ha ancnnee nosiBUTCS
Hagnuck STOP.
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16.4 - BPEMA

MoameHio BPEMA nossonsiet 3agath gaty v Bpems. Cnegyet NOMHUTb, YTO Takue HaCTPOMKN OYEHb BaXKHbI, MOCKOIbKY
OHW 3aTeM ykasbiBatloTcsa Ha otyeTax HACCP.

[aTta BbiBOgMTCA B dhopmare O40-MM-IT

Bpemsa BbiBoguTcs B chopmarte Y4:MM

IO INECIGIIS

Mpwn nosiBneHumn Ha gucnnee Hagnucu STOP HaxaTb kHonky Info-ESC

Bbibpatb nogmeHto 4 ¢ nomoubto CTPEJIOK BBEPX unu BHAS.

OO 100

HaxaTb KHOMKY NOATBEPKAEHUS.

SJORNNNECIGIEIS

Ctpenkamn BBEPX vnn BHU3 nponuctatb, 4Tobbl 3aaaTb NpaBuiibHOE 3HaYeHne.
[na nepexopga k crnegytowen senmunHe Haxatb kHonky NMOATBEPXOEHUA.

OOl = 000

HaxaTtb kHonky INFO-ESC, utobbl BepHYTbCS K OKHY, rae Ha gucnnee BbiBegeHa Haanucb STOP.
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16.5 - MEPEYEHb ABAPUNHbLIX CUTHAIOB

Moamento NMEPEYEHBb ABAPUNHbBIX CUTHAJTOB no3BonsieT nokasaTh nocrefoBaTensHo nocrneaHue 32 curHana ¢
yKasaHvueM gaTtbl U BpEMEHM Hayana.

CnenyeTt NOMHUTb, YTO aBapuUnHbIE CUrHarbl 0BCMYXMBaHWS, OTCYTCTBUSA TeMNepaTypHOro Lyna u XpaHeHust He
BbIBOAATCA.

OO INNECIGIIS

Mpwn nosiBneHumn Ha gucnnee Hagnucu STOP HaxaTb kHonky Info-ESC

Bbibpatb nogmeHto 5 ¢ nomoubio CTPEJIOK BBEPX unu BHAS.

OJORNNCIGIELS

HaxaTb KHOMKY NOATBEPKAEHUS.
Mpn HaNMYMKM aBapUNHLIX CUrHANoOB Nokas HayHeTcs ¢ curHana 01.

Haxatb kHonky INFO-ESC, uytobbl BepHYTECS K OKHY, KOrda Ha gucnnee
BblBegeHa Hagnuce STOP
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YcTpaHeHune Henonaaok
SPEED - FASTER
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17 - TABJIMLIA ABAPUUHbIX CUTHANOB

Ecnu obHapyxutcst HenmcnpaBHOCTb, NPMOOP NpeaynpexaaeTt nofb3oBarenst curHanom aymmepa. CurHan MoxHo
OTKMOYNTL HaxkaTuem kHorkn INFO/ESC.

Pexxum aBapVIIZHOI'O CUrHana coxpaHdaeTca o Tex nop, noka He 6yp,eT yCTpaHeHa npnynHa gaHHOro curHana.

Hanee npunBoanNTCA Tabnuua c YKasaHnem aBapMVIHbIX CurHanos, npeayCMOTpPEeHHbIX B Clly4dae HeMCﬂpaBHOIZ pa60TbI

npubopa:
[MEPEIL, TPUHAMAEMBIE |
COOBLLUEHUE OB OLUUBKE [ONMUCAHUE BEPOATHAA MPUYNHA NONb30BATENEM
MpenynpexaeHue o BbIHYTb NPOAYKT M3 WKada
TEKYLEE XPAHEHNE TEKYLLEM LIMKNEe XpaHeHUs! LIMkn ycrnewHo 3aBepLueH BLICTPOro OXNaXxaeHUs 1

NPOOOIMKUTENBHOCTLIO 24 Yaca.

lOCTaHOBUTb LINKIT.

TEMMEP. WYMN HE BCTABJIEH

OTCyTCTBYET TEMMEPATYPHbIii
LLLyN NpoayKTa

LLlyn He BCTaBneH nnu
NOBPEXAEH.

BcTaBuTb LLyn B NPOOYKT.

Ecnv npobnema He

yCTpaHeHa, o6paTuTbCs K
KBanMMULMPOBAHHOMY TEXHUKY.

[IBEPb OTKPbITA

[1Bepb OTKpbITa

[IBepb OTKpbITa

3akpbITb ABepb. Ecnun npobnema
He ycTpaHeHa, 0bpaTuTbes K
KBanMMULMPOBAHHOMY TEXHUKY.

BPEMSA OTTAVKMN

OTTalika 3aBepLueHa ns-

33 NPEBbILLEHUS BPEMEHU
UM OTTalika NpoaosHKaeTcs
nonbLue NpeaycMOTPEeHHOTo

MCﬂapVITeJ'Ib elle He oTTadan

BbINONHUTL JONONHWUTENbHYIO
OTTalKy UNu oCTaBUTb
npnbop B pexunmMe oXugaHus
Ha 12 4YacoB C OTKpbITON
nBepuei. Ecnv npobnema
He ycTpaHeHa, 0bpaTuTbes K

[KBaIMDNLUIMPOBAHHOMY TEXHUKY. |

BbICOKAA KOHOEHCALINA

HepoctatouHoe nornotleHune
[Tenia KoHAeHCaTopoMm

MoBbIlWeHHan TemMnepatypa
NOMeLLeHNs, NOBbILLEHHAs
TemMneparypa KoHaeHcaTtopa,
BEHTUNATOP KOHAEHcaTopa He
paboTtaeT

MpoBeTpUTL NomeLLeHue,
OYNCTUTL KOHAEHCATOP U He
3aKpbIBaTh BO3Oyx03abopHbIe
oTBepcTUsl. Ecnu npobnema
He ycTpaHeHa, o6paTuTbCs K
KBaNUULMPOBAHHOMY TEXHUKY.

i1aTynMKa KoHOgeHcaTtopa.

NaT4ynKa KoHaeHcaropa.

NMEPEBOW OTKNIOYEHME NUTAHUS BO OTKNIOYEHNE NMUTaHUS BO BoccTaHOBUTL MOAKMHOYEHe

ONNEKTPO3SHEPI I BpeMs Lmkna BpeMs LMKna. npubopa K aneKkTpoceTy.

MATHUTOTEPMUHECKU  [ERERER 0TS fovnpoccopa, neperpyaia [O0PaITson &

BBIKNIOHATEND BbIKNto4aTens Komnpeccopa KBANMULPOBAHHOMY TEXHUKY
HewncnpasHocTb nnu nonomka [HencnpasBHOCTL unu nornomka|0O6patntbes K

IATHAK BOSAYXA naTyvka Kamepbl. naTumka Kamepsbl. KBannULMpoBaHHOMY TEXHUKY
HewvcnpaBHocTb nnun nonomka  [HencnpaeHocTb unu nonomkal|O6patntbes k

IATHMK UCNAPUTENA [naTyvKa ucnaputens. [naTtyvka ncnaputens. KBannLMpPOBaAHHOMY TEXHUKY

NATUMK KOHOEHCATOPA HevicnpaBHocTb nnun nonomka  [HencnpasHocTb unu nonomkal|O6patntbes K

KBanmMuLMpoBaHHOMY TEXHIMKY

TEMMEPATYPHbIV LY

HewncnpaBHOCTb Unn nonomka
[TeMnepartypHoro wyna.

HewncnpaBHOCTb MM NonioMka
[TeMnepartypHoro wyna.

O0bpaTnTbCs K
KBanupuLMpoBaHHOMY TEXHUKY
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|MEPbI, NMPUHUMAEMBIE
BEPOATHASA NMPUYNHA NONb30OBATENEM

[OTCYTCTBYIOT, MOTOMY 4TO
\vaaneHbl

COOBLUEHUE OB OLUMBKE |ONMMCAHUE
Bctasuts USB-HocuTens.
USB-HocuTenb He
OTcyTCTBME USb-HOCUTENSA BO Ecnu npoGnema He
NOT USB NOAKIIOYEH, HEUCTIPABEH UIN
BpeEMS 3arpy3ku AaHHbIX haccp cTpaHeHa, o6paTuTbes K
He pacrno3HaH
He BbINONHEHO HM OOHOro
HET OAHHbIX [laHHble HACCP otcyTcTBytOT HVKna, i AanHbIe

cnonb3osaTtb Npnbop, 4To6bI
nony4nTs ot4etbl HACCP

BbICOKAA TEMIMNEPATYPA

Temnepatypa B kamepe
npeBbILIaeT 3aAaHHble
npenenb

MpeBbILeHne MakcMmarnsHOro
BPEMEHWN KOHAEeHcaLmm

OTKAOYNTL NPMOOP, BKIHOYUTL

BHOBb W BbIMOMHUTE LMK
oTTarkn. Ecnn npobnema He
yCTpaHeHa, obpaTtuTbCs K

HU3KAA TEMIMEPATYPA

TemnepaTypa B Kamepe Hmxe
3aJjaHHbIX Npegernos

Komnpeccop pabotaet
HernpepbiBHO 6€3 OCTaHOBOK.

BbIKMHOYMUTL U BHOBb BKITHOUYNTb
npubop. Ecnu npobnema He
CTpaHeHa, 0bpaTnTbes K
KBaJ'IVI(bVILI,I/IDOBaHHOMV TEXHUKY.

Bo BpemMA 06pau.|,eva K KBaJ'II/I(bVILI,I/IpOBaHHOMy TEXHUKY BaXXHO BCerga coobuiatb cneaywume gaHHble:

CoobLieHne 06 oLinbke
CepuinHblii Homep npubdopa

YTo6bl yaanuTb aBapuiiHbIn curHan, npusectu npnbop B pexum OXWOAHNA.
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