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1. INTRODUCTION

1.1 Safety
If not properly used Tenderizer Mod ABI is a machine potentially DANGEROUS . Never
introduce the hand inside the Protection Lid, No.05 ( Pic.04) through its upper opening ,

mainly when the machine is running , because serious damage may arise for the operator .

Any movable part, to clean it or for other maintenance purpose , shall only be withdrawn
by skilled and duly trained people , following the below instructions , to avoid accidents .

1.1.1 Keep the machine unplugged when needing to remove any movable part , when
cleaning or for maintenance purposes .

1.1.2 Handle the Rollers No.03 (Pic.02) with care , for they have very sharp Blades . To
withdraw them use the Rollers Extractor No.01(Pic.02) .

1.1.3 Never use any kind of instruments to introduce the meat into the Protection Lid
No.05(Pic.04) upper opening .

1.1.4 Never lift the Lid No.05 (Pic.04) before the Rollers be surely still .

1.1.5 Never throw water directly on the machine . To clean it use a wet cloth .
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ATENCAO/ATENCION/ATTENTION

- Antes de efetuar limpeza ou manutencgéo no equipamento retire o
plug da rede de energia elétrica.

- Antes de efectuar la limpieza o mantenimiento en el equipo, sacar el
enchufe de la toma de corriente eléctrica.

- Alwais unplug the machine before cleaning or maintenance.
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Registro de Garantia T‘rn
Skyfood

Preguntas sobre come llenar este formularie?
Bamada 1=B00=503=1534 [ 305=B68=1603
Devuelva el formulario complete a la:
SKYFOOD EQUIPMENT LLC

11800 Biscayne Blvd, Suite 516

North Miam., FL 32187 - USA

O fax formulario a:

786 522 6765

* Persona de Contacto:

*Tipo de Empresa:
[0 Panaderla Bagel y Operaciones
[ Panaderia {Asociads con Restaurante)
O &clera
[] Negocios e Industia en |a Casa de Abmentacidn
O carniceria
O Abestecimiento
O club de Tiendas
[0 Tienda de Comveniencia
O Clubde Campo
O Delcatessen (Cadena / Restaurantel
O Debcatessen (Indepenaiente y No-Restaurant)
[ Tienda de Alimentos
[0 Gobierno
O Hospital
O Alsjamiento

* Nombre de |13 Compania:

O Mayorista con Comestibles

[ Mayorista sin Comestibles

O Emnacador de Carne

[ Otros negocios que prepara o vrver alimentos

[:] Otros negocios gqus vende, pero no sirven comida
O Pizza iCenar en Mevar)

[ Restaurantes {independiente / cadenal

[ Escuels

O Estadios / Coliseum

O Supermercado

O &l parque tematico

O Universidad / Escuela

O videdn

O Chube de Almacenes

D Cperacion de cocclon al por mayoe (he imatitucianal)

* Direccion:
* Cludad:

* Estado:

* Zip Code:

* Teléfono:

Fax:

** E-mail:_
Pagina Web:

[ Megustaria unirse a |a stz de corea,

Detalles del Producto

* [tern Comercial del Producto:

titem corrercal delpracucto w awede erooater w1 le eligeeta de dealiboiién del potuos dels maguine

* Numero de serie

__* Confirme el umero de serie;

Lita irfermaien, d mumers de weie gel procucte, lemhitn se pusde encenirar en b eigurts de dentfeacide del producta @ la migune

* Prueba de compra: [ ¢

O se
I
* Comprado em: i / (mm/dd/yyyy)
* Adquirido en:
o dels camipefila
*Indhia que el campo 21 obllgatono ** Indica que d campo es obligatorio y no obligatore por Fax
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Todos |os productos gue 58 encueniten en instElamones 0 demichos que no 5S50
posmercies, deben ser levades o despachades oon fede prepagd. sed paqa @S
instalacones de SKYFOOD, sea pama una compalia de servicio ("Compafiia de Senvicio™)
indicada por SKYFOCD, Productos que se encusntren en ns@laciones comemisles ¥ con
peso menod que setenta (70} librag seben ser traidos o despachados, flets prepago, sea
para fas nstalaciones de SKYFOOD sea para la Compadia de Sewicio. Distancia o tismpo
de viape MO seran pagados SKYFOOD ofrece uma garantia limdsds en st para
producios gue eslén somente en indalaconss comemslales con pess nela SUpeiior &
eaienta (T litras, siempre gue estén instalados en una direccidn dentro de un rayo de
treantz (30) milles de wna Compafia de Senacio, Usuanos finales san responsables por
todos fos costos exira de viaje y costo por milla. En esle case ssrioas de garanlka
sasdin provensdos duranie ks horas de trabajo comerciales.

Este preducto sera sustituido o reparade bajo la garantia, por un penodo de un (1}
ano desde fa fecha de compra por &l comprador originalfusuario {"Usuario Final"}, &
diez ocho |18) messes a partir de la fecha de envio desde &l almacén de SHYFOOD
cual S6a la Fecha que expire primers

Acceenicd Lecn remplazados O reparados h::u [F] garanli: par un periodo de (30} dias a
partr ¢e la fecha de compra por el compradonfesuanio {Usuano Final’), ¢ dez ocho [1H)
rnesas A padtic de la fecha de envio desde e almacén da SEYFOOD cual sea la techa que
By primen

La garantia no serd aplcable kasts que un formclano de REGISTRO DE GARANTIA sea
Mecieda par SEYFQOD EQLEPMENT, LLGC, dentio de treint (30) dias de la feche de la
compra, E REGISTRD DE GARANTIA sea.en el Manual de Instruocion de cada praducts
d en & st de SKYFOOD wew skyiood us B Usuano Final debe llenar ed lormuans de
REGISTRO DE GARANTIA v mandario para SKYFOOD de acuemlo con [as mstruccones
indicadas en el refarido site. Sin el cum plimiento de esta condicion la garantia NO ser
valida.

lLa garantia no sa extiends para productos de tercams. Mo axisian ofras garantias o
condiclonss expresas oiras gue aguellas ofrecidas por cada fabricante de
productos vendidos por SKYFOOD gue no sean bajo |a marca SKYFOOD,

Para pregunias o asistenca, no devuesha o producie 6 accesonios para |a tenda, por favor
llame -5 Toll Free 1-B00-505-To34, © viete la seccion Sewvicio al Chente an
vy skyfood. es Para un sepdios maa rdpide lenga disponible el nambre dal models, e
numerna de serie y la prucha de compra para qua &l operador e asista.

SKEYFOOD s& reserva el derecho de cambiar los términos de ta Garantia Limitada a
cualquier momento sin previo aviso, Tambidn se reserva el derecho de cambiar el
proyecta v s sspecificaciones de sus squipos ¢ cualquisr otre documentacicn a
cualquier momento. B wsuana final ne tendra derscho a compensaciones
resultantes de éstos com bios,

Actualizacion :
Estes Terminos ¥ Condiclones fueran por uiimo actualizadas en 2 de Mayo 2016

1.2 Main Components

The Meat Tenderizer Mod. ABI is a table top machine designed to tenderize beef. The meat
shall not be frozen and shall be without bones .

The machine different parts are mainly manufactured using high grade materials , as
polished aluminum, stainless steel and long life non toxic plastic material .

PICTURE 01 PICTURE 02

oy o1

01- Protection Lid 01 - Rollers Extractor

02- Combs 02 - Handle

03- Rollers support 03 - Rollers
PICTURE 03 PICTURE 04

01 - Combs 01 - Rollers Support
02 - Rollers Support 02 - Cabinet
03 - Base

04 - ON/OFF Switch
05 - Protection Lid



1.3 Technical Characteristics

TABLE 01
Characteristics Unit ABI
Average Production | Ib.h | upto 880
Voltage V.  [1100r 220
Electric Current A 4,7
Frequency Hz |50 or 60 (*)
Power Rating HP 0,33
Consumption Kw.h 0,26
Height Inches| 163/8”
Width Inches| 153/8”
Depth Inches| 73/4”
Net Weight Ib 35
Gross Weight Ib 44

(*) Observation : Frequency will be the one indicated on motor label

2. INSTALLATION AND PRE-OPERATION

2.1 Instalation

The Tenderizer should be placed on a leveled working surface , preferably 850 mm high
above floor (Pic. 05) . Control the electricity source voltage , it shall be the same as the
Tenderizer motor voltage . To adjust the machine voltage to the network voltage use the
voltage change switch, placed on the opposite ON/OFF switch side .

The cord has a plug with two round pins and a grounding wire . The three shall be well
connected before to switch ON the machine .

|_ SKEYFOOD EQUIPMENT LLC - SERVICIO

Hara preguntas o amasbencla, llamse SKY R3O0 EQUIFMENT Toll Free: 1-B03-503-r534, o
visite |3 seccion de Sewvicio al Cliente en www. skyfood. s

| GARANTIA LIMITADA DE SKYFOOD

Salvo especificado diferenternente nuevos producios SKYFOOD accesorios  excluidos,
vandides por SKYFODD EQUAPMENTS, LLC ("SKYFO2ODT, para wso solaments an bos
Estados Unidos { colectivamente 'Productos’ o singulammente “Producto”) son
garanbrados de eskas libres de defecios en s matersies v 2 omano de ob@ por un
pericdo de un (1} afic desde |3 fecha de compra por el comprador originaliusesrio
("Usuaria Feal’), & disz acha (13) meses a paftir de la fecha de envie desde el alimacén
de SKYFODD cual 524 I fecha que @cpire primen:. Vanos produchos nusyos y Accesonos
pueden ser garantizados por un pericde diferente de un (1) afo, mientras otros podrian
ealar sjetos a bmitaciones de tansporte, como especticads en Manual de Instrussian
del producto, Es necesarle presentar la Frueba de Compra, caso contrario |a garantia
NO SERA APLICABLE. Minguna garsntia e& dada & implicia pars UsSUSnNos E8cundanas o
para fergeras pares Es condwion fundamertal de la Garantia que SKYFOOD sea
notficada de cualquier defecto en matenales & mano de obra en 8l plazo de cinco (3] dias
del acurrido, dentro del plaze de la garantia. Si el aviso del reclarmo, bajo esta garantia, es
hecho en tiempo por @l usuarie final, SKYFQOD & wna compania de senice [ Compadia
de Sewicio” indicada, hard el repara o B sustitecidn del Producto, a criteric de
SKYFOOD, bajo as condicones adicionales escritas abap

Ests garantia no se aplica sl el dafo ccume de una instatacion improga & mantenirmento
hechs por una compafia de servicio (Comeadia de Sewvicio?) na avlorizads, tension
eléctrica errada, ni si oS productos © paries hubieren sido usados fuera de confarmidad
cof les instrucciones de operscidn y mantenmiento, sujetos a mal wss & ebuso, &
damnificadas forf accidentes, causas de Mserza mayar, uss anormal, lension & cualkuier
otra causa que no sea de responsabilidad de SKYFOOD o sfuera de su razonabée control,
Esta garantia MO cubre mano de obra de servicio y despensas de wiaje para
proceder ajustes en los productos o ly accesorios. Ademas del desgaste y rasgue de
algunos items, coma pera ne limésdo a; partes de vidno, hojas de corte, piedras, cuchilas,
plates, cechillas e corle dsoos de oofe, vedamientos, cambios de cleo, cinla para
vadamienta, cintas de aidamienio, gusnes, rodamienios avlc-lubricades, carbonis para
motores eléctricos, v ofres partes desgestables por su naturaleza y gue necessten ser
repuesiss con frecuenca. Gomponentes eléctrices estan sujetos a desgaste v rasguea
natural ¥ no estan cublertos por esta garantia, ESTA GARA NTi&4 ESCLUDE TODAS
GARANTIAS VERBALES, ESTRUCTURALES, EXPRESA, O IMPLICITA QUE PUDIERA
SER APLICABLE A SKEYFOOD, INCLUSC, FPERO NO LIMITADD A, CUALQUIER
GARANTIA IMPLICITADE COMERCIALIZACION Y ADAPTABILIDAD PARA
FIMALIDADES PARTICULARES. Bap nnguna crcunstancia  SKYFOOD  sera
responsable por perdida de wso, menta o lucres cesantes o por dafios incdenies o
consecuentes SKYFOOD en ninguna crcunstancia sesd responsable por cusiquier
perdida, dafie dafio ocult, despenss o alrasa de mercadenas, por cualquer moliva
cuando dichas mercaderias esiuvieren en custodia, posesion O conbrol de tercems partes
selecoionadas por SKYPOOD para despachar, tramitar, libertar, trensporar o ofros
sandloos relalivos a estas mercaderias. El Unles remedn por la quisbra de swalkpeer
garantia s Bmita a ko que &5 expussto amiba.
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PICTURE 05

2.2 Pre Operation

Recommended height
above floor
850 mm

Be sure the Tenderizer is stable . Before to start operation wash the removable parts with
hot water and neutral soap, rinse and dry before to replace them into the machine .

The Combs (Pic. 06) avoid the product to wind up on the Rollers No. 03 (Pic.02) and
therefore help the exit of the product . To withdraw the Rollers No. 03 ( Pic.02) with safety,

use the Roller Extractor No 01 ( Pic.02).

IMPORTANT

Always use the Combs ( Pic. 06 ) when operating the unit.
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COMBS



2.3 How to Introduce the Meat

IMPORTANT
Do never remove the slices by the blade front side.

The Model ABI Tenderizer is a LOW ROTATION machine. Its operation is simple, however it
does need the complete operator attention to avoid any accident .

Place the meat to be processed inside the Protection Lid opening No. 01 (Pic. 07),
and freely, let it get inside the machine.

Tenderizes with 20cm length (about 8” and 1,3cm thickness ( about %5”).

PICTURE 07

3. OPERATION

3.1 Starting

The Protection Lid No.01(Pic.07) SHALL be duly fitted. To start the machine press the ON/
OFF Switch No.04(Pic.04) placed on the cabinet.

3.2 Removing and replacing the Rollers and the Combs

IMPORTANT
When any removable part of the machine has to be removed, switch OFF the
machine and unplug it . Wait the Rollers No.03(Pic.02) to be completely still before
to lift the Protection Lid No. 01(Pic.07) .

to SKYFOODS faolgy or to & Serice Company. Mileage or traved tme vall MOT be pad
SHEYFOOUD affers a lirmded onsite warranty loe preducts ORLY held al éommersial
facilites, whose net weight excaeds seventy (T} s, provided they are installed in a
locstion that s within a thiry (30} mele radivs of &3 Service Company End Users arg
responsible for all extra travel and mikeage rates. In this case, wamanty senvices will ba
proviced during reguéar business hours

This product will be replaced or repaired under warranty, for a penod of (1) year,
beginning frem the date of purchase by the ariginal purchasenuser ["End User'), ar
eightesn |18) months from the date of shipment from SKYFOOD'S warahouss,
whichever expiras first.

Acceczonies will be replaced or repaired under warranty, for & pesod of (30} days,
beginning fram the dabe of purchase by the ofpnel purcheserfuser "End Lsar), or
gighteen (187 manths from the date of shipment from SKYFOOD's warchouss, whicheyver
e e first

This warranty shall net ke effect untll a properly completed and exscuted WARRANT Y
REGISTRATION Torm has been reéceivesd by SKYFODD EQUAPNERNT, LLC, withan thirty
(200 days from the date of purchase. The WARRANTY REGISTRATION is awailable either
In the: Instrucion Manusd of every Prodoct o & SKYFODD s website wewskyiood us The
Ergd Vs st T oul e WARRANTY REGISTRATION Torm and sand i 1o SKYF2OD
according o the mstrechons posted on the referred website Failure to do s2 will YOID
the warranty

Mo edtended warranties for third party products. There are no other express
warranties ar conditions other than the one affered by each manufacturer for
products sold by SKYFODD, not under the SKYEOOD brand,

[d=5 gusshons of assetancs, oo rat refurn the prndur_'l OF dctaseses [ e shine please
a3l Toll Free 1-800-505-7554, or visit the Customer Service secton at waww skyfood, us
For faster secvice plesse have the ferns nama, senal number, and proof of purchsse for
Ihe= pperabor b assisd pou

SMYFOOD reserves the right to change the terms of (s limited warranty at any time
without any prier notice. It also reserves the right to change the design and
specifications of 1% equipment or any related documentation al any Ume. The end
usaris net entitked to upgrades or refunds rsuiting from thesa changes.

Uptates
Thesa Terms and Conditions wese |ast updated on May 277 2016
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| SKYFOOD EQUIPMENT LLC - SERVICE

Far questons or assistanee sall SKYFOOD EQLEPMENT Teoll Free: 1-B00-503-7534, or
visit the Customer Senvice secton at weww skdfood s

| SHYFQOD'S LIMITED WARRANTY

Lintess othemsse spechied, new SKYFOOD products, sscudmg scoessores, sold by
SKYFOOD ECUIPMENT, LLC, ["SKYFOODT), for use only in the continental United States
(cofectvely, 'Products” or singulary, “Product), are waranted to be free from defects in
rrederiale and workmanship for 2 pergd of one (1) vear from the date of purchase by the
ariginal purchasesfuser [End User”), o egbtesn (18] months from the date of shipmeat
from  SEYFOOD's wamhouse, whichewer expires first Several new products and
Accessories may be wadranted Tor a period other than one (1) vear while olthers may be
subeect to travel Fmitations, as spocified an the prodects. Instruction Manual Proof of
purchase must be presented; if not this warranty will be V3ID. Mo warranty & given or
Impieed lo 2 subsaquent ransferss o any ather third pady, ThE warranty |5 expressly
condtional wpon SKYFOOD bemng notfied of any defects in matenals or workmanship
sathin five (5] days of s occurrence, within the warranbed lime perod, T8 noetice of a claim
under this warranty s timely mede by the End User, SKYFDOD or 5 SKYFOOD's
designated service cormgeny (Sendce Company’), will repaic of replsce the Product, at
SKYFOODs discrebon subject to the addtional condibons bereinafler described

Thes warranty shall not apply § camage cccurs from snproper metallaSon or mamtenance
performed by an unauthorized senice company {"Sanvice Company’), ‘wiong voltage, nor
s the extend thal Products or parts have besn used other than in confarmances with
operating and maintenance instuctons, subkected to mswse or sbuse or damaged by
accidant, acts of God, abnoomal use, stress or any other rmalter unseiated o SEKYFOOD,
and beyond i reasooable contel This warranty does NOT cover service [abar and
travel to perform adjustments on products andior accessories. |n addibon o wead and
tear af cerain tems, such as, but nat limited B glass pars, blades stones chopper
cuftng knives, plates, sicing knives, cutting disc, gaskets, oil changes, sealng tape, heat
eeal wares, worm gears, seif-lubncating bushings, carbon brushes for elednic mocrs, anid
other parts expendable by nature and that need to be replaced frequently. Electrical
cempenanis are aubject to patural wear and tear, and are NOT covered by this
warranty. THIS WARRANTY EXCLUDES alLL ORAL, STATUTORY, EXPRESS OR
IMPLIED WARRANTIES WHICH MAY BE APPLICABLE TO SHYFOOD, INCLUDING,
BUT WOT LIMITED TO, AWY IMPLIED WARRANTY OF MERCHAMNTABILITY AMD
FITHESS FOR PARTICULAR PURPOSE Under no crcumatances shall SKYFOCD be
liable for loss of wse, revenwe or profit or for mcidental or consequential damages
SEYFOOO shall under no orcumstances be [able for any loss, damape, concealed
darnage, experse o delay of goode for any resson when zaid gocds are n Se cestody,
pessession of control of ferd paries selected by SKYFOOD to forssed, enber, clear,
transport, or endes ather senvices with respect to such goods The sole and esclusive
remedy for besach of any warfanty = limited to the remedies provided in the pamgaph
abowe

All prodiuds held at aon-commescial fac@Eiss or domiciles, mus) be taken o Shipred,
shigping charges prepaid, either o SEYFOOD's fasky or a S&YFOOD's designated
sar|ce company (“Service Company'}, Products held a3 commernciad facilites and wedghing
s than seventy (T0) 1bs must be aken of shipped, shipping charges are prepaid, eithar
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To remove the Rollers is a simple task , however it does require full attention from the
operator to avoid possible accidents . With a the machine completely still :
To remove the Rollers and the Combs

-Lift the Protection Lid No 01.(Pic.07) .

-To withdraw the Combs, just lift them , but watch their correct position ( Pic. 03 ) . Then
turn the Handle No.02 ( Pic.02) until the Driving Shaft No.01(Pic.09) keys are on the vertical
position , and with the help of the Rollers Extractor No. 01 ( Pic. 02) withdraw the Rollers
No.02 (Pic.08) .

To replace the Rollers and the Combs

- Turn the Handle No. 02 (Pic.02) until the Driving Shaft No.01 /(Pic.09) keys are on the
vertical position . Then with the Rollers Extractor.

- No.01 (Pic.02) help, fit the Rollers No.02 (Pic.08) into their keys and bring them to the
bottom of their casing . After, replace the Combs No.01 (Pic.08), and be careful to watch
their right position to fit perfectly the Protection Lid No.01 (Pic.07) . Place the Combs No.01
(Pic.08) in between the Rollers N.02 (Pic.08) , then replace the Protection Lid N.01 (Pic.07) .

PICTURE 08 PICTURE 09

oD 01

01 - Combs
02 - Rollers 01 - Driving Shafts

3.3 Cleaning

IMPORTANT
Never proceed to clean the machine when connected to the electric power source,
always unplug it . Before to lift the Protection Lid No.01(Pic.07) , wait the Rollers
N.02(Pic.08) to be completely still .

All the machine parts presumably going to contact the meat must be cleaned with warm
water and neutral soap , rinse and dried before to be replaced in the machine .

The remaining machine parts would be cleaned with a wet cloth .
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3.3.1 Wit the machine switched OFF and unplugged withdraw the Protection Lid No.01
(Pic.07) and the Combs No. 01 ( Pic.08) . Turn the Handle No.02 (Pic.02) until the keys are
in the vertical position. Using the Rollers Extractor No.01 (Pic. 02) lift the Rollers No.03 (Pic.
02) having particular care with the sharp rollers knives.

IMPORTANT
Observe the position of the Rollers before to remove them , and do care to replace
them into their original position.

3.3.2 Wash all the parts with hot water and neutral soap, rinse and dry before to replace
them into the machine .

3.3.3 Never use hard objects as, for instance : knives, forks or metal sticks to clean meat
pieces that could be found stuck to the Rollers. Use a nylon brush to remove them and to
clean the Rollers blades .

7. DIAGRAMA ELECTRICO

RED ELEGTRIGA
110V F 60Hz
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6 CONSEJOS GENERALES

- Do not wear loose fitting clothes while operating the unit. Do not use bracelets or any
other piece of jewelry. Have your hair always shortened and held up (use hair fishnets if
necessary) in a way it cannot reach any part of the machine. Roll up any loose sleeves.

-SKYFOOD is not responsible for any harm or injury caused by the negligent or inappropriate
use of this equipment by any operator. This equipment must be operated only by persons
whose age equals or exceeds 18 years old, in a safe and sound state of mind, free from the
influence of any kind of drugs and alcohol, that received proper training and instructions
regarding the correct operation of this machine, that are wearing correct and authorized
safety clothes. All and any kind of modifications carried on and applied to this machine
immediately nullifies any kind of warranty and may result in harm and injuries to the
individuals operating this machine and to individuals that are located in the machine
surrounding areas while it is being operated.

- Under no circunstances place your hands in the moving parts of the machine while it
is being used. Make sure the machine has come to a complete stop before acessing the
processed ingredients.

4. GENERAL SAFETY PRACTICES

IMPORTANT

If any recommendation is not applicable to your equipment, please ignore it.

The following safety instructions are addressed to both the operator of the machine as
well as the person in charge of maintenance.

The machine has to be delivered only in perfect conditions of use by the Distributor to the
user. The user shall operate the machine only after being well acquainted with the safety
procedures described in the present manual. READ THIS MANUAL WITH ATTENTION.

4.1 Basic Operation Practices
4.1.1 Dangers

Some areas of the electric device have parts that are connected or have parts connected
to high voltage. These parts when touched may cause severe electrical shocks or even be
lethal.

Never touch manual commands such as switches, buttons, turning keys and knobs with
your hands wearing wet clothes and/or wet shoes. By not following these instructions
operator could be exposed to severe electrical shocks or even to a lethal situation.

4.1.2 Warnings

* The operator has to be well familiar with the position of ON/OFF Switch to make sure the
Switch is easy to be reached when necessary.

* Before any kind of maintenance, physically remove plug from the socket.

* Provide space for a comfortable operation thus avoiding accidents.

* Water or oil spilled on the floor will turn it slippery and dangerous. Make sure the floor
is clean and dry.

* Before using any commands (switch, buttons, lever), be sure it is the correct one. In case
of doubt, consult this manual.

* Never touch any manual commands (switch, buttons, lever) unadvisedly.

* If any work is to be made by two or more persons, coordination signs will have to be
given for each operation step. Every step of the operation shall be taken only if a sign has
been made and responded.

4.1.3 Advices

* In case of power shortage, immediately switch the machine off.
* Use recommended or equivalent lubricants, oils or greases.

11



* Avoid mechanical shocks, once they may cause damages or bad functioning.

* Avoid water, dirt or dust contact to the mechanical and electrical components of the
machine.

* DO NOT change the standard characteristics of the machine.

* DO NOT remove, tear off or maculate any safety or identification labels stuck on the
machine. If any labels have been removed or are no longer legible, contact your nearest
dealer for replacement.

4.2 Safety Procedures and Notes before Switching the Machine ON

TABLE 02

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

* El producto en

procesamiento se queda preso

en el interior de la maquina.

* Los peines no estan
colocados.

* Coloque los Peines como
explicado en el item 3.2.

IMPORTANT
Carefully read ALL INSTRUCTIONS of this manual before turning the machine ON.
Be sure to well understand all the information contained in this manual. If you
have any question contact your supervisor or your nearest Dealer.

4.2.1 Danger

An electric cable or electric wire with damaged jacket or bad insulation might cause
electrical shocks as well as electrical leak. Before use, check the conditions of all wires and
cables.

4.2.2 Advices
Be sure to well understand all the information contained in this manual. Every operation
function or procedure has to be thoroughly clear.

Before using any commands (switch, buttons, lever), be sure it is the correct one. In case
of doubt, consult this manual.

4.2.3 Precautions
The electric cable has to be compatible with the power required by the machine.

Cables touching the floor or close to the machine need to be protected against short
circuits.

The oil reservoirs have to be filled until the indicated level. Check and refill if necessary.

4.3 Routine Inspection

4.3.1 Advice
When checking the tension of the belts or chains, DO NOT insert your fingers between the
belts and the pulleys and nor between the chain and the gears.

4.3.2 Precautions
Check the motor and sliding or turning parts of the machine in case of abnormal noises.
Check the tension of the belts and chains and replace the set when belts or chains show

* Los Rodetes paran durante
la operacion.

* Falta de energia eléctrica.

* Desgaste excesivo del
conjunto Sin Fin y Corona.

* Malo contacto en el enchufe o

en el cable de alimentacion.

* La maquina esta desligada del

soquete.

* Verifique si el enchufe esta
en su soquete.

* Llame la Asistencia Técnica.

* Verifique si el cable de
alimentacién no se ha roto
, o verifique los clavillos del
enchufe .

* Ligue el cable de
alimentacién al soquete

* Olor a Quemado o humo.

* Problema en el contactor.

* Llame la Asistencia Técnica.

* La maquina liga pero hay
demora para que los Rodetes
giren.

* Problema en el motor
eléctrico.

* Llame la Asistencia Técnica.

* Ruidos anormales.

* Rodetes colocados
incorrectamente .

* Rodamientos defectuosos.

* Inverta la posicion de los
Rodetes.

* Llame la Asistencia Técnica.
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5 ANALISIS Y SOLUCION DE PROBLEMAS

5.1 Problemas, Causas y Soluciones

La Sierra fue disefiada para que necesite un minimo de manutencién. Sin embargo,
pueden ocurrir algunas irregularidades en su funcionamiento, debido al desgaste natural
causado por su uso.

Caso haya algun problema con su maquina, verifique la Tabla — 02 abajo, donde estan
indicadas algunas soluciones recomendadas.

signs of wearing.

When checking the tension of belts or chains DO NOT insert your fingers between belts
and pulleys, nor between the chains and gears.

Check protections and safety devices to make sure they are working properly.

4.4 Operation

4.4.1 Warnings

Do not use the machine with long hair that could touch any part of the machine. This might
lead to a serious accident. Tie your hair up well and/or cover it with a scarf.

Only trained or skilled personnel shall operate this machine.

Never touch turning parts with your hands or any other way,

NEVER operate the machine without any original safety devices under perfect conditions.

4.5 After Finishing The Work

4.5.1 Precautions
Always TURN THE MACHINE OFF before cleaning by removing the plug from the socket.

Never clean the machine unless it has come to a complete stop.

Put all the components back to their functional positions before turning the machine ON
again.

Check the level of oil.

Do NOT insert your fingers in between belts and pulleys nor chains and gears.

4.6 Maintenance

4.6.1 Danger
Any maintenance with the machine in working situation is dangerous. TURN IT OFF BY
PULLING THE PLUG OFF THE SOCKET DURING MAINTENANCE.

IMPORTANT
Always remove the plug from the socket in any emergency situation.

13
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4.7 Warning

Electrical or mechanical maintenance has to be undertaken by qualified personnel. The
person in charge of maintenance has to be sure that the machine is under TOTAL SAFETY
conditions when working.

ruidos anormales.

Verifique la tensidn de las correas, y sustituya el conjunto, caso alguna correa o polea tenga
desgaste. Al verificar la tension de las correas, NO coloque los dedos entre la s correas y
poleas.

Verifique las protecciones y los dispositivos de seguridad para que siempre funcionen
adecuadamente.

4.4 Operacion

4.4.1 Avisos

No trabaje con pelo largo, que pueda tocar cualquier parte de la maquina, pues el mismo
podria causar serios accidentes. Amarrelo para arriba y para atras, o cubralo con un
pafuelo.

Solamente operadores entrenados y calificados pueden operar la maquina.

Nunca toque con las manos o de cualquier otra manera, partes girantes de la maquina.
JAMAS opere la maquina, sin algtin de sus accesorios de seguridad.

4.5 Después de Terminar el Trabajo

4.5.1 Cuidados

Siempre limpie la maquina. Para tanto, desliguela fisicamente del soquete.

Nunca limpie la maquina antes de su PARADA COMPLETA.

Recoloque todos los componentes de la maquina en sus lugares, antes de ligarla otra vez.
Al verificar la tensidn de las correas/cadenas, NO coloque los dedos entre las correas y las
poleas ni entre las cadenas y engranajes..

4.6 Manutencion

4.6.1 Peligros
Con la maquina ligada cualquier operacién de manutencién es peligrosa. DESLIGUELA
FISICAMENTE DE LA RED ELECTRICA, DURANTE TODA LA OPERACION DE MANUTENCION.

IMPORTANTE

Siempre desligue de la red eléctrica en cualquier caso de emergencia.

4.7 Aviso

La manutencidn eléctrica o mecanica debe ser hecha por una persona calificada para hacer
el trabajo.

La persona encargada por la manutencién debe certificarse que la maquina trabaje bajo
condiciones TOTALES DE SEGURIDAD.
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Evite choques mecanicos, ellos pueden causar fallas o malo funcionamiento.

Evite que agua, suciedad o polvo entren en los componentes mecanicos y eléctricos de la
maquina.

NO ALTERE las caracteristicas originales de la maquina.

NO SUCIE, RASGUE O RETIRE CUALQUIER ETIQUETA DE SEGURIDAD O DE IDENTIFICACION.
Caso alguna esté ilegible o perdida, solicite otra al Asistente Técnico mas cercano.

LEA ATENTAMENTE Y CON CUIDADO LAS ETIQUETAS DE SEGURIDAD Y DE IDENTIFICACION
CONTENIDAS EN LA MAQUINA, AS{ COMO LAS INSTRUCCIONES Y LAS TABLAS TECNICAS
CONTENIDAS EN ESTE MANUAL.

4.2 Cuidados y Observaciones Antes de Prender la Maquina.

IMPORTANTE
Lee con atencion y cuidado las INSTRUCCIONES contenidas en este Manual,
antes de ligar la maquina. Certifiquese que entendio correctamente todas las
informaciones. En caso de duda, consulte su superior o el Revendedor.

4.2.1 Peligro
Cables o hilos eléctricos con aislamiento dafiado, pueden provocar choques eléctricos.
Antes de usarlos verifique sus condiciones.

4.2.2 Avisos

Esté seguro que las INSTRUCCIONES contenidas en este Manual, estén completamente
entendidas. Cada funcién o procedimiento de operacidon y de manutenciéon debe estar
perfectamente claro.

El accionamiento de un comando manual ( botdn, llave eléctrica, palanca, etc. ) debe ser
hecho siempre después que se tenga la certitud de que es el comando correcto.

4.2.3 Cuidados

El cable de alimentacidn de energia eléctrica de la maquina, debe tener una seccién
suficiente para soportar la potencia eléctrica consumida.

Cables eléctricos que estuvieran en el suelo cerca de la maquina, deben ser protegidos
para evitar corto circuitos.

4.3 Inspeccion de Rutina

4.3.1 Aviso
Al averiguar la tension de las correas/cadenas, NO coloque los dedos entre las correas y las
poleas, ni cadenas y engranajes..

4.3.2 Cuidados
Verifique los motores y las partes deslizantes o girantes de la maquina, con relacion a

5. PROBLEMS ANALYSIS and SOLUTIONS

5.1 Problems, Causes and Solutions

The Tenderizers Mod ABI were designed to operate with the need of minimum maintenance
but the natural wearing caused by long use of the equipment may occasionally cause some
malfunctions.

If such problem occurs with your tenderizer refer to Table 02 in which the most common
situations are listed with recommended solutions.

15
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TABLE 02

PROBLEM

CAUSES

SOLUTIONS

4. NOCIONES GENERALES DE SEGURIDAD

* The product stuck into the
machine.

* Combs have not been
placed.

* Place the Combs.

IMPORTANTE
Si cualquiera de las recomendaciones no fuera aplicable, ignérela

* Rollers stop during
operation.

* Electricity shortage.

* Worm and crown excessively
worn out.

* Plug or Cord with bad contact.

* Machine is unplugged.

* Check if the plug is on its
socket.

* Call Technical Assistance.

* Check the cord and the plug
for contact failure.

* Plug in the machine cord.

* Smoke or burnt smell.

* Problem with the Contactor.

* Call Technical Assistance.

* Rollers delay to turn.

* Problem with the electric
motor.

* Call Technical Assistance.

* Abnormal noises.

* Starting capacitor has failed.

* Rollers out of its right position.

* Fit the Rollers into the right
position .

* Call Technical Assistance.

Las Nociones Generales de Seguridad fueran preparadas para orientar y instruir
adecuadamente a los operadores de las maquinas, asi como aquellos que serdn
responsables por su manutencion.

La maquina solamente debe ser entregue al operador en buenas condiciones de uso, al
gue el operador debe ser orientado cuanto al uso y a la seguridad de la maquina por el
Revendedor. El operador solamente debe usar la maquina con el conocimiento completo
de los cuidados que deben ser tomados, después de LER ATENTAMENTE TODO ESTE
MANUAL.

4.1 Practicas Basicas de Operacion

4.1.1 Peligros

Algunas partes del accionamiento eléctrico presentan pontos o terminales con altos
voltajes. Cuando tocados pueden ocasionar graves choques eléctricos, o hasta la muerte
de una persona.

Nunca toque un comando manual ( botodn, llave eléctrica, etc. ) con las manos, zapatos
o ropas mojadas. No atender a esta recomendacion, también podra provocar choques
eléctricos, o hasta la muerte de una persona.

4.1.2 Advertencias

El local de la llave liga / desliga debe ser bien conocido, para que sea posible accionarla a
cualquier momento sin la necesidad de procurarla.

Antes de cualquier manutencidn desconecte la maquina de la red eléctrica.

Proporcione espacio suficiente para evitar caidas peligrosas.

Agua o aceite podra hacer resbaloso y peligroso el piso. Para evitar accidentes el piso debe
estar seco y limpio.

Antes de accionar cualquier comando manual ( botones, llaves eléctricas, palancas, etc. )
verifique siempre si el comando es el correcto, o en caso de dudas, consulte este Manual.
Nunca toque ni accione un comando manual ( botones, llaves eléctricas, palancas etc. )
por acaso.

Si un trabajo debe ser hecho por dos 0 mas personas, sefiales de coordinacion deben ser
dados antes de cada operacion. La operacion siguiente no debe ser comenzada sin que la
respectiva sefial sea dada y respondida.

4.1.3 Avisos
En el caso de falta de energia eléctrica, desligue inmediatamente la llave liga / desliga.
Use solamente 6leos lubrificantes o grasas recomendadas o equivalentes.
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Abajo estdn las instrucciones para el procedimiento para remover las partes movibles :

3.3.1 Conlamaquina desligada de lared eléctrica , retire la Tapa de Protecciéon No.01(Fig07)
y los Peines No. 01(Fig.08) .Gire el Manipulo No.02 (Fig.02) hasta que las Clavillas esten en
la posicion vertical. Con el auxilio del Extractor de los Rodetes No.01(Fig.02) levante los
Rodetes Seccionadores No. 03(Fig.02), tenga mucho cuidado con las cuchillas pues son
muy afiladas .

IMPORTANTE
Observe la posicion de los Rodetes Seccionadores antes de removerlos , y tome
el cuidado de recolocarlos en su posicion original .

3.3.2 Lave todas las partes con agua caliente y jabén neutro, enjuague y las seque antes
de remontarlas en la maquina .

3.3.3 Nunca use objetos duros como cuchillas , tenedores , o otros para limpiar pedazos
de carne presos entre las cuchillas succionadoras. Use un cepillo de nylon para hacer su
remocion y la limpieza .

6. GENERAL ADVICES

Do not wear loose fitting clothes while operating the unit. Do not use bracelets or any
other piece of jewelry. Have your hair always shortened and held up (use hair fishnets
if necessary) in a way it cannot reach any part of the machine. Roll up any loose sleeves.

-SKYFOOD is not responsible for any harm or injury caused by the negligent or inappropriate
use of this equipment by any operator. This equipment must be operated only by persons
whose age equals or exceeds 18 years old, in a safe and sound state of mind, free from the
influence of any kind of drugs and alcohol, that received proper training and instructions
regarding the correct operation of this machine, that are wearing correct and authorized
safety clothes. All and any kind of modifications carried on and applied to this machine
immediately nullifies any kind of warranty and may result in harm and injuries to the
individuals operating this machine and to individuals that are located in the machine
surrounding areas while it is being operated.

- Under no circunstances place your hands in the moving parts of the machine while it
is being used. Make sure the machine has come to a complete stop before acessing the

processed ingredients.situations are listed with recommended solutions.

* Service life — 2 years for regular work shift
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7. ELECTRIC DIAGRAM
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1100 F 60Hz
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Esta es una operacién simples , pero requiere un cuidado especial por parte del operador
para que no ocurra ningun accidente .

Retirada de lo Rodetes y Peines

Con la maquina parada retire la Tapa de Protecciéon No.01(Fig.07) .

Para retirar los Peines , simplesmente levantelos , observando su posicion correcta (Fig.
03).

En seguida, gire el Manipulo No.02(Fig.02) hasta que las clavillas de los Ejes Conductores
No. 01(Fig.09) estén en la posicidn vertical y con el auxilio del Extractor de los Rodetes No.
01(Fig.02)retire los Rodetyes Seccionadores No.02(Fig.08).

Colocacion de los Rodetes y Peines
Gire el ManipuloNo.02(Fig.02) hasta que las clavillas de los Ejes Conductores No.01(Fig.09)
esten en la posicidn vertical .

Entonces con el auxilio del Extractor de Rodetes No.01(Fig.02) encaje los Rodetes
Seccionadores No.02(Fig.08) en sus respectivas clavillas , y los lleve hasta el fondo de su
encaje .

En seguida coloque los Peines No.01(Fig.08) observando la posicién correcta para que
ocurra un perfecto encaje en la Tapa de Proteccidon No.01(Fig.07) . Introduzca los Peines
No. 01(Fig.08) entre los Rodetes Seccionadores No.02(Fig.08) y en seguida coloque la Tapa

de Proteccién No.01(Fig.07) .

FIGURA 08 FIGURA 09

o1 01

01 - Combs
02 - Rollers 01 - Driving Shafts

3.3 Limpieza

IMPORTANTE
Nunca haga la limpieza con la maquina ligada a la red eléctrica, para hacerla saque
el enchufe de su soquete . Antes de remover la Tapa de Proteccién No.01(Fig.07) ,
certifiquese de la completa parada de los Rodetes Seccionadores No.02 (Fig.08) .

Todas las partes que entran en contacto con la carne, deben ser limpias con agua caliente
y jabdn neutro, lavadas y secadas antes de reponerlas en la maquina .

Para las otras partes basta limpiarlas con un pafio humedo .
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2.3 Procedimiento para la Alimentacion

ATENCION
Bajo ninguna circunstancia use instrumentos para empujar la carne para adentro
de la Tapa de Proteccion No.01 (Fig.07) .

La Ablandadora de Carne ABI es una maquina que trabaja a BAJA ROTACION . Su uso
es simples pero es necesaria la total atencidon del operador para evitar accidentes de
cualquier tipo.

Coloque la carne que debe ser procesada en la abertura de la Tapa de Protecciéon No.01
(Fig.07) y sueltela libremente para el interior de la maquina .

Ablanda carnes con hasta 20cm de ancho por 1,3cm de espesor.

FIGURA 07

3. OPERACION

3.1 Accionamento

Asegurese que la Tapa de Proteccidon No. 01 (fig 04) este debidamente encajada . Para
ligar la maquina debese apretar la Llave Liga/Desliga No.02 (Fig. 04) que se encuentra en
el Gabinete de la maquina No.04 (Fig.04) , que se encuentra en el Gabinete No.02(Fig.04)

3.2 Retirada y Colocacion de Rodetes y Peines

IMPORTANTE
Desligue la maquina de la red eléctrica , cuando desee retirar cualquier de sus
parte removibles . Espere la parada completa de los Rodetes Seccionadores No.03
(Fig. 02) antes de retirar la Tapa de Proteccion No.01(Fig.07).
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FIGURA 05

Altura recomendada
850 mm

2.2 Pre Operacion

Verifique si la Ablandadora esta firme en su posiciéon . Antes del uso debese lavar con agua
y jabon neutro a las partes removibles , enjuague , y las seque antes de reponerlas en la
maquina .

Los peines (Fig.06) evitan que el producto se arrolle en los Rodetes Seccionadores No.03
(Fig. 02) y consecuentemente auxiliam en la salida del mismo . Para retirar los Rodetes
Seccionadores No.03 (Fig.02) con seguridad use el Extractor de los Rodetes No.01(Fig.02) .

IMPORTANTE
Siempre use los Peines cuando procesar la carne.

FIGURA 06

PEINES
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1.3 Caracteristicas Técnicas

TABLA 01
Caracteristica Unidad ABI
Produccion Mediana| kg.h | hasta 400
Voltaje \Y; 110/220
Corriente Eléctrica A 4,7
Frecuencia Hz |50060 (*)
Potencia cv 0,33
Consumo Kw.h 0,26
Altura mm 415
Ancho mm 395
Profundidad mm 195
Peso Neto kg 17
Peso Bruto kg 19

(*) La frecuencia serd Unica, de acuerdo con la frecuencia del motor .
2. INSTALACION Y PRE — OPERACION
2.1 Instalacién

Para un buen desempefio de la maquina, la Procesadora de Alimentos debe ser instalada
sobre una superficie estable con aproximadamente 850 mm de altura Fig.05. Verifique el
voltaje de la red eléctrica donde se conectara el enchufe , si es 110 0 220 V . Si necesario
ajuste el voltaje al voltaje de la red eléctrica .

El cable de alimentacidon posee un enchufe con dos clavijas redondas y un hilo de
aterramiento - hilotierra. Es obligatorio que los tres puntos estén debidamente conectados
antes de poner en operacién el equipo .

INDICE

1. INTRODUCCTION ....ccciiuiieniiniteiieenincienieesinsisissssisssssssmsssssssssssssssssns 22
1.1 SeBUIIAM ...uueeiiiiiiiiiiiiiieieecenecssseseesee e e e s s eeennss s sns s ssassssesssessensenssnsnnsssssssssnsssassanane 22
1.2 Componentes PrinCipales........ccccuiiiiiiiininrennmensiiiiiiiiiiiiiiieirssesssssseeeasssees 23
E R0k 1 - Tt {1 1 o {or= R 1Yol 1o 24
2. INSTALACION Y PRE = OPERACION......c.coecururercniniesicenssesaensenans 24
8 - - ol T o 24
2.2 Pre OPEraCiON....cccccieeeeneneneniisesiseiiisenseessnssssssssssssssssessssssessssssssssssssssssssssssssassnssssnns 25
2.3 Procedimiento para la Alimentacion ..........ccccceiiiiiiiiiiiiinnnnneeeeesee. 26
3. OPERACION ......ciiiiiiiissitstssssssssss st sssssssssssssssssssssnssssssssenenes 26
200 Yool 1T T= Ty 0 T=T 4 S 26
3.2 Retirada y Colocacion de Rodetes y Peines.........ccceviiiiiiinnnnnnmnnnnnsssssnssiisnnnninnneeennes 26
3.3 LIMPIOZA cevvuiiiiiieniiiiiinnnniiiiieeniisiiienssssisessssssstisssssssssssnsssssstsssssssssssssssssssssssssssssnnnnss 27
4. NOCIONES GENERALES DE SEGURIDAD ......ccccctveiiniiniinnnnnecincnenienes 29
4.1 Practicas Basicas de OPeracion .......ccccceceeeiiiiiiiiiiieeieannessissssissssenessssessssasssssssssssss 29
4.2 Cuidados y Observaciones Antes de Prender la Maquina. ........ccceeverereeeennnnnnnssnnns 30
4.3 Inspeccion de RULING ...cccccciiiiircrrenneeererienettissssssessessssnssnennessesssnssssssssssssssssnsnnnnnsans 30
4.8 OPEraACION ...cceeeeeeeeniisisesiieitiieeraseensmssssssssssssassessssssesnnnnssssssssssssssssssssssssssssnnnsssssssssns 31
4.5 Después de Terminar €l Trabajo ......cceeeieeriiiiiiiiiiiiiisssssnnneeneeeeeeeensssssssssssssssnsnnnaneen 31
L1V o 11 =T Tl T o 31
B.7 AVISO c.uuuurnnnnnninrieieriiiiiiiiiiiiiiisssessttetteteiieiisissssssssssssssmtesteetetstiesssssesssssssssrsstereeetsees 31
5 ANALISIS Y SOLUCION DE PROBLEMAS .....ceeevierceeinnennecneesnnns 32
5.1 Problemas, Causas ¥ SOIUCIONES .....cccceeeueeeeeeeiiiiiiiiiiiiiineeeeenmmnsnsssssssssssssssssnsasssnnes 32
6 CONSEJOS GENERALES......cccctiiiiiiiieiiiciiiieinesinieisesissiassisenans 34
7. ELECTRIC DIAGRAM .....ccuciiuiiinniiiiniiienniinncinnesiessiasiisesssssssssssenssssnes 35

21



22

1. INTRODUCCTION

1.1 Seguridad

Cuando usadas incorrectamente , las Ablandadoras de Carne Modelo ABI son maquinas
potencialmente PELIGROSAS . La manutencién, la limpieza o otra cualquier actividad de
servicio , solamente deben ser hechas por personas debidamente entrenadas , y con la
magquina desconectada de la red eléctrica . Las instrucciones abajo deberan ser seguidas
para evitar accidentes :

.1.1 Desconecte la maquina de la red eléctrica cuando sea deseado retirar cualquier parte
movible , para hacer la limpieza , la manutencion o otro cualquier servicio .

1.1.2 Al manipular los Rodetes No.03(fig.02) tenga mucho cuidado pues tienen cuchillas
afiladas . Para retirarlos use el Extractor de Rodetes No.01 (Fig. 02 )

1.1.3 Nunca usar instrumentos para colocar la carne al interior de la Tapa de Proteccién
No. 05 (Fig.04) .

1.1.4 Nunca retire la Tapa de Proteccion No.05 (Fig.04) sin estar seguro que los Rodetes
Seccionadores No.03(Fig.02 ) estén completamente parados .

1.1.5 Nunca use chorros de agua directamente sobre la maquina . Para limpiar las partes
no removibles , use un pafo humedo .

o

ATENCAO/ATENCION/ATTENTION

- Antes de efetuar limpeza ou manutencgéo no equipamento retire o

plug da rede de energia elétrica.
- Antes de efectuar la limpieza o mantenimiento en el equipo, sacar el
enchufe de la toma de corriente eléctrica.

- Alwais unplug the machine before cleaning or maintenance.

34686.1

1.2 Componentes Principales

La Ablandadora de Carne Modelo ABI es una maquina de mesa, para ablandar carnes de

res, sin huesos y que no sean congeladas .

La mayoria de los componentes que incorporan la maquina son construidos con
materiales cuidadosamente seleccionados para su funcion , como aluminio pulido ,acero
inoxidable y plastico atoxico, dentro de los padrones de prueba y de la experiencia de

SIEMSEN .

FIGURA 01

02
01 - Tapa de Proteccién
02 - Peines
03- Suporte de los Rodetes
FIGURA 03
o

01 - Peines
02 - Suporte de los Rodetes

FIGURA 02

‘Dl

0

01 - Extractor de los Rodetes
02 - Manipulo
03 - Rodetes Seccionadores

FIGURA 04

02

o

0

01 - Suporte de los Rodetes
02 - Gabinete

03 - Base

04 - Llave Liga/desliga

05 - Tapa de Proteccién
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